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locald; LP Nr. 160 din 22-07-2011 privind reglementarea prin
autorizare a activitdtii de intreprinzdtor; LP Nr. 231 din 23-09-2010
cu privire la comertul interior; LP Nr. 845 din 03-01-1992 cu
privire la antreprenoriat si intreprinderi; LP Nr. 93 din 15-09-1998
cu privire la patenta de Intreprinzitor; LP Nr. 105 din 13-03-2003
privind protectia consumatorilor; LP Nr. 221 din 19-10-2007
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HG Nr. 1090/2017 cu privire la organizarea si functionarea Agentiei
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bere’: Regulamentul sanitar privind normativele admise de emitere
a zgomotului si a vibratiei la desfisurarea activititilor de comert
Interior, aprobat prin HG Nr. 181 din 15-03-2019;
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1. Prezentul Regulament stipuleaza cerintele privind organizarea activitatii de comert
interior, inclusiv comertul cu amanuntul, comertul cu ridicata si comerful ambulant.

2. Tipologia unitatilor comerciale se stabileste conform nomenclatorului prevazut in
anexa nr. 5 la Legea nr. 231/2010 cu privire la comertul interior (in continuare — Legea nr.
231/2010).

3. Unitdtile comerciale sunt proiectate si amplasate in conformitate cu prevederile
Normativului in constructit NCM B.01.05.

4, Activitatea de comert se notifica autoritatilor administratiei publice locale in
conformitate cu prevederile art. 13-17 din Legea nr. 231/2010.

5. Comerciantul desfasoara activitatea de comert in conformitate cu programul de
activitate (orarul de functionare) al unitatilor comerciale notificat in temeiul art. 14 alin.
(6) lit. d) din Legea nr. 231/2010 si al cerintelor specifice privind programul de activitate
al unitatilor comerciale stabilite in prezentul Regulament.

6. Programul de activitate al unitatilor comerciale se afiseaza la intrarea in unitate, la un
loc vizibil din exterior, cu indicarea zilelor de munca si de odihna, precum si a intervalului
orelor de munca si a pauzei de masa.

7. Consumatorii sunt deserviti in unitatile comerciale in timpul orelor de program. La
ora Incheierii programului de activitate se interzice accesul consumatorilor in incinta
unitatii comerciale, Tnsa tofi consumatorii prezenti in sala de vanzare sunt deserviti in
modul stabilit. Deservirea consumatorilor dupa incheierea programului de activitate, in
conformitate cu prezentul punct, nu se considera activitate extraprogram.

8. Inchiderea unitatii comerciale pentru reparatii (reutilare), precum si redeschiderea
dupa reparatii se realizeaza cu informarea prealabila, prin orice mijloace de comunicare
disponibile ale administratiei publice locale, cu indicarea termenului preconizat pentru
inchidere. In cazul in care unitatile comerciale isi desfasoara activitatea de comert in cadrul
intreprinderilor, institutiilor si organizatiilor, inchiderea/redeschiderea lor se coordoneaza
si cu administratiile acestora. Informatia cu privire la inchiderea unitétilor se prezinta cu
15 zile inainte de inchidere si cu 5 zile Tnainte de redeschidere, fard depunerea notificarii
de comert.

9. Despre inchiderea unitatii comerciale pentru reparatii (reutilare), despre termenul
preconizat sau despre functionarea acesteia dupa un program special in zilele de sarbatoare
nelucradtoare sau in zilele urmatoare dupa zilele de sarbatoare nelucratoare, consumatorii
sunt informati, cu cel putin 5 zile Tnainte de data preconizata, printr-un aviz afisat intr-un
loc vizibil, langd programul de activitate, precum si prin orice mijloace de comunicare
disponibile.

10. Unitatile comerciale cu amanuntul care comercializeaza produse agroalimentare nu
pot fi inchise mai mult de doud zile consecutive, cu exceptia unor cauze obiective de
nefunctionare (reparatii, reutilare, incidente etc.).

11. Personalul unitatii comerciale poarta ecuson cu indicarea prenumelui si a functiei.

12. Comerciantul este responsabil de siguranta si calitatea marfurilor expuse spre
comercializare. In caz de depistare a inrdutitirii indicilor calitatii marfurilor pana la
expirarea termenelor de valabilitate, comerciantul este obligat sa le excluda din comert.

13. Comerciantul este obligat sa dispuna de documente, pe suport de hartie sau in format
electronic, ce atestd calitatea si siguranta (inofensivitatea) produselor. La solicitarea
consumatorului, comerciantul este obligat sa 11 ofere adresa URL (link) la pagina web pe
care poate fi vizualizat sau descarcat documentul respectiv in format electronic sau sa ii
pund la dispozitie copia documentului pe suport de hartie. Comerciantul pastreaza si,
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respectiv, are obligatia sd ofere consumatorului documentele nominalizate pe perioada
aflarii produselor in vanzare, inclusiv pentru perioada termenului de valabilitate a
produselor comercializate.

14. Consumatorul este in drept sd primeasca informatii cu referire la marfurile
cumpdrate, termenul de valabilitate si data-limitd de consum a produselor, existenta
documentelor ce atesta calitatea si siguranta (inofensivitatea) produsului achizitionat,
precum si sa cantareasca greutatea marfurilor cumparate la aparatul de cantarit de control.

15. Mijloacele de masurare utilizate in unitatile de comert trebuie sa fie verificate
metrologic, in conformitate cu prevederile Legii metrologiei nr. 19/2016 si sa corespunda
Listei oficiale a mijloacelor de masurare si a masurarilor supuse controlului metrologic
legal, aprobata prin Hotararea Guvernului nr.1042/2016.

16. Comerciantii sunt obligati sa respecte normativele admise de emitere a zgomotului
si a vibratiei, stabilite in Regulamentul sanitar privind normativele admise de emitere a
zgomotului si a vibratiei la desfasurarea activitatilor de comert interior, aprobat prin
Hotararea Guvernului nr.181/2019.

17. Unitatea comerciala si teritoriul aferent sunt intretinute in curatenie in raza stabilita
de administratia publica locala.

18. Comerciantii sunt obligati sa asigure respectarea drepturilor consumatorilor,
conform Legii nr.105/2003 privind protectia consumatorilor. Informarea consumatorilor
despre produsele si serviciile oferite se realizeaza in conformitate cu prevederile
capitolului V din Legea nr.105/2003 privind protectia consumatorilor.

19. Angajatii unitatilor comerciale care au acces la datele cu caracter personal sunt
obligati sa asigure confidentialitatea acestor date, in conformitate cu prevederile Legii nr.
133/2011 privind protectia datelor cu caracter personal. La prelucrarea datelor cu caracter
personal, comerciantii sunt obligati sa intreprindd masurile organizatorice si tehnice
necesare pentru protectia datelor cu caracter personal impotriva accesului ilicit sau
intamplator, impotriva distrugerii, modificarii, blocarii, copierii, raspandirii ilicite sau
neautorizate, precum §i Impotriva altor actiuni ilicite.

20. Utilizarea tichetelor de masd de catre unititile comerciale se efectueazd in
conformitate cu prevederile Legii nr. 166/2017 cu privire la tichetele de masa si ale
Regulamentului cu privire la modul de operare cu tichetele de masa, aprobat prin
Hotararea Guvernului nr. 227/2018.

IT. COMERTUL CU AMANUNTUL

21. Marfurile expuse spre vanzare dispun de indicatoare de preturi vizibile si clar
completate, conform cerintelor prevazute de Legea nr. 279/2017 privind informarea
consumatorului cu privire la produsele alimentare si de anexa nr. XXX la prezentul
regulament. Expunerea marfurilor in sala de vanzare se efectucaza in functie de
capacitatea unitatii comerciale, astfel Tncat sd fie asiguratd integritatea marfii si sa fie
evitate riscurile de accidentare si/sau pagube materiale.

22.In vitrinele exterioare ale unititilor comerciale care comercializeaza marfuri
nealimentare se expun doar mostre de marfuri care sunt In vanzare. La solicitarea
consumatorilor, mostrele de marfuri din vitrine se vand in limita stocului disponibil, cu
exceptia obiectelor care constituie decoratiuni si a articolelor asupra carora este prevazut
expres mentiunea ,,Nu se comercializeaza” sau ,,Mostra”.

23. Comerciantii sunt obligati sa asigure acces 1n unitatea comerciala pentru persoanele
cu nevoi speciale, In conformitate cu prevederile Legii nr. 60/2012 privind incluziunea
sociald a persoanelor cu dizabilitati. Unitatile cu autoservire ofera consumatorilor cosuri
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sau carucioare speciale pentru comoditatea alegerii marfurilor, prelucrate si mentinute in
stare sanitar-igienica corespunzatoare in scopul eliminarii riscului de contaminare.

24. Comerciantii unitdtilor comerciale cu sistem de autoservire pun la dispozitia
consumatorilor mobilierul necesar pentru pastrarea lucrurilor personale.

25. Produsele/marfurile care nu apartin unitatii comerciale pot fi pastrate in depozitele
si incdperile auxiliare ale acesteia numai in baza de contract.

26. In cazul comercializirii marfurilor nealimentare de tipul articolelor vestimentare
(fmbracaminte, incaltaminte, articole tricotate etc.), comerciantii creeaza condifii pentru
masurarea lor, iar in cazul articolelor tehnice complexe si de altd naturd care necesita
verificare, asigura conditii pentru verificarea functionarii.

27. Comerciantii sunt obligati sa respecte interdictiile privind varsta consumatorului,
stabilite prin prevederile Legii nr. 1100/2000 cu privire la fabricarea si circulatia alcoolului
etilic si a productiei alcoolice, Legii nr. 278/2007 privind controlul tutunului, Legii viei si
vinului nr.57/2006. In cazul aparitiei dubiilor referitor la varsta consumatorului, casierul
sau vanzatorul este in drept sa solicite un act ce demonstreaza varsta acestuia. Este
interzisda comercializarea produselor reglementate prin actele normative indicate in

.....

III. COMERTUL CU RIDICATA

28. Comertul cu ridicata se desfasoara prin intermediul unitatilor comerciale de tip C,
conform anexei nr. 5 la Legea nr. 231/2010, care dispun, dupd caz, de depozite,
organizeaza pastrarea si prelucrarea produselor, completeaza stocurile de marfa, asigura
suportul informational, presteaza servicii de transport, ofera si alte servicii aferente
comertului.

29. La desfasurarea comertului cu ridicata, comerciantii sunt obligati sd respecte
urmatoarele cerinte:

1) existenta unor incdperi de depozitare dotate tehnic, corespunzatoare volumului si
naturii produselor stocate;

2) utilizarea mijloacelor de masurare si control verificate metrologic;

3) respectarea cerintelor tehnice privind vecinatatea locurilor de depozitare si expunere
a marfurilor.

IV. COMERTUL AMBULANT

30. Comertul ambulant se desfasoard, in conformitate cu art.21° din Legea nr.231/2010,
prin intermediul unitatilor de comert ambulant in piete, amplasamente sau in cadrul
targurilor, iarmaroacelor, manifestarilor culturale, turistice, sportive si al altor evenimente
similare, in locurile stabilite in anexa XXX la prezentul regulament.

31. Tipurile unitatilor de comert ambulant sunt stabilite in Nomenclatorul unitatilor
comerciale, prevazut in anexa nr. 5 la Legea nr. 231/2010.

32. Amplasarea unitatilor de comert ambulant se efectueaza tinandu-se cont de
prevederile Legii nr. 231/2010, de zonele functionale prevazute de Planul urbanistic
general al localitatii si de cerintele stabilite in prezentul Regulament.

33. Unititile de comert ambulant se amplaseaza provizoriu, fara fundament. In caz de
necesitate, reamplasarea/evacuarea acestora se efectueazda conform prevederilor
prezentului Regulament.

34. Se interzice comertul ambulant in raza stabilitd de administratia publica locala.

35. La solicitarea de eliberare a schemelor de amplasament, pentru amplasarea unitatilor
comerciale ambulante pe teritoriul intreprinderilor, institutiilor §i organizatiilor, precum si
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in raza de 10 m de la intrarea pe teritoriul acestora, comerciantul anexeaza acordul in scris
al acestora.

36. Unitatile de comert ambulant prin care se comercializeaza produse alimentare in aer
liber trebuie sa fie amplasate la o distanta de cel putin 25 m de latrine, 1azi de gunoi, cloace.
Distantele se masoara prin metoda ortodromica (in linie dreaptd), inclusiv prin utilizarea
schitelor, planurilor sau altor scheme aplicabile, dupa caz.

37. Se interzice comercializarea prin unitdti de comert ambulant:

1) a carnii, a mezelurilor, a pestelui, a oualor, a mierii de albine si a produselor
alimentare perisabile, fard detinerea actelor permisive corespunzatoare, precum si fara
utilizarea instalatiilor ori a utilajului corespunzator;

2) a bauturilor alcoolice, a vinului, a produselor obtinute pe baza de must, a produselor
vitivinicole aromatizate si a berii, cu exceptia locurilor publice stabilite de catre
administratia publica locald in cadrul sarbatorilor nationale si traditionale, precum si in
cadrul targurilor, al iarmaroacelor, al manifestarilor culturale, turistice, sportive si al altor
evenimente similare;

3) ametalelor si a pietrelor pretioase, a bijuteriilor si a altor articole din metale pretioase,
a bijuteriilor si articolelor spoite cu metale pretioase;

4) a armelor de foc si a munitiilor pentru ele, a balonaselor cu gaze neuroparalizante,
precum si a armelor albe;

5) a echipamentului militar, a tesaturilor de uniforma si a altor marfuri din sortimentul
militar sau asimilat cu cel militar (politie, vama etc.);

6) a articolelor pirotehnice, in conformitate cu Legea nr. 143/2014 privind regimul
articolelor pirotehnice;

7) a preparatelor medicale umane sau veterinare;

8) a lenjeriei de corp, neambalate;

9) a tehnicii si a substantelor chimice utilizate in agriculturd, fara detinerea actelor
permisive corespunzdtoare, precum si fard utilizarea instalatiilor ori a utilajului
corespunzator;

10) a produselor de uz fitosanitar si a fertilizantilor, a substantelor toxice si a celor usor
inflamabile, cu exceptia unitatilor comerciale amenajate corespunzator cerintelor privind
depozitarea si comercializarea produselor indicate;

11) a produselor conservate prin ermetizare, precum si a bauturilor racoritoare si
alcoolice preparate in conditii casnice, a ciupercilor de padure si de caAmp, care nu au fost
obtinute ca si culturi agricole in conditii de producere corespunzatoare;

12) a urmatoarelor produse in vrac: faina, paste fainoase, crupe, zahar, in afara
structurilor/constructiilor care asigurad protectie contra conditiilor climaterice fara a avea
cel putin 3 pereti impenetrabili si tavan (in aer liber);

13) a articolelor tehnice complexe.

38. La comercializarea marfurilor nealimentare de uz personal (imbracaminte,
incaltaminte etc.) urmeaza si fie create conditii pentru probarea lor. In cazul lipsei acestor
conditii, comercializarea lor in unitatile de comert ambulant se interzice.

39. Se interzice comercializarea concomitenta Tn aceeasi unitate a marfurilor alimentare
neambalate/preambalate si a marfurilor nealimentare. Ambalajul marfurilor alimentare
trebuie sa fie de la producator/procesator sau aplicat de catre comerciant astfel ca sa
prevind impurificarea produsului cu praf, apa, vapori sau alte substante volatile.

40. Este interzisa amplasarea produselor alimentare direct pe sol (caldaram, pamant,
podea sau trotuar). Se admite amplasarea produselor agricole si alimentare vegetale in
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stare brutd amplasate pe sol cu conditia utilizarii materialelor impenetrabile care sa previna
contactul direct cu acestea in cazul comertului din unitdti de tipul 42 si 44 din
Nomenclatorul unitatilor comerciale, prevazut in anexa nr. 5 la Legea nr.231/2010.

41. Comercializarea in cadrul unitatilor ambulante a bauturilor pentru consumul la
pahar se admite in pahare de unica folosinta.

Cerintele privind organizarea si desfasurarea comertului ambulant mobil stradal sunt
stipulate in anexa nr. 1 la prezentul Regulament.

V. INTERDICTII PRIVIND COMERCIALIZAREA UNOR PRODUSE SAU
PRESTAREA UNOR SERVICII

42. Se interzice vanzarea marfurilor din suprafetele neincluse in suprafata comerciala a
unitatii comerciale, precum si in afara orelor stabilite de program, cu exceptia situatiilor
descrise la pct. 7.

43. Comerciantii care comercializeaza marfuri in vrac, cu exceptia comercializarii prin
intermediul unitatilor ambulante, sunt obligati sa puna la dispozitia consumatorilor aparate
de cantarit de control verificate metrologic in conformitate cu prevederile Legii
metrologier nr. 19/2016, care ofera posibilitatea verificarii corectitudinii greutatii
produsului. Aparatele de cantarit de control se amplaseaza intr-un loc accesibil in sala de
vanzare.

44. Achitarea pentru marfurile procurate/serviciile prestate se efectueaza in
conformitate cu Hotararea Guvernului nr. 141/2019 cu privire la aplicarea echipamentelor
de casa si de control la efectuarea decontarilor.

45. Casierul sau vanzatorul care receptioneaza banii pentru marfa, in numerar, prin card
bancar sau alte instrumente IT, este obligat sd efectueze operatiunea de achitare dupa cum
urmeaza:

1) in cazul achitarii in numerar:

a) sa rosteasca distinct suma primita de la consumator si sa puna acesti bani, intr-un loc
vizibil pentru consumator;

b) sa elibereze platitorului bonul de casa/documentul fiscal emis de echipamentul de
casd si de control pentru operatiunea economica efectuata, care trebuie sa corespunda
sumei real achitate;

¢) sd anunte consumatorului restul ce i1 se cuvine si sa i-1 inmaneze impreuna cu bonul
de casd/documentul fiscal emis de echipamentul de casa si de control pentru operatiunea
economica efectuata;

2) in cazul achitarii cu cardul bancar sau alte instrumente IT (de ex., aplicatii telefon):

a) sa rosteasca distinct suma totala spre achitare;

b) sd prezinte consumatorului terminalul pentru aplicarea cardului bancar;

c) sd elibereze consumatorului bonul de casa/documentul fiscal emis de echipamentul
de casa si de control pentru operatiunea economica efectuata, care trebuie sa corespunda
sumei real achitate.

46. Consumatorul este in drept sd verifice corectitudinea calculului si, dupa caz, sa
solicite recalcularea sumei cumparaturilor.

47. Se interzice folosirea dispozitiilor de incasare ce nu corespund cerintelor stabilite
prin Legea contabilitatii si raportarii financiare nr. 287/2017.

48. In cazul in care produsul are un anumit termen de garantie, comerciantul emite
certificatul de garantie conform cerintelor stabilite in art. 18*din Legea nr. 105/2003
privind protectia consumatorilor.
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49. Marfurile nealimentare alese de consumator pot fi rezervate in conformitate cu
politica comerciald a unitatii de comert, cu aplicarea siglei ,,Rezervat”. Dupa expirarea
termenului de rezervare, marfa neachitata se repune in vanzare.

50. Termenul de pastrare a marfurilor achitate il stabileste comerciantul, de comun
acord cu consumatorul, cu sau fara achitarea unei anumite plati. Pe produsul vandut, dar
neridicat din unitatea comerciala este aplicata sigla ,,Vandut”. Pe durata termenului de
pastrare si rezervare comerciantul poartd raspundere pentru integritatea si calitatea marfii.
La expirarea termenului stabilit, comerciantul poate expune in comercializare marfurile
achitate, cu restituirea catre consumator a costului initial al produsului, fara restituirea
platilor pentru pastrare.

51. Intrarea copiilor cu varsta de pana la 6 ani in incinta unitatii de comer{ cu autoservire
se permite doar cu insotirea unui adult.

Comercializarea productiei farmaciutice

52. Ministerul Sanatatii stabileste normative referitoare la spatiul, amplasarea si
extinderea intreprinderilor si institutiilor farmaceutice.

53. Farmaciile (filialele) nou-fondate vor fi amplasate la o distanta de cel putin 250 de
metri (cale accesibild) de la farmacia (filiala) existenta si la o distanta de cel pufin 500 de
metri (cale accesibild) de la farmacia existentd cu functie de preparare a medicamentelor
extemporale.

54. Pentru infiintarea farmaciei se stabilesc normative demografice. Numarul de
locuitori este dovedit prin adeverinta eliberata de autoritatea administratiei publice locale.

55. Distribuirea  cu  amanuntul  se efectueazd  prin  intermediul
farmaciilor comunitare care detin licenta respectiva, eliberata in conformitate cu legislatia
in vigoare.Toate intreprinderile si institutiile farmaceutice, indiferent de forma juridica de
organizare, de tipul de proprietate si de subordonare, elibereazd medicamente numai cu
condifia reflectarii circuitului in sistemul informational automatizat de evidenta a
circulatiei medicamentelor.

56. Depozitele farmaceutice, farmaciile si filialele acestora sint conduse numai de
farmacisti. Ca exceptie, farmaciile si filialele farmaciilor amplasate in localitatile rurale
pot fi conduse de laboranti-farmacisti care au calificarea corespunzatoare cerintelor
stabilite de Ministerul Sanatatii.

57. Medicamentele de uz veterinar sint supuse inregistrarii de Ministerul Agriculturii,
Dezvoltirii Regionale si Mediului. In cazuri exceptionale (epizootii, cataclisme, catastrofe
s.a.) Ministerul Agriculturii, Dezvoltarii Regionale si Mediului autorizeazd importul
medicamentelor de uz veterinar si articolelor veterinare, neinregistrate in Republica
Moldova.

Comercializarea productiei alcoolice

58. Comercializarea productiei alcoolice cu ridicata

1) Agentii economici care desfdsoard activitdti in domeniul fabricarii si circulatiei
alcoolului etilic, fabricarii medicamentelor, articolelor de parfumerie si de cosmetica cu
utilizarea alcoolului etilic sunt obligati sa detina in proprietate depozite-tip pentru
pastrarea alcoolului etilic.

2) Productia alcoolicd ambalatd fabricatd in Republica Moldova, precum si cea
importata se comercializeaza cu ridicata doar prin depozite specializate, detinute de agentii
economici in modul stabilit de lege. Agentii economici sunt in drept sa posede depozite
specializate cu conditia ca:

a) detin licenta respectiva;
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b) detin drept de proprietate sau drept de folosinta asupra incaperilor pentru depozite
cu o suprafata de cel putin 500 m?;

c) detin drept de proprietate sau drept de folosintd asupra incaperilor pentru depozite
cu o suprafati de cel putin 200 m?, pentru pastrarea si comercializarea angro a berii si
a bauturilor pe baza de bere;

d) dispun de autorizatie din partea cel putin a unui producdtor pentru vanzarea
bauturilor alcoolice in regim de dealer.

3) Depozitele specializate trebuie sa fie acoperite, ingradite, dotate cu sistem de evidenta
computerizata, sa corespunda cerintelor de protectie antiincendiara si celor metrologice.
In depozitele specializate nu poate fi pastratd altd productie decat productia alimentara.
Alcoolul etilic se comercializeaza angro prin depozite-tip pentru pastrarea alcoolului etilic.

59. Comercializarea productiei alcoolice cu ridicata cu amanuntul

1) Pot comercializa cu amanuntul productie alcoolicd numai agentii economici:

a) care au notificat autoritatea administratie1 publice locale conform Legii nr. 231/
2010 cu privire la comertul interior;

b) care dispun, cu orice titlu, de spatii comerciale cu o suprafata de cel putin 20 m?.

2) Pot comercializa cu amanuntul productie alcoolica numai persoanele care au implinit
varsta de 18 ani.

3) Procurarea productiei alcoolice de import pentru comercializarea cu amanuntul se
efectueaza numai prin/de la depozite specializate.

60. Restrictii privind comercializarea cu amanuntul a productiei alcoolice

Se interzice comercializarea cu amanuntul a productiei alcoolice:

1) in unitati comerciale ambulante, in pavilioane cu o suprafata totala mai mica de 20
m? inclusiv, cu exceptia cazurilor previzute la art. 21° alin. (1) din Legea nr. 231/2010 cu
privire la comertul interior;

2) in institutii de invatdmant, medicale, prescolare si in alte institutii de educatie, in
camine pentru elevi si studenti, cat siin preajma lor in raza de 100 de metri, la intreprinderi
si la santierele de constructii i reparatii;

3) in constructiile sportive si pe teritoriul aferent acestora, pe terenurile sportive;

4) in ospatarii dietetice si in cafenele pentru copii, in locuri de comert pentru copii si
adolescenti;

5) in sediile autoritatilor publice, cu exceptia obiectelor stationare de alimentatie
publica;

6) in preajma edificiilor de cult religios in raza stabilitd de autoritatile administratiei
publice locale de comun acord cu reprezentantii cultelor respective;

7) in cimitire, penitenciare, unitati militare si arsenale;

8) in intreprinderile de transport public;

9) prin depozite specializate;

10) in magazinele alimentare si in alte puncte de comert cu amanuntul intre orele 22.00—
8.00;

11) in magazinele alimentare si in alte puncte de comert cu amanuntul in ambalaj de
plastic cu capacitatea mai mica de 0,25 litri.

12) persoanelor care nu au atins varsta de 18 ani. Pentru a se asigura ca persoana care
cumpara productie alcoolica a atins varsta de 18 ani, comerciantii (vanzatorii) si salariatii
oricaror intreprinzatori care interactioneaza cu cumparatorul (inclusiv la livrare) sunt
obligati sa solicite de la cumparator prezentarea actului de identitate sau a altui act oficial
cu fotografia persoanei, care si ateste varsta acesteia. In cazul in care cumparitorul refuza
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sa prezinte actul de identitate, comerciantul (vanzatorul) si salariatii oricaror
intreprinzatori care interactioneazd cu cumparatorul (inclusiv la livrare) in sensul
prezentului punct nu au dreptul sd-i vanda acestuia ori sa-i transmita fizic productia
alcoolica livrata.

Comercializarea vinului, produselor obtinute pe baza de must
si produselor vitivinicole aromatizate ambulate

61. Agentii economici din domeniul comercializarii produselor vitivinicole pot
comercializa cu ridicata vinul, produsele obtinute pe baza de must si produsele vitivinicole
aromatizate ambalate numai daca:

1) sint inregistrati in Registrul vitivinicol;

2) detin in proprietate sau in locatiune depozite specializate de constructie capitala cu o
suprafatd de cel putin 200 m?, acoperite si ingridite, dotate cu sisteme computerizate de
evidenta si destinate exclusiv pastrarii acestor produse.

62. Agentii economici pot comercializa cu amanuntul vinul, produsele obtinute pe baza
de must si produsele vitivinicole aromatizate numai daca:

1) corespund prevederilor art. 14 alin. (1) din Legea nr. 231/2010 cu privire la comertul
interior;

2) dispun, cu orice titlu, de suprafata totald a unitétii comerciale de cel putin 20 m?;

3) dispun de personal implicat nemijlocit in activitatea de comercializare, cu virsta de
peste 18 ani.

62. Se interzice comercializarea cu amanuntul a vinului, a produselor obtinute pe baza
de must si a produselor vitivinicole aromatizate:

1) in unititi comerciale ambulante, cu exceptia cazurilor previzute la art.21° alin. (1)
din Legea nr.231/2010 cu privire la comertul interior;

2) in institutii educationale, inclusiv in cele de invatamint prescolar, in cdminele pentru
elevi si studenti, in institutii medicale, in intreprinderi si pe santierele de constructii si
reparatii;

3) in obiectivele sportive si pe teritoriul aferent acestora, pe terenurile de sport;

4) in preajma edificiilor de cult, pe o raza stabilitd de autoritatile administratiei publice
locale de comun acord cu reprezentantii cultelor religioase respective;

5) in cimitire, in penitenciare, in unitatile militare si in arsenale;

6) persoanelor care nu au implinit varsta de 18 ani, in conditiile stabilite la art.30 lit. j)
din Legea nr.1100/2000 cu privire la fabricarea si circulatia alcoolului etilic si a productiei
alcoolice.

Comercializarea berei

63. Berea poate fi plasata pe piata angro si/sau cu amanuntul numai de catre agentii
economici care detin licenta si/sau autorizatia de functionare si autorizatia sanitara
respective. Depozitarea berii se face in incaperi curate, uscate, bine ventilate, intunecoase,
ferite de razele solare si de inghet. Depozitul pentru pastrarea berii autohtone si de
import trebuie sa fie dotat cu utilajul si instalatiile necesare pentru asigurarea regimului si
conditiilor de pastrare n functie de modul de tratare:

a) berea pasteurizata se pastreaza la temperatura de min. 2°C si max. 25°C;

b) berea nepasteurizata se pastreaza la temperatura de min. 2°C si max. 20°C;

Cc) berea nefiltrata se pastreaza la temperatura de min. 0°C si max. 5°C.

64. Se interzice comercializarea cu amanuntul a berii:
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a) 1nraza de 100 de metri institutiile de invatamint, medicale, prescolare si alte institutii
de educatie, in camine pentru elevi si studenti, la intreprinderi, in locasurile de cult si la
santierele de constructii si reparatii;

b) persoanelor care nu au atins virsta de 18 ani, confirmata documentar.

Comercializarea produselor din tutun, a produselor conexe, a dispozitivelor
si a accesoriilor de utilizare, reincarcare sau incilzire a acestora

65. Se interzice expunerea vizibila a produselor din tutun, a produselor conexe, a
dispozitivelor si a accesoriilor de utilizare, reincarcare sau incalzire a acestora in spatiile
comerciale accesibile publicului. Lista produselor din tutun, a produselor conexe, a
dispozitivelor si a accesoriilor de utilizare, reincarcare sau incalzire a acestora disponibile
pentru comercializare, cu indicarea preturilor acestora, imprimata pe hirtie alba cu
caractere negre, se prezintd de catre vinzator la solicitarea cumparatorilor adulti.Unitatile
cu suprafata comerciald mai mica de 20 m? ce comercializeaza produse din tutun, produse
conexe, dispozitive si accesorii de utilizare, reincarcare sau incalzire a acestora trebuie sa
fie amplasate la o distanta de cel putin 200 m de la institutiile de invatdmint si institutiile
medico-sanitare.

66. Se interzice comercializarea produselor din tutun, a produselor conexe, a
dispozitivelor si a accesoriilor de utilizare, reincarcare sau incalzire a acestora:

1) persoanelor si de catre persoanele cu virsta de pina la 18 ani Unitatile ce
comercializeaza cu amanuntul produse din tutun, produse conexe, dispozitive §i accesorii
de utilizare, reincarcare sau incdlzire a acestora sunt obligate sa afiseze la un loc vizibil
informatia privind interzicerea vanzarii produselor din tutun, a produselor conexe, a
dispozitivelor si a accesoriilor de utilizare, reincarcare sau incdlzire a acestora persoanelor
cu varsta de pana la 18 ani si informatia privind cuantumul amenzii aplicate pentru
nerespectarea acestei interdictii. Pentru a se asigura ca persoana care cumpara produse din
tutun, produse conexe, dispozitive si accesorii de utilizare, reincarcare sau incalzire a
acestora a atins virsta de 18 ani, vinzdtorii sint obligati sd solicite de la cumparator
prezentarea actului de identitate sau a unui alt act oficial cu fotografia persoanei, care sa
ateste virsta acesteia. In cazul in care cumpiritorul refuzi si prezinte actul de identitate,
vinzatorul nu are dreptul sa-i vinda produse din tutun si produse conexe;

2) prin reteaua de comerf ambulant, la tarabe sau tejghele improvizate, prin automate
comerciale;

3) prin internet;

4) fara documente justificative, eliberate de producatori sau importatori, care sa
demonstreze provenienta i sa asigure trasabilitatea produselor din tutun, a produselor
conexe, a dispozitivelor si a accesoriilor de utilizare, reincarcare sau incalzire a acestora;

5) in alt ambalaj decit cel original al producétorului sau cu ambalajul deteriorat;

6) in pachete unitare care contin mai putin de 20 de tigarete, din pachete unitare deschise
sau la bucata;

7) in pachete de stil ,;ruj de buze” sau In pachete care fac asociere cu produsele
alimentare sau cosmetice ori cu jucarii.

67. Se interzice orice forma, directa sau indirecta, de publicitate in favoarea produselor
din tutun, a produselor conexe, a dispozitivelor si a accesoriilor de utilizare, reincarcare
sau incalzire a acestora, inclusiv publicitatea la radio si televiziune, In presa scrisa, in
serviciile cinematografice si video, prin media electronica, telefonie mobila si fixa, ceea
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ce include, dar nu se reduce la publicitatea exterioara si cea din interiorul spatiilor publice
inchise si semiinchise, in special publicitatea in exteriorul si interiorul locurilor de vinzare
angro si cu amanuntul a produselor din tutun, a produselor conexe, a dispozitivelor si a
accesoriilor de utilizare, reincarcare sau incalzire a acestora, publicitatea in localurile in
care se presteaza servicii, publicitatea in sau pe mijloacele de transport si prin intermediul
trimiterilor postale, precum si publicitatea pe accesoriile pentru fumat. Cu exceptia
folosirii de imagine a marcii comerciale si a logotipului plasate in interiorul sediului
principal al agentului economic care produce, importa sau comercializeaza angro produse
din tutun, produse conexe, dispozitive si accesorii de utilizare, reincarcare sau incalzire a
acestora, precum si materialele promotionale destinate exclusiv pentru a fi distribuite
producatorilor, importatorilor si vinzatorilor de tutun, de produse din tutun, de produse
conexe, de dispozitive si accesorii de utilizare, reincarcare sau incélzire a acestora.

68. Se interzice comercializarea produselor alimentare, a jucariilor si a altor produse
care fac asociere cu produsele din tutun.

Jocurile de noroc

69. Activitatea de organizare si desfasurare a loteriilor reprezintda monopol de stat si se
realizeaza de catre Loteria Nationala a Moldovei.

70. Localurile de jocuri nu pot fi amplasate (inclusiv prin instalarea utilajului de joc) in
obiectele, clddirile si incaperile indicate mai jos:

1) in cladirile (constructiile) in care se afld institutiile de invatamint de orice nivel sau
care apartin acestora;

2) in cladirile (constructiile) in care se afla institutii religioase si de cult, obiecte cu
destinatie culturald, inclusiv sali artistice, biblioteci, muzee, teatre, galerii de expozitii;

3) in cladirile (constructiile) intreprinderilor, institutiilor si organizatiilor medicale;

4) 1n cladirile (constructiile) in care se afla autoritati ale administratiei publice de orice
nivel sau institutii de stat;

5) in cladirile (constructiile) in care sint amplasate centre distractive specializate pentru
copii;

6) in cladiri rezidentiale, blocuri locative, la statiile de transport public, in gari, treceri
subterane, pe teritoriul pietelor, in constructii provizorii (gherete), precum si la o distanta
de cel putin 200 de metri de la oricare intrare in obiectele mentionate la sbp. 1), 3) si 5),
cu exceptia celor care desfasoara jocuri de noroc cu risc social scazut (precum loteriile si
pariurile la competitiile/evenimentele sportive).

71. Nu se permite participarea la jocurile de noroc:

1) persoanelor in privinta carora a fost instituitd o masura de ocrotire judiciara sub forma
tutelei si persoanelor despre imposibilitatea participarii carora la jocurile de noroc au fost
primite informatii de la autoritatea competentd, de la alte autoritati ale administratiei
publice;

2) persoanelor care nu au Tmplinit virsta de 21 de ani — pentru jocurile de noroc cu risc
social sporit si persoanelor care nu au implinit virsta de 18 ani — pentru jocurile de noroc
cu risc social scazut.

72. Programul de lucru al localurilor de joc se stabileste de organizatorul jocurilor de
noroc independent, luadnd in considerare cerintele legale privind asigurarea securitatii si
ordinii publice, a conditiilor normale (obisnuite) de viata ale cetatenilor care locuiesc pe
teritoriul adiacent si apropriat, precum si cerintele normelor si regulilor ce reglementeaza
nivelul maxim admisibil al zgomotului si al radiatiei electromagnetice.
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73. Se interzice orice forma, directa sau indirecta, de actiuni publicitare (promotionale)
pentru promovarea si/sau stimularea jocurilor de noroc (inclusiv a celor on-line), a
pariurilor pentru competitiile/evenimentele sportive si a altor activitdti din domeniul
jocurilor de noroc, inclusiv publicitatea la radio si televiziune, in presa scrisa, in serviciile
cinematografice si video, prin internet, cu utilizarea retelelor telefonice si telegrafice, ceea
ce include, dar nu se reduce la acestea, publicitatea exterioara si cea din interiorul spatiilor
publice inchise si semiinchise, in special publicitatea in exteriorul si interiorul locurilor de
vanzare angro si cu amanuntul si publicitatea in localurile in care se presteaza servicii,
publicitatea in sau pe mijloacele de transport si prin intermediul trimiterilor postale., cu
exceptia publicitatii promotionale pentru promovarea si/sau stimularea jocurilor de noroc,
a pariurilor pentru competitiile/evenimentele sportive si a altor activitati din domeniul
jocurilor de noroc in incinta sediului principal al agentului economic autorizat prin lege sa
organizeze, sa desfasoare si sa exploateze jocurile de noroc, precum si distributia
materialelor promotionale destinate exclusiv participantilor la jocurile de noroc.

VI. DISPOZITII FINALE SI TRANZITORII

74. Prezentul regulament Intrd in vigoare in data aprobarii.

75. La data intrarii in vigoare a prezentului regulament se abrogd regulamentul de
desfasurare activitatii de comert in orasul Stefan Voda aprobat prin decizia Consiliului
orasenesc nr. 2/11 din 14.03.2019.

14



Consiliul orasenesc Stefan Voda

Anexa nr. 1 la regulamentul privind
desfasurarea activitatii de comert in orasul Stefan Voda.

Cerinte privind organizarea si desfasurarea comertului ambulant mobil stradal
I. DISPOZITII GENERALE

1. Comertul ambulant se desfisoard, in conformitate cu art.21®din Legea
nr.231/2010, prin intermediul unitatilor de comert ambulant in piete, amplasamente sau in
cadrul targurilor, iarmaroacelor, manifestarilor culturale, turistice, sportive si al altor
evenimente similare, in locurile stabilite de Consiliul orasenesc Stefan Voda.

2. Tipurile unitatilor de comer{ ambulant sunt stabilite in Nomenclatorul unitatilor
comerciale, prevazut in anexa nr. 5 la Legea nr. 231/2010.

II. UNITATILE DE COMERT AMBULANT MOBIL UTILIZATE PENTRU
COMERTUL STRADAL

3. Pe amplasamentele destinate activitatilor de comert stradal vor fi utilizate unitatile
de comert ambulant mobile — standuri mobile, tonete, chioscuri (casute de lemn), tarabe,
tejghele, carucioare, aparate-automat pentru vanzari, autoremorci, rulote mobile,
vehicule/automagazine special amenajate sau alte utilaje mobile pentru comert:

Chiosc — constructie de tip casutd din lemn, cu o suprafata totala de pana la 12 mp,
fara a dispune de spatiu pentru pastrarea marfurilor, utilizatd pentru deservirea populatiei
in cadrul manifestarilor cultural-artistice;

Toneta — constructie de tip deschis, asamblata din elemente (piese) usor demontabile,
ce nu poate fi stramutata ca un obiect integru,ce detine un stoc de marfuri pentru o zi, fara
a dispune de sala comerciala si spatiu pentru pastrarea marfurilor,

Taraba, tejghea, stand — masa/suport pliant pe care vanzatorul 151 expune marfa si
serveste cumparatorul, cu suprafata comerciald pana la 2,0 mp (poate fi plasatd o umbreld);

Aparat automat pentru vanzari — unitate comerciald cu amanuntul, care are forma
unui dispozitiv (utilaj) pentru eliberarea bunurilor (cu exceptia productiei alcoolice, berii,
articolelor din tutun), dupa receptionarea numerarului/acceptarea altui instrument de plata
de la platitor/utilizat de platitor.
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Vehicul/automagazin specializat — magazin mobil instalat intr-un autovehicul, care
este specializat Tn comercializarea unor tipuri de marfuri sau produse.

Remorca — vehicul fara mijloc propriu de deplasare, tras de un vehicul cu motor, care
este amenajat pentru comercializarea unor anumite tipuri de marfuri sau produse.

Rulota de tip comercial — vehicul cu doua sau patru roti, remorcat la un autoturism,
special utilat pentru comercializarea unor anumite tipuri de marfuri sau produse.

Frigider — utilaj frigorific destinat pastrarii si comercializarii alimentelor”.

4. Aspectul unitatilor de comert ambulant utilizate in cadrul comertului stradal va fi
avizat de catre specialistul in urbanism.

5. Unitatile de comert ambulant trebuie sa corespundd urmatoarelor cerinte:

a) sa asigure conditii corespunzatoare pentru expunerea, protejarea i pastrarea
marfurilor;

b) sd fie confectionate din materiale rezistente, lavabile, dispuse pentru prelucrarea
igienica,

c) sa prezinte aspect estetic si arhitectural corespunzator, fara defectiuni (confirmat
prin prezenta actelor corespunzatoare);

d) sa fie omologate, inmatriculate, in stare de functionare, sd detind autonomie
privind utilitati (pentru unitatile de comert tip: rulote, autoremorci, automagazine
specializate).

6. Comerciantii au obligatia de a asigura respectarea normelor legale privind
dimensiunile, forma, expunerea esteticd si suprafata ocupatd, ingrijirea si efectuarea
reparatiilor de intretinere corespunzatoare a unitétii de comert ambulant.

II1. STABILIREA SI DETERMINAREA AMPLASAMENTELOR PENTRU
COMERTUL AMBULANT MOBIL STRADAL

7. Amplasarea unitatilor de comert ambulant se efectueaza tinandu-se cont de
prevederile Legii nr. 231/2010, de zonele functionale prevazute de Planul urbanistic
general al localitatii si de cerintele stabilite in Regulamentul de comert local.

8. Unitatile de comert ambulant se amplaseaza provizoriu, fard fundament. In caz
de necesitate, reamplasarea/evacuarea acestora se efectueaza conform prevederilor
Regulamentului de comert local.

9. Amplasamentele pentru desfasurarea comertului ambulant mobil (in continuare —

,,Amplasamente”) pot fi situate la o distanta:

a) minimd de 100 metri de la edificiile autoritatilor publice centrale si locale,
institutiile de invatamant, institutiile medicale, locasurile de cult, monumente

b) mai mare de 10 metri de la statiile mijloacelor de transport urban;

c) mai mare de 10 metri de la trecerile de pietoni, farda a obtura in vreun fel
vizibilitatea conducatorilor auto;
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d) mai mare de 100 metri de la pietele autorizate;

e) de cel putin 50 metri de la unitatile de comert si alimentatie publica stationare
(pentru produse similare celor comercializate in unitatile comerciale stationare).

Unitatile de comert ambulant prin care se comercializeaza produse alimentare in aer
liber trebuie sd fie amplasate la o distantd de cel putin 25 m de la trine, 1azi de gunoi,
cloace. Distantele se masoara prin metoda ortodromica (in linie dreaptd), inclusiv prin
utilizarea schitelor, planurilor sau altor scheme aplicabile, dupa caz.

10. Amplasamentele se stabilesc astfel incat sa nu perturbe traficul rutier si pietonal,
sa nu afecteze spatiile verzi si vizibilitatea monumentelor. Amplasamentele se pot stabili
pe caile pietonale, doar in cazurile in care functionalitatea lor nu va afecta circulatia
pietonala, spatiile verzi si alveolele pentru pomi.

11. La solicitarea de eliberare a schemelor de amplasament, pentru amplasarea
unitdtilor comerciale ambulante pe teritoriul intreprinderilor, institutiilor si organizatiilor,
precum si in raza de 10 m de la intrarea pe teritoriul acestora, comerciantul anexeaza
acordul in scris al acestora.

12. Se interzice comertul ambulant 1n raza stabilitd de administratia publica locala
in Regulamentul de comert local.

13. Este interzisa utilizarea pe amplasamente a altui tip de unitate de comert
ambulant mobil decét cel inscris in schema de amplasare, modificarea ori extinderea
acesteia.

14. Comerciantul este obligat sd elibereze amplasamentul neconditionat la
solicitarea primadriei in cazul declararii interesului public, inclusiv, necesitatii efectuarii in
zona amplasamentului a lucrarilor de instalare/reparatie a retelelor tehnice edilitare sau a
covorului asfaltic. Unitatile comerciale, dupa caz, pot fi reamplasate temporar (pana la
terminarea lucrarilor) cu aprobarea scrisd a primarului.

15. Unitdtile comerciale ambulante mobile amplasate neregulamentar vor fi
evacuate de proprietarii acestora in termen de 3 zile de la primirea actului de constatare.
In caz de neexecutare a cerintelor expuse in prescriptie eliberarea amplasamentului va fi
efectuatd de catre Serviciul de amenajare, cu recuperarea cheltuielilor de evacuare din
contul proprietarului unitafii comerciale ambulante.

16. Cheltuielile referitoare la instalarea/montarea/demontarea unitatilor comerciale
stradale vor fi suportate integral de catre agentii economici care le detin.

17. La incetarea activitdtii unitatii mobile amplasamentul ocupat se va elibera, iar
comerciantul urmeaza sa aduca terenul la nivelul initial.

IV. INTERDICTII PRIVIND AMPLASAREA SI DESFASURAREA
COMERTULUI AMBULANT STRADAL

18. Se interzice desfasurarea comertului ambulant mobil stradal in urmatoarele
cazuri:
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a) desfasurarea activitafii de comert ambulant mobil este interzisa pe strada sau pe
perimetrul strazii respective in conformitate cu prevederile prezentului Regulament;

b) desfasurarea activitatii de comerf ambulant limiteaza utilizarea terenului de uz
public conform destinatiei acestuia;

c) desfasurarea comertului ambulant cu produse alimentare si nealimentare interzise
de legislatie

d) in cazul incalcarii conditiilor prevazute in pct. 1 — 3;

e) desfasurarea comertului ambulant mobil in alte locuri decat cele prevazute in
schemele de desfasurare a comertului ambulant, aprobat prin decizia Consiliului ordsenesc
Stefan Voda;

19. Se interzice comercializarea prin unitati de comert ambulant:

1) a carnii, a mezelurilor, a pestelui, a oudlor, a mierii de albine si a produselor
alimentare perisabile, fara detinerea actelor permisive corespunzatoare, precum si fara
utilizarea instalatiilor ori a utilajului corespunzator;

2) a bauturilor alcoolice, a vinului, a produselor obtinute pe baza de must, a
produselor vitivinicole aromatizate si a berii, cu exceptia locurilor publice stabilite de catre
administratia publica locald in cadrul sarbatorilor nationale si traditionale, precum si in
cadrul targurilor, al iarmaroacelor, al manifestarilor culturale, turistice, sportive si al altor
evenimente similare;

3) a metalelor si a pietrelor pretioase, a bijuteriilor si a altor articole din metale
pretioase, a bijuteriilor si articolelor spoite cu metale pretioase;

4) a armelor de foc si a munitiilor pentru ele, a balonaselor cu gaze neuroparalizante,
precum si a armelor albe;

5) a echipamentului militar, a tesaturilor de uniforma si a altor marfuri din
sortimentul militar sau asimilat cu cel militar (politie, vama etc.);

6) a articolelor pirotehnice, in conformitate cu Legea nr. 143/2014 privind regimul
articolelor pirotehnice;

7) a preparatelor medicale umane sau veterinare;

8) a lenjeriei de corp, neambalate;

9) a tehnicii si a substantelor chimice utilizate in agriculturd, fara detinerea actelor
permisive corespunzatoare, precum si fara utilizarea instalatiilor ori a utilajului
corespunzator;

10) a produselor de uz fitosanitar si a fertilizantilor, a substantelor toxice si a celor
usor inflamabile, cu exceptia unitdtilor comerciale amenajate corespunzator cerintelor
privind depozitarea si comercializarea produselor indicate;

11) a produselor conservate prin ermetizare, precum si a bauturilor racoritoare si
alcoolice preparate in conditii casnice, a ciupercilor de padure si de camp, care nu au fost
obtinute ca si culturi agricole in conditii de producere corespunzatoare;

12) a urmatoarelor produse in vrac: fdind, paste fainoase, crupe, zahar, in afara
structurilor/constructiilor care asigurd protectie contra conditiilor climaterice fara a avea
cel putin 3 pereti impenetrabili si tavan (in aer liber);

13) a articolelor tehnice complexe.
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20. La comercializarea marfurilor nealimentare de uz personal (imbracaminte,
incaltaminte etc.) urmeaza sa fie create conditii pentru probarea lor. In cazul lipsei acestor
conditii, comercializarea lor in unitatile de comert ambulant se interzice.

21. Se interzice comercializarea concomitentd in aceeasi unitate a marfurilor
alimentare neambalate/preambalate si a marfurilor nealimentare. Ambalajul marfurilor
alimentare trebuie sa fie de la producator/procesator sau aplicat de catre comerciant astfel
ca sa previna impurificarea produsului cu praf, apa, vapori sau alte substante volatile.

22. Este interzisa amplasarea produselor alimentare direct pe sol (caldaram, pamant,
podea sau trotuar). Se admite amplasarea produselor agricole si alimentare vegetale in
stare bruta amplasate pe sol cu conditia utilizarii materialelor impenetrabile care sa previna
contactul direct cu acestea in cazul comertului din unitati de tipul 42 si 44 din
Nomenclatorul unitatilor comerciale, prevazut in anexa nr. 5 la Legea nr.231/2010.

23. Comercializarea 1n cadrul unitatilor ambulante a bauturilor pentru consumul la
pahar se admite in pahare de unica folosinta.

V. TIPURILE DE MARFURI SI PRODUSE PERMISE SPRE
COMERCIALIZARE iN SISTEM DE COMERT STRADAL

24. Marfurile, produsele si grupele de produse care pot fi comercializate in sistem de
comert stradal sunt:

a) Carti, reviste, ziare si alte publicatii;
b) Flori si aranjamente florale naturale;

c) Suvenire avand volum mic care simbolizeazd prin inscriptionare si forma de
prezentare Stefan Voda si Republica Moldova, artizanat si articole foto, tablouri, lucrari
de artd proprii ale artistilor plastici, martisoare, ilustrate, felicitari, sorcove si alte produse
specifice sarbatorilor traditionale;

d) Legume, fructe;

e) Produse nealimentare/industriale, brazi (in cadrul expozitiilor, targurilor,
larmaroacelor ocazionale);

f) Produse alimentare ambalate in ambalajul producatorului, produse de patiserie fara
crema, articole de panificatie si cofetarie, sendvisuri, hot-dog, pop-corn, expuse in vitrine
cu respectarea normelor sanitare si a conditiilor de pastrare (regim de temperatura) - doar
in cadrul manifestatiilor cultural-artistice, expozitiilor, targurilor, iarmaroacelor
ocazitionale etc., organizate in baza dispozitiilor primarului;

g) Produse alimentare comercializate in regim Street Food (din unitdti ambulante
specializate, in locurile stabilite in schemele de desfasurare a comertului ambulant si
conform sortimentului permis de ANSA);

h) Inghetata, bauturi ricoritoare si fierbinti;

1) Cvas prin intermediul instalatiilor specializate.

25. Raspunderea pentru desfacerea marfurilor de calitate proasta sau falsificate o

poartd agentul activitafii comerciale care efectueaza comertul ambulant.
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VI. OBLIGATIILE COMERCIANTILOR
CARE DESFASOARA COMERT STRADAL

26. Comerciantii care desfasoara activitatfi de comert mobil stradal au urmatoarele
obligatii:

1) Sa desfasoare activitafi de comerf stradal cu respectarea normelor sanitare si
legislatiei in vigoare privind:

a) igiena si sdndtatea publica;

b) protectia consumatorilor;

c) provenienta si calitatea marfurilor;

d) utilizarea mijloacelor de cantarire autorizate;

e) linistea si securitatea publica;

f) protectia muncii.

2) Sa detina la locul de desfasurare a activitatii urmatoarele documente:

a) instiintarea de notificare;

b) schema de amplasare a unitatii mobile;

c) copia contractului pentru prestari servicii de salubritate;

d) act de identitate al vanzatorului; ¢) acte de provenienta a marfii comercializate.
3) Sa respecte urmatoarele cerinte, privind activitatea la locul de lucru autorizat:

a) sa asigure expunerea estetica a produselor si afisarea in mod vizibil al preturilor.
Marfurile aflate In vanzare trebuie sa fie dotate cu etichete, in care se indica denumirea,
pretul si vizate pe revers de persoana cu functii de raspundere si stampila intreprinderii.
Vanzatorul nu are dreptul sa vizeze de sine statator etichetele, cu exceptia cazurilor cand
el este proprietarul unitatii de comert ambulant;

b) sa intretind in mod corespunzator unitatea de comert (atit in interior, cat si in
exterior), inclusiv toate elementele necesare desfasurarii activitdtii (mobilierul, utilajul,
ustensilele, vesela etc.), fara a produce modificari, improvizatii (utilizarea suporturilor,
copertinelor rabatabile, acoperirilor extinse de plastic etc.) cu scopul prelungirii suprafetei
comerciale;

C) sd asigure si sa pastreze curatenia in perimetrul amplasamentului pe o raza de cel
putin 5 m si sd asigure dotarea locurilor de lucru cu recipiente standardizate pentru
colectarea deseurilor;

d) sa nu depoziteze produsele destinate comercializarii direct pe caldaram;

e) sa-si dimensioneze stocul de marfa potrivit capacitatii unitatii de comert aprobate,
astfel incat sa prezinte si sa depoziteze produse exclusiv prin intermediul acesteia, fiind
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interzisa depozitarea produselor sau ambalajelor direct pe sol, pe acoperis ori prin agatare
pe acoperis sau in orice alt mod 1n imediata vecinatate a locului de desfasurare a activitatii;

f) s nu aduca prejudicii zonelor verzi si mediului inconjurator;

g) sa nu comercializeze produsele si sa nu faca publicitate decat produselor indicate
in notificare;

4) Sa asigure si sa impuna personalului de deservire:

a) echipament de protectie sanitara si ecuson cu datele de identificare;
b) sa detind documente de identificare si fisa medicald personald;

C) un aspect ingrijit si o tinuta decenta.

5) Sa respecte prevederile actelor normative in vigoare privind activitatea de comert
ambulant;

6) Sa respecte ordinea si linistea publica si sd nu creeze disconfort vecinatatilor;
7) Sa respecte regimul de lucru indicat in notificare;

8) Sa utilizeze unitatea de comert ambulant avizatd, cu respectarea suprafetei
notificate;

9) Sa nu subinchirieze unitatea de comert, sa nu cesioneze schema de amplasare unui
tert sau sa nu se asocieze cu un tert in vederea folosirii Tn comun a unitatii de comert
respective.

10) Sa elibereze amplasamentul ocupat la sfarsitul programului de activitate sau in
termen de 24 de ore dupa incetarea activitatii de comert.

VIlI. MODALITATEA DE ELIBERARE A SCHEMELOR DE AMPLASARE
A UNITATILOR DE COMERT AMBULANT MOBIL STRADAL

27. Notificarea privind initierea activitatii de comert pentru unitdtile mobile de
comert ambulant se depune in modul stabilit in Capitolul II al Regulamentului de
desfasurare activitatii de comert in orasul Stefan Voda, cu 15 zile lucratoare inainte de
initierea activitatii.

28. In termen de cel mult 15 zile lucritoare de la data depunerii notificarii:

1) Specialistii vor examina fotografia si schita de proiect avizata cu solutia cromatica
si parametrii unitatii comerciale;

2) In cazul incadrarii unitatii in prevederile prezentelor Cerinte, Primaria va elabora
si elibera schema de amplasare a unitatii mobile, conform modelului expus in anexanr. 1
al prezentelor Cerinte.

3) In cazul neincadririi unitatii mobile in prevederile prezentelor Cerinte, Primiria
va elibera comerciantului un refuz cu argumentarea motivului.
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4) In cazul stabilirii unor neconformititi (pentru unititii mobile existente) ce tin de
locul amplasarii, aspectul exterior si interior, reclama, amenajarea terenului adiacent etc.,
se va Tnmana actul de constatare a obiectiilor. Schema va fi eliberata dupa inldturarea
acestora, confirmata in actul de constatare intocmit in cadrul verificarii la fata locului.

5) In cazul neemiterii in termen a schemelor de amplasare, intervine aprobarea tacita,
notificarea se considera depusa, iar comerciantul poate incepe activitatea la expirarea a 15
zile lucratoare din data depunerii notificarii.

29. In schema de amplasare a unititii mobile vor fi indicate locul amplasrii,
suprafata ocupata, suprafata de salubrizare si cu sintagma evacuarii la prima solicitare a
APL, conform anexei nr. 1 la prezentele Cerinte.

30. Schemele de amplasare a unitatilor mobile se Inregistreaza in Registru de
evidentd, conform anexei nr. 2 la prezentele Cerinte.

31. Beneficiarul va amplasa unitatea mobila in locul indicat.

32. Termenul de valabilitate a schemei pentru amplasarea unitatii mobile va fi pe
perioada de activitate a acesteia.

33. Pentru unitatii mobile amplasate pe teritoriul pietelor comerciale schema de
amplasare se elibereazd de catre administratia pietei in baza si conform planului general
al pietei, aprobat in modul stabilit.

34. Activitatile de comert n cadrul targurilor, iarmaroacelor, manifestarilor culturale,
turistice, sportive si a altor evenimente similare se pot desfasura doar pe durata acestor
evenimente, stabilite conform Regulamentului de desfasurare a activitatii de comert, prin
decizia Consiliului ordgenesc Stefan Voda sau prin dispozitia primarului dupa caz.

35. Pentru desfasurarea activitatilor recreative si distractive:

1) Evenimentele organizate pe teritoriul intreprinderilor, institutiilor si organizatiilor,
se coordoneaza suplimentar cu administratia acestora.

2) Agentul economic — persoana juridicd poate notifica desfasurarea activitatii
comerciale mobile in mai multe locuri de comert;

3) Agentul economic-persoana fizica independentd va putea notifica desfasurarca
activitatii comerciale mobile doar intr-un singur loc de comert.

36. Activitatile ocazionale (sarbatori religioase, populare, iarmaroace, targuri etc.),
de agrement (parcuri cu distractii, circuri, menajerii etc.), cu caracter social sau public
(Hramul orasului, Ziua Vinului, distribuirea de pliante, evenimente social - sportive etc.)
cu caracter cultural (festivaluri, concerte etc.) se notificd si se desfdsoara in conditiile
stabilite de dispozitia primarului

1) Comertul stradal sezonier (cu produse agricole autohtone) se desfasoara in
conditiile stabilite in dispozitia primarului.
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2) In cadrul targurilor vor putea participa producitorii autohtoni de produse
agroalimentare, care vor comercializa din autospeciale amenajate corespunzator tipului
produselor comercializate, reiesind din cerintele si conditiile sanitare privind siguranta
alimentelor.

3) La stabilirea amplasamentelor pentru organizarea targurilor se va tine cont de
infrastructura sectorului, distanta pana la pietele agroalimentare stationare, edificii
culturale, de cult etc.

37. In cazul activitatilor ocazionale organizate in baza dispozitiei primarului, in baza
schemei de amplasare si actelor depuse, Primaria va elibera autorizatii de functionare a
unitatilor de comert ambulant pe perioada de desfasurare a evenimentului, manifestatiei
etc., cu indicarea in mod obligatoriu:

- sortimentului marfurilor comercializate sau serviciilor prestate;
- orarului de lucru al unitatii;
- conditiilor de desfasurare a comertului.

38. In cazul organizarii comertului ambulant in cadrul manifestatiilor desfasurate in
Piata Libertatii si Parcului “Mihai Eminescu”, in baza dispozitiei primarului si conform
schemei de amenajare a evenimentului, Primaria va elibera autorizatii de functionare a
unitatilor de comert ambulant pe perioada de desfasurare a evenimentului.

Capitolul VIII. VERIFICAREA FUNCTIONARII UNITATILOR
COMERCIALE AMBULANTE MOBILE STRADALE

39. Verificarea respectarii prezentelor Cerinte si actelor normative in vigoare de catre
comerciantii ce desfasoard comert prin intermediul unitatile comerciale mobile se executa
in limitele imputernicirilor si competentei functionarilor Primariei precum si de organele
de control.

40. Agentii activitatii comerciale care practica comertul ambulant sunt obligati sa
permita reprezentantilor organelor mentionate efectuarea verificarii.

41. Modalitatea de efectuare a verificarii unitatilor comerciale stradale.

1) Verificarea unitatilor comerciale ambulante notificate se efectueaza in urmatoarele
cazuri:

a) sesizarii din partea organelor de control privind incalcarea conditiilor de
functionare specificate in notificare;

b) nerespectarea conditiilor de functionare conform prevederilor prezentelor Cerinte.

c) verificarea nivelului de indeplinire a masurilor privind lichidarea incalcarilor
depistate anterior;

d) depunerea de reclamatii din partea consumatorilor;
e) verificari planificate si inopinate.
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2) Rezultatele verificarii se fixeaza in actul de verificare, care se intocmeste in doua
exemplare unul pentru a fi Tnméanat comerciantului.

3) Incilcarile depistate in urma verificarii se fixeaza in procesul-verbal privind
contraventiile administrative, care se examineazd in modul stabilit de Comisiile
administrative sau in actul de verificare in care se indicd neconformitatile depistate,
masurile si termenul de Inldturare a acestora (dupa caz).

4) Comerciantul este obligat sd prezinte, in termenul stabilit informatia, privind
inlaturarea incalcarilor. Functionarii verificd la fata locului eliminarea incalcarilor
depistate anterior, intocmind repetat un act de verificare.

42. Comerciantii poartd raspundere pentru incalcarea Regulilor de functionare a
retelei de comert ambulant, Regulilor specifice de desfasurare a comertului cu amanuntul,
precum si a prevederilor prezentelor Cerinte Tn conformitate cu legislatia in vigoare.

43. Demontarea si evacuarea, inclusiv fortatd, a unitatilor mobile de orice tip,
amplasate ilegal pe domeniul public, lichidarea activitatii comertului ambulant,
desfasurate cu incdlcarea legislatiei si prezentelor Cerinte se efectueaza in baza dispozitiel
primarului.

Anexa nr. 2 la regulamentul privind
desfasurarea activitatii de comert 1n oragul Stefan Voda.

REGULI SPECIFICE
de desfasurare a comertului in piete in raza orasului Stefan Voda
I. DISPOZITII GENERALE

1. Prezentele Reguli specifice stabilesc modul de creare si organizare a activitatii pietei,
tipurile de piete, cerintele sanitare, restrictii de comert in piete, drepturile si obligatiile
administratorului pietei, drepturile si obligatiile comerciantilor, regulamentul-cadru al
pietei.

2. Prezentele Reguli specifice se aplica tuturor pietelor, indiferent de tipul lor, forma de
proprietate si forma organizatorico-juridica.

II. CREAREA SI ORGANIZAREA ACTIVITAIII PIETEI

3. Informatia privind initierea procedurii de creare a pietei este facutd publicd prin
plasare pe pagina web oficiala si la un loc vizibil in sediul Primariei.

4. Piata se creeaza in baza deciziei Consiliului orasenesc Stefan Voda.

5. Piata este o zona special amenajata, in care se comercializeaza preponderent produse
agricole, produse alimentare si nealimentare, precum si se presteaza servicii prin
intermediul unitatilor comerciale amplasate in perimetrul acesteia.

6. Proiectarea, constructia, reconstructia si reparatia capitald a pietelor, a structurilor si
a constructiilor amplasate in piatd se efectueaza conform legislatiei din domeniul
constructiilor, tinand cont de prevederile Regulamentului desfasurarii activitatii de comert
in orasul Stefan Voda.

7. Piata se creeaza (proiecteazd) astfel incat sd asigure conditii adecvate pentru
circulatia consumatorilor si a marfurilor, amplasarea unitatilor comerciale, a zonelor de
parcare si a unitatilor sanitare corespunzator fluxului de consumatori si marfuri.
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8. In incaperile si pe teritoriul pietei, in functie de tipul acesteia, trebuie si fie previzute
robinete cu apa potabild, lavoare, spaldtorii pentru inventarul comercial, fructe si legume.

9. Pe teritoriul pietei se organizeaza in mod obligatoriu cel putin un bloc sanitar (veceu)
pentru consumatori, pentru ale carui servicii nu se percepe taxa.

10. La intrarea in piatd trebuie sa fie afisatd denumirea firmei (a Intreprinderii),
informatia privind sediul, datele de contact ale intreprinderii care gestioneaza piata si
programul de activitate al pietei.

11. Programul de activitate al pietei il stabileste administratorul pietei cu notificarea
administratiei publice locale.

12. Programul de activitate al unitatilor comerciale amplasate pe teritoriul pietei care nu
au o intrare/iesire separata de pe teritoriul pietei se stabileste in limitele programului de
activitate al pietei.

13. Amplasarea/distribuirea unitatilor comerciale se efectueaza tinand cont de zonele de
comert, respectarea regulilor sanitaro-igienice si antiincendiare, a normelor de invecinare
a marfurilor, precum si de asigurare a circulatiei libere a cumparatorilor, a marfurilor si a
comerciantilor in piata.

14. Unitatile comerciale ambulante ori spatiile/suprafetele pentru instalarea/amplasarea
acestora se atribuie in mod prioritar persoanelor si in conditiile stabilite de prevederile
art.12 alin.(5) si art.12! din Legea nr. 231/2010 cu privire la comertul interior, in baza
principiului ,,primul venit, primul servit”. Incheierea contractului de locatiune cu
administratorul pietei, precum si instalarea unitatii comerciale propriu-zise nu constituie
temei legal de desfasurare a activitatii de comert.

15. Administratorul pietei poate stabili plati pentru amplasarea/repartizarea unitatilor
comerciale si tarife pentru serviciile pietei. Se interzice perceperea platii pentru accesul in
piata.

16. Lista platilor si a tarifelor pentru serviciile prestate se face publica in conformitate
cu pct. 20.

17. Achitarea de catre unitatea comerciald a platii pentru amplasarea acesteia pe
teritoriul pietei nu scuteste unitatea comerciala de taxa locala pentru unitatile comerciale
si/sau de prestari servicii, prevazutd in art. 289 alin. (2) lit. ) din Codul fiscal nr.
1163/1997.

18. In cazul accesului comerciantului in piatd per zi, plata se efectueazi dupi sau
concomitent cu repartizarea unitatii comerciale. Comerciantul este obligat sa pastreze
bonul de casd/documentul fiscal pand la finalizarea exercitiului de comert. Este interzisa
transmiterea catre alte persoane ce fac comert in piatd a bonului de casa/documentului
fiscal emis Tn urma achitarii platii pentru amplasarea/repartizarea unitatilor comerciale si
tarifelor pentru serviciile pietei.

19. Producdtorul casnic este obligat, pe perioada comercializarii produselor, sa afiseze
la loc vizibil o informatie, cu mentiunea ,,Producétor casnic”, in care sunt indicate:

1) numele, prenumele comerciantului;

2) denumirea produselor;

3) localitatea de origine a produselor.

Cheltuielile pentru afisarea informatiei si responsabilitatea pentru veridicitatea acesteia
apartin producatorului casnic.

20. Pe teritoriul pietei trebuie sa fie amplasata la un loc vizibil urmatoarea informatie:

1) lista marfurilor interzise pentru vanzare, conform pct. 32;

2) lista si marimea platilor si tarifelor pentru serviciile pietei;
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3) sediul si datele de contact (e-mail si numarul de telefon) ale administratorului pietei;

4) adresa si datele de contact (e-mail si numarul de telefon) ale autoritatii abilitate cu
functii de protectie a consumatorilor in domeniul produselor nealimentare;

5) adresa si datele de contact (e-mail s1 numarul de telefon) ale autoritatii abilitate cu
functii de protectie a consumatorilor in domeniul produselor alimentare;

6) adresa URL (https://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=137046&lang=ro) a
textului electronic consolidat al Regulilor specifice a comertului in piete, publicat in
Registrul de stat al actelor juridice (legis.md).

Informatiile mentionate in prezentul punct sunt plasate si pe pagina web (daca existd) a
pietei si/sau a Primariei.

21. Indicatoarele privind sediul organelor de administrare a pietei, al punctului medical
(dupa caz), al medicului veterinar (daca existd), blocurile sanitare, zonele de comert,
conform specializarii pe grupuri de marfuri, contin si indicarea directiei.

I11. TIPURI DE PIETE

22. In functie de specificul produselor comercializate, pietele pot fi de mai multe tipuri:
piete agroalimentare, piete de marfuri nealimentare, piete auto, piete de flori, piete de
marfuri secondhand, piete mixte. Tipul pietei 1l determina fondatorul.

23. In functie de tipul pietei, administratorul pietei este obligat si asigure urmatoarele
conditii minime:

1) in pietele agroalimentare:

a) amenajarea unor incaperi specializate (hale, pavilioane) pentru comercializarea
produselor perisabile, dotate cu utilaj frigorific si spatii pentru prelucrarea inventarului, cu
apeduct (apa rece si apa calda) si sistem de canalizare, detergenti, dezinfectanti, inventar si
echipament pentru salubrizare;

b) crearea conditiilor necesare pentru expunerea si pastrarea marfurilor;

¢) utilizarea de catre vanzatori a inventarului comercial si a echipamentului special, a
aparatelor de cantdrit, verificate metrologic in conformitate cu prevederile Legii
metrologiei nr. 19/2016;

d) asigurarea cu aparate de cantarit de control verificate metrologic, tindnd cont de
calculul cel putin un aparat la o suprafatd de 500 m?;

e) amenajarea locurilor speciale pentru comercializarea din camioane a fructelor si
legumelor;

f) amenajarea sectoarelor speciale pentru comercializarea animalelor si a pasarilor vii;

g) amenajarea spalatoriilor pentru inventarul comercial, fructe si legume;

2) in pietele de marfuri nealimentare:

a) crearea conditiilor de comert, in functie de specificul marfurilor comercializate;

b) amenajarea si functionarea cabinelor de proba, inzestrate cu cuiere, umerase si
oglinzi;

c) utilizarea de catre comercianti a utilajului si a inventarului necesar pentru buna
organizare a comertului cu marfurile respective (suporturi pentru pastrarea si etalarea
covoarelor, standuri pentru expunerea draperiilor, mijloace de masurare adecvate,
verificate metrologic in conformitate cu prevederile Legii metrologiei nr. 19/2016);

d) amenajarea instalatiilor pentru verificarea aparatajului tehnic de uz casnic;

¢) crearea conditiilor speciale pentru vanzarea mobilei;

f) pastrarea marfurilor destinate comercializarii;

g) respectarea cerintelor fata de amplasareasi comercializarea materialelor de
constructie, a produselor chimice de uz casnic si a confectiilor;
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3) in pietele auto:

a) organizarea locurilor de comert cu piese auto de schimb, accesorii auto, uleiuri,
cosmetica auto, automobile;

b) marcarea locurilor de comert si a parcajului pentru automobile;

c) securitatea unitatilor de transport in parcaje;

4) in pietele de flori:

a) crearea conditiilor de comercializare a florilor vii si/sau artificiale, a accesoriilor si
marfurilor insotitoare;

b) rezervarea, in functie de sezon, a locurilor de desfacere pentru producatorii autohtoni,
inclusiv pentru producatorii casnici;

c) amenajarea spalatoriilor pentru inventarul commercial,

5) in pietele de marfuri secondhand: respectarea cerintelor de comercializare a acestor
marfuri conform Hotararii Guvernului nr. 427/2001 privind importul si comercializarea
unor marfuri de uz personal folosite si Regulamentului privind normele sanitaro-igienice
pentru importul si comercializarea marfurilor de uz personal folosite ,,Second-hand”,
aprobat prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 4341/2001;

6) in pietele mixte:

a) marcarea si delimitarea zonelor pietei in functie de specificul marfurilor si al
produselor comercializate;

b) crearea conditiilor pentru buna desfasurare a activitatii comerciale, in functie de
specificul marfurilor si al produselor comercializate.

IV. CERINTE SANITARE PRIVIND iINTRETINEREA PIETEI

24. Piata poate fi amplasata pe un teren care trebuie sa se afle la o distanta de cel putin
1,5 km de la depozitele de deseuri si la o distanta de cel pufin 500 m de la intreprinderile
industriale si depozitele in care productia si pastrarea sunt legate de emanarea prafului si
a mirosului puternic, precum si de alte obiecte, care pot constitui sursa pentru poluarea
produselor comercializate in piete si1 rdspandirea bolilor infectioase.

25. Pe teritoriul pietei se instaleaza tomberoane pentru gunoi la o distanta de 15 m pe
caile de circulatie a consumatorilor, precum si se rezerveaza un teren special pentru
acumularea si evacuarea gunoiului la o distantd nu mai mica de 20 m de la locurile de
desfacere a productiei agricole si alimentare.

26. Toate cladirile pietei trebuie sa fie cuplate la retele edilitare de apeduct, canalizare,
incalzire si aprovizionare cu energie electricd, in cazul in care infrastructura pietei permite
acest lucru. In cazul lipsei conductei de apa centralizati se utilizeaza un sistem local de
aprovizionare cu apa si canalizare.

27. In pietele in care lipseste canalizarea centralizata este obligatorie constructia statiilor
de epurare autonome (septic) la o distanta de cel putin 20 m de la locurile de comercializare
a produselor alimentare.

28. Teritoriul pietei se salubrizeaza zilnic, dupa incheierea orelor de program. Pe vreme
arida teritoriul pietei este stropit cu apd pana la deschidere si pe parcursul zilei la
necesitate.

29. La necesitate, dar nu mai rar decat o datd in luna, se organizeaza ziua de igienizare
sanitara, cu dezinfectarea minufioasa a incaperilor, utilajelor si a Intregului teritoriu al
pietei.

30. Comerciantii sunt responsabili de mentinerea in stare salubra si igienica a unitatilor
comerciale si a echipamentului/instalatiilor utilizate.
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31. Reparatiile curente ale structurilor si constructiilor amplasate in piata se efectueaza

in conditii care sa nu admita contaminarea marfurilor.
V.RESTRICTII DE COMERT iN PIATA

32. In piete se interzice comercializarea:

1) marfurilor alimentare si nealimentare fara asigurarea conditiilor stabilite de legislatie
privind pastrarea si expunerea pe raft/vitrina, precum si in lipsa actelor permisive aferente
si a documentelor ce confirma provenienta si calitatea produselor;

2) productiei alcoolice si a produselor vitivinicole, cu exceptia magazinelor (unitatilor
comerciale fixe) si a unitatilor de alimentatie publicd, cu respectarea prevederilor din
Legea nr. 1100/2000 cu privire la fabricarea si circulatia alcoolului etilic si a productiei
alcoolice;

3) produselor pirotehnice (petardelor, artificiilor si rachetelor luminoase), a substantelor
explozibile, radioactive si a surselor de radiatii ionizate;

4) armelor, a munitiilor si a dispozitivelor de detonare;

5) medicamentelor si a dispozitivelor medicale;

6) prin reteaua de comert ambulant, a produselor din tutun, a produselor conexe, a
dispozitivelor si accesoriilor de utilizare, reincarcare sau incalzire a acestora, astfel cum
sunt definite Tn Legea nr. 278/2007 privind controlul tutunului;

7) produselor de uz fitosanitar si a fertilizantilor, cu exceptia magazinelor specializate,
in conformitate cu prevederile Regulamentului cu privire la importul, stocarea,
comercializarea si utilizarea produselor de uz fitosanitar si fertilizantilor, aprobat prin
Hotararea Guvernului nr. 1045/2005;

8) substantelor toxice si a celor usor inflamabile, in unitdtile de comert ambulant, cu
exceptia celor amenajate corespunzator cerintelor legale;

9) altor marfuri interzise prin lege sau a caror vanzare poate fi desfasurata doar in unitati
comerciale si 1n conditii speciale impuse prin lege.

33. In piete se interzice:

1) utilizarea aparatelor de cantarire de uz casnic, care nu au fost legalizate conform Legii
metrologiei nr. 19/2016, cu exceptia aparatelor de cantarire de uz casnic utilizate la
vanzarea produselor agroalimentare de producatorii casnici (art. 121 din Legea nr.
231/2010 cu privire la comertul interior);

2) desfasurarea activitatii de comert fara achitarea tarifelor pentru serviciile de piata
si/sau a platilor pentru amplasarea unitétii comerciale;

3) vanzarea marfurilor de catre persoanele care nu au atins varsta de 16 ani;

4) desfasurarea/organizarea jocurilor de noroc.

VI. DREPTURILE SI OBLIGATIILE
ADMINISTRATORULUI PIETEI

34. Pietele sunt administrate de catre administratorul pietei, care poate fi nemijlocit
autoritatea administratiei publice locale sau un agent economic.

35. Administratorul pietei are dreptul:

1) sa intreprinda actiuni in vederea interzicerii activitatii de comert pe teritoriul pietei
in cazul constatarii incalcarii Regulamentului pietei;

2) sa verifice detinerea de catre comerciant a actelor permisive prevazute de legislatie
pentru desfasurarea activitatii de comert;

3) in cazul depistarii incalcarii de catre comerciant a cadrului normativ referitor la
activitatea de comert, sd atentioneze comerciantul despre incalcarile comise;
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4) sa restrictioneze sau sa interzica accesul in piete al persoanclor in stare de ebrietate,
care manifestd comportament violent;

5) sa restrictioneze sau sd interzicd accesul in piete al persoanelor care nu respecta
masurile de protectie sanitar-epidemiologice;

6) sa solicite repararea daunei, in modul prevazut de legislatie, in caz de deteriorare a
patrimoniului pietei.

36. Administratorul pietei este obligat:

1) sa organizeze amplasarea unitatilor comerciale, a spatiilor si a constructiilor destinate
amplasarii unitatilor comerciale in conformitate cu reglementarile sanitare, sanitar-
veterinare si igienice, tinand cont de tipul marfurilor, tipul si specificul pietei;

2) sa asigure comerciantilor conditii adecvate de activitate prevazute de legislatie si in
Regulile specifice a comertului in piete;

3) sa intretind in stare sanitard corespunzatoare teritoriul pietei, sa asigure securitatea
antiincendiara, ordinea publica si paza pietei, dupa caz;

4) sa desfasoare actiuni privind amenajarea §i reconstruirea pietei, precum si mentinerea
in stare functionald a unitdtilor comerciale si a utilajului, care ii apartine, in scopul
asigurdrii conditiilor necesare pentru desfasurarea comerfului in conditii salubre si
corespunzatoare normelor tehnicii securitatii;

5) sa asigure conditiile ce se impun In vederea asigurdrii respectarii cerintelor
prevederilor art.12 alin. (5) si art. 12t alin. (1) din Legea nr. 231/2010 cu privire la
comertul interior;

6) sa asigure amplasarea la un loc vizibil a informatiei prevazute la pct. 20;

7) sa asigure demarcarea zonelor de comert, conform specializarii pe grupuri de marfuri,
precum si a spatiilor pentru comercializarea produselor agroalimentare de catre
producatorii casnici;

8) sa restrictioneze circulatia transportului si sa limiteze accesul acestuia pe teritoriul
pietei in orele de program, cu exceptia cazurilor de strictd necesitate;

9) sd asigure conexiunea la reteaua de energie electricd a unitdtilor comerciale
ambulante de comercializare a produselor perisabile, a florilor, a electrocasnicelor sau la
solicitarea comerciantului;

10) sa asigure conditii de acumulare a deseurilor si sa le evacueze zilnic de pe teritoriul
pietei in locuri special amenajate;

11) sa informeze autoritatile/entitatile competente si sa Intreprinda actiuni in vederea
ridicarii (evacuarii) marfurilor care prezintd pericol iminent pentru persoane sau bunuri;

12) sa informeze organele abilitate cu functii de control in cazul depistarii incalcarii
cadrului normativ referitor la activitatea de comert;

13) sa asigure respectarea de catre angajatii pietei a Regulamentului pietei.

VII. DREPTURILE SI OBLIGATIILE COMERCIANTILOR

37. Persoanele fizice si juridice care desfasoara activitate de comert in cadrul pietei au
dreptul:

1) la informatia prevazuta la pct. 20;

2) la informatia despre conditiile de comert in piatd, in conformitate cu prevederile
Regulamentului pietei;

3) la oferirea locului de amplasare a unitatilor comerciale in conditii echitabile, in
conformitate cu prevederile Regulamentului pietei;

4) la acordarea de spatii pentru comercializarea produselor producatorilor casnici,
conform prevederilor Legii nr. 231/2010 cu privire la comertul interior;
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5) sa solicite incheierea unui contract de amplasare (atribuire) a unitatii comerciale, daca
Regulamentul pietei prevede acest lucru;

6) sa solicite respectarea de catre administratia pietei a prevederilor Regulamentului
pietei, precum si a conditiilor stipulate in contractul de amplasare (atribuire) a unitatii
comerciale, in cazul existentei unui astfel de contract.

38. Comerciantii sunt obligati:

1) sa corespunda cerintelor legislatiei referitoare la activitatea de comert;

2) sa dispuna de acte care atestd provenienta, inofensivitatea si calitatea marfii, in
cazurile prevazute de legislatie;

3) sa indeplineasca cerintele prezentelor Reguli specifice, ale Regulamentului pietei,
precum si deciziile administratiei pietei, adoptate in limitele competentei lor;

4) sa prezinte, la cererea organelor de control sau a administratorului pietei, actele
permisive prevazute de legislatie pentru desfasurarea activitatii de comert;

5) sa repare daunele, in caz de deteriorare a patrimoniului pietei.

VIiIl. REGULAMENTUL-CADRU DE FUNCTIONARE A PIETEI

39. Regulamentul-cadru de functionare a pietei contine structura-tip si categoriile de
informatii si date care se includ in Regulamentul pietei.

40. Regulamentul pietei contine urmatoarea structura:

1) Introducere;

2) Organizarea pietei;

3) Cerinte generale si specifice de comert in piata;

4) Restrictii de comert in piata;

5) Serviciile oferite de adminstratia petei;

6) Drepturile si obligatiile comerciantilor;

7) Drepturile si obligatiile administratiei pietei.

41. Regulamentul pietei urmeaza sa includa urmatoarele informatii si date:

1) decizia Consiliului local privind crearea si aprobarea Regulamentului pietei;

2) tipul pietei;

3) adresa amplasarii pietet;

4) prezentarea schematica a conceptului de amplasare a pietei si Incadrarea in planul
urbanistic general al localitatii;

5) prezentarea schematica a infrastructurii pietei corespunzatoare tipului (amplasarii
unitatilor comerciale, edificiilor, blocurilor sanitare, laboratoarelor, intrarilor, spatiilor de
circulatie a consumatorilor, locurilor de parcare etc.);

6) datele de identificare ale administratorului pietei;

7) numarul si structura statelor de personal;

8) cerinte generale si specifice privind regulile de comert in piata;

9) tipurile de servicii oferite de administratorul pietei;

10) interdictiile si cerintele conforme legislatiei si Regulamentului de comert local.

42. Controlul asupra respectarii prezentelor Reguli specifice il exercitd organele
abilitate cu functii de supraveghere si control, conform domeniilor de competenta stabilite
in Codul contraventional al Republicii Moldova nr. 218/2008.
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Anexa nr. 3 la regulamentul privind
desfasurarea activitatii de comert 1n orasul Stefan Voda.

Regulament
privind organizarea teraselor de vara/sezoniere
pe domeniul public sau privat al orasului Stefan Voda

l. Dispozilii generale

1. Prezentul Regulament are ca scop stabilirea conditiilor de organizare si desfasurare a
activitatii de alimentatie publicd la terasele de vard/sezoniere pe o perioada de timp
determinata (preponderent in lunile aprilie - octombrie, perioada poate fi extinsd prin
dispozilia primarului si pe perioada sarbatorilor de iarnd).

2. Regulamentul este elaborat in conformitate cu prevederile Legii nr. 163 din 09.07.2010
privind autorizarea executbrii lucrdrilor de construclie, Hotararii Guvernului nr. 1209 din
08.11.2007 ,,Cu privire la prestarea serviciilor de alimentatie publica".

I1. Notiuni si conditii de amplasare si funclionare a teraselor sezoniere

3. Terasa de vara/sezonierd este o unitate de alimentatie publica de sezon, organizata pe
teren privat, arendat sau public fara relatii funciare, care prezinta o suprafata de teren (sau
de constructie existentd) amenajatd, poate fi montat un podium usor demontabil, pe care
se instaleazd mese, scaune, umbrele, copertine, si este destinatd pentru extinderea
suprafetei de deservire a consumatorilor 1n aer liber.
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4. Terasa de vard/sezonieri se organizeaza:

a) pe langa unitatile de alimentatie publicd autorizate, fara, efectuarea de lucrari la soll -
terasele de vard/sezoniere organizate pe teren public fara relatii funciare funclioneaza, doar
pe perioada aprilie - octombrie.

b) separat (unitate de sine statatoare) pe langa o instalatie specializatd usor demontabila; -
doar pe perioada aprilie - octombrie.

5. In cazul in care terasa de vard functioneaza ca unitate de sine stititoare, este obligatorie
conectarea provizorie la relelele de energie electrica, apeduct si canalizare si asigurarea
veceurilor pentru clienti.

6. Terasele de vard/sezoniere separate (pct.4 lit. b) se organizeaza in scuaruri, gradini
publice, parcuri si in alte zone de agrement.

7. Terasele de vara/sezoniere separate organizate pe teren public fara relatii funciare
functioneazd doar pe perioada aprilie-octombrie. Perioada poate fi prelungita prin
dispozitia primarului.

II1. Modul de perfectare, avizare si eliberare a actelor ce permit desfasurarea
activitatii teraselor de vara

8. Pentru organizarea terasei, beneficiarul va depune o cerere la administratia Primariei
prin care va solicita eliberarea schemei de amplasare a terasei, in baza urmatoarelor
documente:

a) schitd de proiect a terasei, avizata de specialistul in urbanism si fotograficle
mobilierului, umbrelelor/copertinelor ce urmeaza a fi amplasate;

b) titlul de autentificare a dreptului detinatorului de teren sau contractul de arenda funciara
(pentru terasele prevazute in pct. 4 lit. a).

9. La examinarea cererii, comisia formatd prin dispozitia primarului va stabili la fata
locului posibilitatea organizarii terasei de vara, intocmind un proces-verbal de constatare.
In componenta comisiei se include obligatoriu specialistii in urbanism si relalii funciare.

10. Ulterior, conform prevederilor procesului-verbal, beneficiarul va solicita elaborarea
planului de incadrare a terasei, in baza urmatoarelor documente:

11. In planul de incadrare a terasei se indicd suprafata si hotarele acesteia.

12. In cazul amplasarii teraselor de vara/sezoniere pe langa unitalile de alimentatie publica
ce sunt anexate, anexate-incorporate sau sunt situate in blocurile de locuit, solicitantul
prezintd acordul locatarilor sau dupa caz gestionarului de bloc.

13. Pentru obtinerea autorizatiei de funclionare a terasei, solicitantul va prezenta
urmatoarele documente :

a) cererea privind eliberarea autorizaliei respective;

b) extrasul din Registrul de Stat sau certificatul de inregistrare al agentului economic
(pentru terasele prevdzute in pct. 4 lit. b);

¢) planul de incadrare a terasei;

32



Consiliul orasenesc Stefan Voda

d) titlul de autentificare a dreptului detindtorului de teren sau contractul de arendare
funciara (pentru terasele prevazute in pct. 4 lit. a);

e) extrasul din Registrul bunurilor imobile/certificatul de confirmare a apartenentei
imobilului sau procesul-verbal de receptie finala a obiectivului;

f) autorizatia de functionare a unitatii de alimentatie publica (in cazul amplasarii terasei pe
langa unitatea de alimentatie publicd);

g) autorizatia sanitard de functionare pentru terasa de vara/sezonierd eliberatd de catre
Centrul de sanatate publica;

h) autorizatia sanitar-veterinara de functionare, eliberata de catre Agentia Nationala pentru
Siguranta Alimentelor (pentru terasele previzute in pct. 4 lit. b)), care au in meniu fast
food-uri;

1) declaratie pe propria raspundere a solicitantului privind veridicitatea documentelor
depuse si respectarea cerintelor de autorizare si functrionare a terasei.

IV. Conditii si restrictii la organizarea teraselor de vara/sezoniere

14. La examinarea cererii privind posibilitatea organizarii terasei se va fine cont de
urmatoarele conditii si restrictii:

a) terasa de vara/sezoniera:

- nu va depasi limitele terenului afferent cladirii in care este autorizata unitatea de
alimentatie publica;

- nu va bloca accesul in curtile imobilelor si nu va afecta traficul pietonilor si al
autovehiculelor;

- mobilierul terasei va fi din lemn, plastic sau fier forjat si iIn concordanta cu restul
elementelor ce alcatuiesc terasa. Umbrelele folosite vor exclude culorile stridente in
favoarea celor pastelate si nu vor contine inscrisuri stridente. Amplasamentul terasei va fi
decorat cu aranjamente florale;

- va activa in limita programul de lucru stabilit in autorizatia de functionare;
- partea trotuarului pe care circuld pietonii nu va fi mai mica de 2.25 m.
b) se interzice organizarea terasei de vara:

- langa unitatile de alimentatie publica anexate, anexate-incorporate si incorporate in
blocurile locative, fara acordul locatarilor sau dupa caz gestionarului blocului locativ;

- la o distanta mai mica de 20 m de la terenurile de colectare a deseurilor;

- pentru cazurile cand trecerea pietonilor se preconizeaza, a fi organizata pe portiunea de
trotuar aflata intre unitatea de alimentatie publica si mesele de deservire:

C) se interzice:

- amplasarea de televizoare si difuzarea muzicii fara autorizatii si cu respectarea dreptului
de autor. Este incurajatd muzica live pe un ton redus, programe de activitate culturala
(expozilii, teatru etc.) 1n aer liber.
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- functionarea teraselor organizate in preajma blocurilor de locuit dupa ora 22-00;
15. Detindtorii de terase de vara/sezoniere au urmatoarele obligatii:

a) sa afigeze la loc vizibil, la unitatea de alimentatie publica la care se afla amenajata terasa,
autorizatia de functionare care va fi prezentata ori de cate ori va fi solicitata de catre
organele de control,

b) salubrizarea permanenta a teritoriului ocupat;
¢) sa respecte programul de lucru stabilit, afisat la loc vizibil,
d) sa asigure pastrarea ordinii si linistii publice in cadrul perimetrului terasei;

€) sd amenajeze §i sa intretind aranjamentele florale care demarcheaza terasa, precum si
toaletele publice.

16. La expirarea termenului de valabilitate al autorizaliei de functionare a terasei
organizate separat, pe un teren proprietate publica, beneficiarul este obligat s elibereze
terenul si sa-1 aduca la starea lui initiala.

17. La sfarsitul sezonului estival, beneficiarii teraselor sezoniere sunt obligati sa notifice
administratia Primariei despre incetarea activitatii.

Anexa nr. 4 la regulamentul privind
desfasurarea activitatii de comert 1n orasul Stefan Voda.

Zonele in care se permite comert ambulant
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‘ \

Cu negru sunt marcate zonele in care se permite comert ambulant

Anexa nr. 5 la regulamentul privind
desfasurarea activitatii de comert 1n orasul Stefan Voda.

Pietele
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Cu rosu sant marcate pietile

Anexa nr. 6 la regulamentul privind
desfasurarea activitatii de comert in orasul Stefan Voda.
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Edificiile autoritatilor publice:

Primaria or. Stefan Voda

Consiliul raional Stefan Voda

Institutia Publica AGENTIA SERVICII PUBLICE

Centrul Administrativ Multifunctional (Casa de Culturd) Stefan Voda
Biblioteca Publica pentru copii

Institutia Publica INCUBATORUL DE AFACERI DIN STEFAN VODA
Inspectoratul de Politie Stefan Voda

Derectia regionald EST al Politiei de Frontiera

IGSU Unitatea de salvatori si pompieri la Stefan Voda

Directia Generald Asistenta Sociala si Protectia Familiei

SSE Stefan Voda

Judecatoria Causeni (sediul Stefan Voda)

CMR Stefan Voda

Centrul de Integrare Sociala

Inspectoratul Fiscal de Stat r-ul Stefan Voda

Directia Raionald pentru Siguranta Alimentelor Stefan Voda

Institutiile de invatamint:
Directia Invatimant Stefan Voda

Gradinita nr.2 “Licurici”
Gradinita nr.3 “Alionusca”
Scoala primara “Grigore Vieru”
Gimnaziul “Dimitrie Cantemir”
Liceul Teoretic “Stefan Voda”
Scoala Profisionala

Scoala de Arte “Maria Biesu”

Institutiile medicale:
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Centrul stomatologic raional Stefan Voda

[.M CENTRUL DE SANATATE STEFAN VODA
Institutia Medico-Sanitard Publici CENTRUL NATIONAL DE ASISTENTA

MEDICALA URGENTA PRESPITALICEASCA
AGENTIA NATIONALA PENTRU SANATATE PUBLICA

Lacasi de Cult:

Biserica Ortodoxa din Moldova Sfinta Treime
Comunitatea Religioasa “Sfantul Ioan Botezatorul”

COMUNITATEA RELIGIOASA PAROHIA ORTODOXA ROMANA CU HRAMUL
"BINECREDINCIOSUL DOMNITOR STEFAN CEL MARE SI SFINT "

Comunitatea Religiosa Biserica Crestind Evanghelica Baptistd "Vocea Evanghelier”

Monumente:

Marelui Domnitor al Moldovei Stefan cel Mare si Sfant
Eroilor Necunoscuti “Maica indurerata”

In memoria ostasilor cizuti in razboiul din Afganistan

In memoria ostasilor cazuti in Conflictul de pe Nistru

bustul lui Mihai Eminescu

bustul lui Alexandr Suvorov

placa comemorativa a primilor locuitori al asezdmantului Kizil

placa lon Palancean

Anexanr. 3
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la Hotararea Guvernului nr. 206/2023
UE

REGULAMENT
privind modul de indicare a preturilor
produselor oferite consumatorilor

Prezentul Regulament transpune Directiva 98/6/CE a Parlamentului European si a
Consiliului din 16 februarie 1998 privind protectia consumatorului prin indicarea
preturilor produselor oferite consumatorilor, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii
Europene L 080 din 18 martie 1998, asa cum a fost modificata ultima data prin Directiva
(UE) 2019/2161 a Parlamentului European si a Consiliului din 27 noiembrie 2019.

I. DISPOZITII GENERALE

1. Prezentul Regulament stabileste modalitatea de indicare a pretului de vanzare si a
pretului pe unitatea de masura (unitar) la produsele expuse in suprafetele comerciale si
oferite consumatorilor, Tn scopul informarii complete si corecte a acestora si pentru a le
permite compararea cu usurintd a preturilor.

2.In scopul aplicarii prezentului Regulament, se utilizeazi notiunile din Legea
nr.105/2003 privind protectia consumatorilor, Legea nr. 231/2010 cu privire la comertul
interior si Legea nr.279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele
alimentare.

3. Prezentul Regulament se aplica:

1) comercializarii produselor alimentare si nealimentare, cu concretizarile expuse la pct.
16-18 si in anexele nr. 1 si nr. 2 la prezentul Regulament;

2) comercializarii prin intermediul unitatilor de comert cu amanuntul, conform
clasificarii acestora in Legea nr. 231/2010 privire la comertul interior, cu exceptia
comertului ambulant, care se desfasoara prin intermediul altor unitéti decat pavilioanele si
aparatele pentru vanzari;

3) tuturor tipurilor de vanzari cu amanuntul, inclusiv vanzarilor la distanta, in cadrul
comertului electronic sau 1n afara suprafetelor comerciale.

4. Indicarea pretului unitar este obligatorie pentru produsele alimentare preambalate,
precum si 1n cazurile in care reglementarile specifice impun indicarea cantititii nominale
sau comercializarea in cantitati prescrise.

5. Orice notificare de reducere a pretului indica pretul de referintd (pret de vanzare),
aplicat de comerciant intr-o perioada determinatd, inainte de aplicarea reducerii de pret,
tinand cont de urmatoarele concretizari:

1) pretul de referinta reprezinta cel mai scazut pret practicat de catre comerciant in
perioada ultimelor 30 de zile inainte de data aplicarii reducerii de pret;

2) in cazul produselor alimentare susceptibile a se deteriora sau a se perima rapid, pretul
de referinta reprezintd cel mai scazut pret practicat de comerciant in perioada de 2/3 din
termenul de valabiliate, inainte de data aplicarii reducerii de pret;

3) in cazul in care produsul a fost prezent pe piatd mai putin de 30 de zile, pretul de
referintd reprezintd cel mai mic pret practicat de comerciant de la data punerii produsului
pe piata, inainte de data aplicarii reducerii de pret;

4) daca reducerea de pret este majorata treptat in perioada ultimelor 30 de zile, pretul
de referinta este considerat pretul fard reducere Tnainte de prima aplicare a reducerii de
pret.
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6. Lista produselor nealimentare care necesita in mod obligatoriu indicarea pretului
unitar este specificatd in anexa nr. 1 la prezentul Regulament.

7. Lista produselor si cazurilor care se excepteaza de la indicarea pretului unitar este
specificata in anexa nr. 2 la prezentul Regulament.

II. MODUL DE INDICARE A PRETURILOR

8. Orice produs pus in vanzare (plasat pe piatd) necesitd In mod obligatoriu indicarea
pretului. Pretul de vanzare si pretul unitar se indica intr-o forma clard, vizibila si usor de
identificat, cu aceleasi dimensiuni ale cifrelor.

9. Pretul de vanzare si pretul unitar se exprima in moneda nationala.

10. Responsabilitatea pentru indicarea pretului de vanzare si a pretului unitar ii revine
comerciantului.

11. Indicatoarele de pret se amplaseaza astfel incat consumatorul sa le poata asocia cu
un produs anume.

12. Preturile se indica pe produse sau pe indicatoare de preturi amplasate langa acestea
in imediata apropiere ori pot fi cuprinse intr-o listd sau intr-un catalog, impreund cu
preturile altor produse, plasate in locuri usor vizibile pentru consumatori.

13. In unititile de alimentatie publica preturile se indica in meniu (lista de bucate) sau
in catalogul de preturi (pentru bauturi). In cazul utilizarii meniurilor si/sau a cataloagelor,
vanzatorul trebuie sa asigure punerea la dispozitia consumatorilor a unui numar suficient
de exemplare.

14. In cazul in care preturile se afla in vitrinele exterioare, acestea se indici astfel incat
consumatorul sa le poatd vedea cu usurinta fara a intra in suprafata de vanzare.

15. La produsele preambalate se indica pretul de vanzare, corespunzator cantitatii
preambalate, precum si pretul unitar.

16. In cazul in care pretul unitar este identic cu pretul de vanzare, se indica numai pretul
de vanzare.

17. In cazul produselor preambalate pentru care reglementirile prevad indicarea atat a
cantitifii nominale, cat si a masei componentei solide, este suficient sa se indice pretul
unitar al componentei solide.

18. Pentru produsele vandute in vrac prin cantdrire sau masurare este obligatorie
indicarea numai a pretului unitar.

19. In cazul publicitatii, pretul unitar se indica concomitent cu pretul de vanzare pentru
produsele ce tin de aplicarea prezentului Regulament.

20. In cazul desfasurarii actiunilor de vanzare a produselor/serviciilor cu pret redus,
prevazute de capitolul V! din Legea nr. 231/2010 cu privire la comertul interior,
indicatoarele de pret vor contine in mod obligatoriu pretul de referinta.

21. Afisarea preturilor in cazul comertului electronic ori al prestarii serviciilor societatii
informationale se desfasoard in baza cerintelor prezentului Regulament, cu exceptia
cerintelor privind suportul fizic al indicatoarelor.
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Anexanr. 1
la Regulamentul privind modul de indicare
a preturilor produselor oferite consumatorilor

LISTA
produselor nealimentare ce necesita in mod
obligatoriu indicarea pretului unitar

I. Produse de uz curent si gospodaresc

1. Produse cosmetice:

1) produse pentru ingrijirea pielii si igiend bucala;

2) creme de barbierit;

3) creme si lotiuni de uz general;

4) produse de plaja;

5) pasta de dinti;

6) produse pentru ingrijirea parului si produse de baie: lacuri, sampoane, balsamuri,
produse de clatire, fixative, briantine, spume de par, spumante de baie etc.;

7) deodorante si produse de igiena personala;

8) pudra de talc.

2. Produse pentru spalat:

1) sdpunuri solide pentru toaleta si uz casnic;

2) sapunuri fine;

3) fulgi de sapun, detergenti, balsamuri;

4) lichide pentru spalat, curatat, preparate auxiliare pentru spalat si preparate pe baza de
hipoclorit;

5) pudra de curatat;

6) preparate de prespalare si inmuiere, sub forma de pudra.

3. Produse de lustruit pielea si incaltamintea, lemnul si parchetul, metalele, inclusiv
pentru autoturisme, ferestrele si oglinzile:

1) solutii pentru indepartarea petelor;

2) vopsele de uz casnic;

3) insecticide pentru uz casnic;

4) detartranti;

5) deodorante de uz casnic;

6) biocide.

4. Vopsele, lacuri si emailuri (se excepteazad culorile si vopselele utilizate n artd si
procesul de invatdmant).

5. Solventi.

6. Produse de lipit si adezivi (se excepteaza cele ambalate in tuburi).

7. Cabluri.

8. Cuie.

9. Geamuri si produse similare.

10. Ciment, var, ipsos, balast, beton, mortar, nisip.

11. Materiale textile si panouri pentru izolatie.

I1. Materiale de gradinarit

12. Turba, pamant de rasadnita, compost si produse fitosanitare.
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13. Produse utilizate n agriculturd, inclusiv pentru intretinerea si amenajarea solului
(substante de fertilizare lichide sau granulate).

14. Seminte, cu exceptia celor ambalate In cantitdti mai mici de 100 g.

I11. Alte produse

15. Combustibili/uleiuri si produse pentru autoturisme (combustibili lichizi, lubrifianti
lichizi/solizi, amestecuri de combustibili/ulei, antigel).

16. Combustibili solizi (lemn, carbune, cocs si derivati ai acestora).

17. Fire de tricotat constiand din fibre naturale, sintetice si amestecuri ale acestora.

18. Produse de mercerie care se vand la metru.

19. Hrana pentru animale si pasari.

20. Folie de uz alimentar din aluminiu, polictilena sau hartie (metri).

21. Produse vandute sub forma de aerosoli.
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Anexanr. 2
la Regulamentul privind modul de indicare
a preturilor produselor oferite consumatorilor

LISTA
produselor si cazurilor care se excepteaza
de la indicarea pretului unitar

1. Produsele care se ofera spre vanzare prin licitatie.

2. Produsele care se ofera spre vanzare ca obiecte de arta sau de anticariat.

3. Produse oferite in cadrul prestarii de servicii.

4. Preparatele, produsele culinare si alimentare care fac obiectul consumului pe loc in
unitati de alimentatie publica.

5. Produsele preambalate in cantitdti mai mici de 50 de grame sau 50 de mililitri, precum
si cele mai mari de 10 kilograme sau 10 litri.

6. Produsele preambalate vandute prin intermediul unitatilor comerciale ambulante.

7. Produsele vandute prin aparat automat pentru vanzari.

8. Produsele farmaceutice si parafarmaceutice.

9. Preparatele medicamentoase magistrale.

10. Cazurile in care informatia asupra pretului unitar nu ar folosi consumatorului sau ar
crea confuzii:

1) publicitatea cu timp scurt de expunere (spoturi sub 30 secunde), in care informatia
poate crea confuzii;

2) ofertele promotionale in care pretul a fost redus din cauza deteriorarii produsului
si/sau pericolului ca acesta sa se deterioreze;

3) produsele asortate vandute intr-un singur ambalaj, la care pretul unitar al fiecarui
produs ar crea confuzie, iar indicarea pretului unui singur produs ar induce in eroare
consumatorii.

43



Consiliul orasenesc Stefan Voda

Anexanr. 4
la Hotararea Guvernului nr. 206/2023

REGULAMENT SANITAR
pentru unititile comerciale care practica
activitate de comert cu produse alimentare
I. DISPOZITII GENERALE

1. Prezentul Regulament sanitar stabileste cerinte privind amplasarea, proiectarea,
amenajarea, iluminarea, ventilarea, asigurarea cu apa si canalizare; cerinte privind utilajul,
mobilierul tehnologic, echipamentele si ustensilele utilizate de unitatile comerciale care
practica activitate de comert cu produse alimentare (in continuare —umnitati cu profil
alimentar); cerinte sanitare privind comercializarea produselor alimentare; cerinte sanitare
fata de unitatile de comert ambulant, inclusiv automatele pentru vanzari; cerinte privind
prevenirea contaminarii incrucisate in cadrul unitétilor cu profil alimentar.

2. In prezentul Regulament sanitar sunt utilizate notiunile din Legea nr.231/2010 cu
privire la comertul interior, Legea nr.221/2007 privind activitatea sanitara veterinara,
Legea nr.279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele alimentare,
Legea nr.296/2017 privind cerintele generale de igiena a produselor alimentare, Legea nr.
306/2018 privind siguranta alimentelor si alte acte normative de referinta.

I1I. CERINTE SPECIFICE PRIVIND AMPLASAREA,
PROIECTAREA SI AMENAJAREA UNITATILOR
CU PROFIL ALIMENTAR

3. La proiectare, amplasare si amenajare, unitatile cu profil alimentar sunt obligate sa
respecte cerintele de igiena stabilite in Legea nr. 296/2017 privind cerintele generale de
igiend a produselor alimentare.

4. Cerintele specifice de amplasare a unitatilor cu profil alimentar in anumite zone dintr-
o localitate se includ in Regulamentul de comert local, aprobat de autoritatea administratiei
publice locale.

5. Amplasarea unitatilor cu profil alimentar in blocuri locative sau in case individuale
de locuit poate fi efectuatda numai la parter, demisol si doar in spatiile destinate prin proiect
sau pentru care s-a obtinut schimbarea destinatiei prin decizia autoritatilor administratiei
publice locale.

6. Unitatile cu profil alimentar sunt obligate sa respecte Regulamentul sanitar privind
normativele admise de emitere a zgomotului si a vibratiei la desfasurarea activitatilor de
comert interior, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 181/2019.

7.1n vederea asiguririi conditiilor de igieni pentru pastrarea si comercializarea
produselor alimentare, unitatile cu profil alimentar dispun de spatii necesare pentru
circuite functionale salubre, dupa cum urmeaza:

1) suprafatd comerciala;

2) spatii de pastrare a produselor alimentare;

3) zone delimitate pentru preambalarea, ambalarea produselor alimentare, dupa caz;
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4) anexe sanitare (WC) pentru angajati. In cazul unitatilor comerciale cu profil alimentar
cu suprafatd comerciald de pani la 30 m? se permite utilizarea serviciilor prestatorilor de
servicii sanitare (WC) sau WC ale altor agenti economici, in baza de contract;

5) anexe sanitare (WC) pentru vizitatori in cazul in care produsele alimentare sunt
servite de catre consumatorii finali in incinta unitatii si suprafata comerciala a unitatii
reprezinta:

a) pana la 100 m? — cel putin o anex3 sanitari;

b) peste 100 m?— cel putin 2 anexe sanitare.

Pentru unitatile cu suprafatd comerciald de pand la 100 m?, poate fi utilizati aceeasi
anexa sanitard (WC) pentru angajati si vizitatori.

8. Grupurile sanitare trebuie sa fie separate de spatiile de preparare, asigurate cu sisteme
de ventilare naturald sau mecanica. Nu se permite ca intrarea in grupurile sanitare sa fie
direct din spatiile de manipulare a produselor culinare.

9. Incaperile si instalatiile sunt executate din materiale sigure, care sa nu poata transmite
produselor alimentare substante indezirabile, inclusiv toxice.

10. Procesul de comercializare a produselor alimentare trebuie sd fie organizat astfel
incat sa asigure desfasurarea fluxului operational intr-un singur sens si sa evite
incrucisarile Intre fazele insalubre si salubre.

11. In spatiile de manipulare a produselor alimentare, toate structurile superioare (fixate
de plafon) si armaturile sunt proiectate si instalate astfel incat sa nu impiedice curatarea
acestora si sa excluda contaminarea directa sau indirectd a produselor alimentare prin
condensare, picurare (prelingere), sa prevind acumularea murdariei s1 s minimalizeze
dezvoltarea mucegaiurilor si caderea lor sub forma de fulgi.

12. Unitatile cu profil alimentar trebuie sa fie concepute astfel incat sa dispuna de spatii
suficiente de depozitare si comercializare a produselor alimentare, precum si de depozitare
a ambalajelor, pentru a nu permite degradarea, impurificarea sau contaminarea produselor
alimentare.

13. In unitatile cu profil alimentar pot fi comercializate marfuri industriale nealimentare
in ambalajul original (cel al producatorului) sau neambalate, in cazul in care acestea nu
comporta riscuri de contaminare pentru produsele alimentare. Depozitarea produselor
alimentare si a marfurilor nealimentare se efectucaza in depozite separate sau in zone
separate, care sda excluda posibilitatea contaminarii produselor alimentare si/sau
transmiterea mirosurilor citre produsele alimentare. In silile de comert trebuie si existe
Zone separate pentru expunerea spre comercializare a produselor alimentare si a celor
nealimentare. Expunerea spre comercializare a produselor nealimentare nu se efectueaza
in imediata apropiere de sectiile in care se vand produse alimentare neambalate.
Preambalarea, ambalarea produselor nealimentare in unitatile cu profil alimentar se
efectueaza cu conditia pastrarii ambalajului producatorului, in zone delimitate.

III. CERINTE PRIVIND ILUMINAREA, VENTILAREA,
ASIGURAREA CU APA SI CANALIZARE

14. In spatiile unititii cu profil alimentar trebuie s fie asiguratd iluminarea naturala
si/sau artificiala adecvatd. Lumina nu trebuie sa altereze culorile si intensitatea ei nu
trebuie sa fie mai mica de:

1) 540 lucsi — in toate punctele de inspectare (sortare) a produselor alimentare;

2) 220 lucsi — in spatiile de lucru, altele decat cele de inspectare (sortare) a produselor
alimentare;

3) 110 lucsi — in alte spatii.
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15. Lampile de iluminare si accesoriile suspendate deasupra produselor alimentare
trebuie sa fie sigure si protejate pentru a preveni contaminarea produselor alimentare in
caz de sfaramare.

16. Incaperile de manipulare a produselor alimentare si anexele sanitare sunt dotate cu
sisteme eficiente de ventilare naturald sau mecanica. Sistemul de ventilare este adecvat
pentru a preveni acumularea caldurii, condensarea prafului si eliminarea aerului
contaminat. Nu se permite ca directia fluxului de aer in interiorul unitatii sa fie din zona
murdara 1n cea curatd. Gurile de ventilare trebuie sa fie asigurate cu ecrane sau alte
inchideri de protectie confectionate din materiale necorozive. Ecranele trebuie sa fie usor
detasabile pentru curatare.

17. Sistemul de ventilare a unitatilor cu profil alimentar amplasate in blocuri locative
ori avand alta destinatie este separat de sistemul de ventilare a acestora din urma. Sistemele
de ventilare in depozitele de produse alimentare si nealimentare sunt construite si
functioneaza astfel incat sa se evite fluxul mecanic de aer dintr-o zona contaminata catre
0 zona curata.

IV. CERINTE PRIVIND UTILAJUL, MOBILIERUL
TEHNOLOGIC, ECHIPAMENTELE SI USTENSILELE

18. Utilajele s1 mobilierul tehnologic, articolele, echipamentele si ustensilele care vin in
contact cu produsele alimentare trebuie sa fie confectionate din materiale destinate pentru
utilizare in asemenea scopuri, rezistente la lovituri si coroziune, curatari repetate si
dezinfectie, nefieroase, neabsorbante, usor de curatat, care sa nu transmita substante toxice
produsului alimentar si si nu afecteze proprietatile nutritive, fizico-chimice si
organoleptice ale acestuia, care nu favorizeaza contaminarea microbiand a produselor
alimentare cu care vin in contact. Ele sunt intretinute in permanenta stare de functionare.

19. Pentru manipularea materiilor prime si a produselor alimentare gata pentru consum
sunt utilizate ustensile diferite pentru materia primd si pentru produsele preparate,
identificate corespunzator. Dacd acest lucru nu este posibil, atunci sunt necesare curatarea
si dezinfectarea corespunzatoare inainte de a fi utilizate in contact cu semipreparatele sau
produsele finite.

20. Materialul de ambalare este utilizat in corespundere cu cerintele stabilite in
Regulamentul sanitar privind materialele si obiectele destinate sa vina in contact cu
produsele alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 308/2011, Regulamentul
sanitar privind materialele si obiectele din plastic destinate sa vina in contact cu produsele
alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 278/2013, Regulamentul sanitar privind
materialele si obiectele din plastic reciclat destinate sa vina in contact cu produsele
alimentare, aprobat prin Hotardrea Guvernului nr. 492/2015, si Regulamentul sanitar
privind materialele si obiectele fabricate din folie de celuloza regenerata care vin in contact
cu produsele alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 493/2017.

21. Recipientele pentru materialele necomestibile si reziduuri sunt rezistente la scurgeri,
construite din materiale impenetrabile, care pot fi usor curatate.

22. Recipientele, instalatiile si ustensilele utilizate pentru materiale necomestibile si
reziduuri sunt marcate cu inscriptii de identificare si nu sunt utilizate pentru produse
alimentare.

23. Comerciantii unitatilor cu profil alimentar asigurd condifiile necesare pentru
depozitarea produselor destinate comercializarii in conformitate cu prevederile
Reglementarii tehnice ,,Ambalarea, transportarea si depozitarea fructelor, legumelor si
ciupercilor proaspete”, aprobatd prin Hotararea Guvernului nr.1279/2008, si, dupa caz, ale
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Regulilor specifice de igiena a produselor alimentare de origine animala, aprobate prin
Hotararea Guvernului nr.435/2010.
V. CERINTE SANITARE PRIVIND
COMERCIALIZAREA PRODUSELOR ALIMENTARE

24. Produsele alimentare comercializate trebuie sa corespunda cerintelor de calitate si
inofensivitate conform art.7 din Legea nr.306/2018 privind siguranta alimentelor.

25. Comerciantii unitatilor cu profil alimentar respecta cerintele fata de operatorii din
domeniul alimentar, stabilite in Legea nr. 306/2018 privind siguranta alimentelor.

26. Produsele alimentare expuse spre comercializare trebuiec sa fie etichetate in
conformitate cu prevederile Legii nr. 279/2017 privind informarea consumatorului cu
privire la produsele alimentare.

27. Comercializarea produselor crude din categoria carnii, a pestelui, a fructelor de
mare, a oudlor, a legumelor si a altor produse similare sau a subproduselor din ele, a
laptelui si a produselor lactate, a inghetatei, a branzeturilor, a untului, a oudlor si a
semipreparatelor din ele poate fi desfasurata in:

1) unitati comerciale specializate;

2) sectii specializate de produse alimentare din cadrul unitétilor comerciale;

3) vitrine frigorifice distincte;

4) vitrine frigorifice care dispun de sectiuni separate prin material impenetrabil (sticla,
metal, materiale plastice), astfel ca sd nu fie posibild contaminarea secundard sau
incrucisata.

28. Produsele alimentare de origine animala cu adaos de substituenti de origine
vegetald, grasimi vegetale si proteine vegetale se plaseaza in zone separate ale raftului fata
de cele fara adaos.

29. Este interzisd plasarea in vitrind a branzeturilor in saramurd in ambalajul de
transport. Partile portionate ale branzeturilor in saramurd pot fi scoase din saramurd si
plasate in vitrind acoperite cu 0 membrana sau cu o peliculd alimentard protectoare.

30. Branzeturile cu cheag tare se comercializeaza fara inlaturarea cojii de parafina.

31. Ambalarea si preambalarea produselor alimentare se efectueaza in conformitate cu
art. 18 din Legea nr. 296/2017 privind cerintele generale de igiena a produselor alimentare.

32. Portionarea, cantarirea, preambalarea si comercializarea produselor alimentare
utilizate in calitate de materie prima si a semipreparatelor se efectueaza in sectii (zone)
separate de produsele gata pentru consum.

33. Se interzice portionarea produselor de patiserie cu crema direct in sectia de comert.
Produsele de patiserie cu crema pot fi preparate in cantitati mai mari, cu portionarea
ulterioard in sectii specializate in cazul in care procesul tehnologic permite acest lucru si
produsele sunt vandute ulterior portionate.

34. Painea si produsele de panificatie mici se comercializeazd doar ambalate si
etichetate in conformitate cu Legea nr.279/2017 privind informarea consumatorului cu
privire la produsele alimentare.

35. Carnea de pasare se comercializeazd in corespundere cu Norma sanitar-veterinara
de stabilire a cerintelor de comercializare a carnii de pasdre, aprobata prin Hotararea
Guvernului nr.773/2013.

36. La comercializarea produselor alimentare nepreambalate, vanzatorul foloseste
ustensile, precum clesti, lopatele, linguri, cause, cutite sau altele, dupa caz. Nu se permite
utilizarea acelorasi ustensile pentru portionarea branzeturilor, mezelurilor si a altor
produse de gastronomie. Pentru fiecare fel de produse exista tocatoare si cutite separate,
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marcate distinct, care se vor pastra in incaperile, in zonele/sectiile respective, in locuri
special destinate, igienizate zilnic cu solutie de detergent.

37. Comercializarea produselor alimentare nepreambalate se efectueaza in materiale de
impachetare (hartie, pungi), in conformitate cu Regulamentul sanitar privind materialele
si obiectele destinate sda vina in contact cu produsele alimentare, aprobat prin Hotararea
Guvernului nr.308/2011, Regulamentul sanitar privind materialele si obiectele din plastic
destinate sa vina in contact cu produsele alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului
nr.278/2013, Regulamentul sanitar privind materialele si obiectele din plastic reciclat
destinate sa vind in contact cu produsele alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului
nr. 492/2015, si Regulamentul sanitar privind materialele si obiectele fabricate din folie
de celuloza regenerata care vin in contact cu produsele alimentare, aprobat prin Hotararea
Guvernului nr.493/2017.

38. Cantarirea produselor alimentare neambalate direct pe aparatele de cantarit, fara
hartie sau alte materiale de impachetare, nu se permite.

39. Livrarea produselor alimentare clientului se efectueaza in conditii care sa asigure
integritatea, calitatea si inofensivitatea lor si sd excluda contaminarea si alterarea.

40. Expunerea oudlor spre comercializare se efectueaza in conformitate cu Norma
sanitar-veterinara privind comercializarea oualor pentru consum uman, aprobatd prin
Hotararea Guvernului nr. 1208/2008.

41. Comercializarea pestelui viu se efectueaza in spatii dotate cu bazine acvatice cu
facilitati de imbunatatire a apei cu oxigen si facilitati de evacuare a apei. Comercializarea
pestelui refrigerat sau congelat, precum si a produselor din peste se efectueaza in vitrine
frigorifice, in spatii separate, la o temperatura corespunzatoare proceselor tehnologice.

42. Comercializarea legumelor, fructelor si pomusoarelor se efectucaza in conformitate
cu prevederile Hotararii Guvernului nr. 929/2009 cu privire la aprobarea ,,Cerintelor de
calitate si comercializare pentru fructe si legume proaspete”.

43. Fructele si legumele proaspete vor fi comercializate si depozitate fara a fi afectata
bananele, piersicile, prunele, pepenele galben, avocado, tomatele si alte produse care
produc etilend nu trebuie sa fie comercializate si depozitate impreuna cu salata verde,
varza, morcovii, castravetii, ardeii grasi, dovleacul. Legumele radacinoase se
comercializeaza separat de alte fructe si legume proaspete.

44, Comercializarea produselor alimentare neambalate ermetic direct in sala de comert,
ce ar permite autoservirea de catre client, este interzisa, cu exceptia fructelor si legumelor
neprocesate. Se permite comercializarea acestora doar in sectii specializate cu deservirea
de catre personalul unitatii.

45. Se interzice transarea, portionarea, preambalarea produselor alimentare de origine
animalierd in unititile comerciale cu o suprafatd de pana la 24 m?.

46. In cazul in care consumatorul a procurat produse alimentare de calitate neadecvati,
vanzatorul este obligat, la solicitarea consumatorului, sa le preschimbe cu produse similare
conforme cerintelor legislatiei sau sa restituie consumatorului suma achitata, daca
deficientele mentionate au fost depistate in limita termenului de valabilitate conform art.
18 alin. (17) din Legea nr. 105/2003 privind protectia consumatorilor.

47. Se interzice pastrarea In comun a produselor neprocesate si a celor gata pentru
consum.

48. Personalul unitatilor comerciale cu profil alimentar care lucreaza in zonele de
producere, manipulare si distribuire/comercializare a produselor alimentare trebuie sa
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corespundd cerintelor stabilite in art. 23 din Legea nr. 306/2018 privind siguranta
alimentelor si in art. 16 din Legea nr. 296/2017 privind cerintele generale de igiend a
produselor alimentare.
VI. CERINTE SANITARE PRIVIND UNITATILE
DE COMERT AMBULANT, INCLUSIV AUTOMATELE
PENTRU VANZARI

49. Unitatile de comert ambulant, inclusiv automatele pentru vanzari de produse
alimentare, sunt concepute, construite, amplasate, mentinute curate si in stare buna astfel
incat sa se evite pericolul contaminarii.

50. Unitatile de comert ambulant trebuie sa corespunda cerintelor de igiena stabilite in
art. 11 din Legea nr. 296/2017 privind cerintele generale de igiena a produselor alimentare.

51. Automatele de comercializare a bauturilor la pahar sunt asigurate cu pahare de unica
folosinta din materiale biodegradabile. Nu se admite utilizarea paharelor de unica folosinta
din polimeri sintetici.

52. Painea, produsele de panificatie si de cofetdrie se receptioneaza si se
comercializeaza doar preambalate si etichetate de catre producator/procesator.

53. Unitatile ambulante mobile, tejghelele, suprafetele pe care sunt amplasate produsele
alimentare, ustensilele si utilajul se curata si se dezinfecteaza la sfarsitul zilei de lucru sau
ori de cate ori este necesar in vederea asigurarii cerintelor sanitare.

VII. CERINTE PRIVIND PREVENIREA
CONTAMINARII INCRUCISATE

54.1n unitatea cu profil alimentar sunt luate misuri eficiente pentru a preveni
contaminarea produselor alimentare gata pentru consum prin contactul direct sau indirect
cu materia primad neprocesata.

55. In scopul prevenirii contaminarii incrucisate, materia prima si produsele gata pentru
consum se portioneaza si se preambaleazd/ambaleaza pe mese, tocdtoare, cu cutite diferite,
marcate vizibil: ,,peste crud”, ,,peste fiert”, ,,paine” etc.

56. La trecerea de la manipularea materiilor prime sau a produselor semiprocesate
capabile sa contamineze produsul final la operatiile de manipulare sau care vin in contact
cu produsele gata pentru consum, personalul este obligat sd-si schimbe vestimentatia
sanitara de protectie si sa respecte igiena mainilor.

57. Practicile de manipulare a produselor alimentare si de igiena a mainilor de catre
personalul unitatii se considera puncte critice si sunt supravegheate, constituind parte
integranta a sistemului de control in puncte critice (Hazard analysis and critical control
points — HACCP).

58. Produsele alimentare neprocesate sunt preambalate in camere separate sau in zone
separate de zonele utilizate pentru preambalarea produselor gata pentru consum, marcate
corespunzator (denumirea produsului, numarul lotului, ora producerii, data-limita de
consum).

59. Se recomanda ca procedurile de control al calitatii si al sigurantei sa fie efectuate de
personal competent, care cunoaste principiile analizei pericolelor si punctelor critice de
control (HACCP), bunele practici de igiend a produselor alimentare si prevederile
legislatiei in domeniul sigurantei alimentelor.
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Anexanr.5
la Hotararea Guvernului nr. 206/2023

REGULAMENTUL SANITAR
pentru unitatile de alimentatie publica
I. DISPOZITII GENERALE

1. Prezentul Regulament sanitar stabileste cerinfele sanitare si de igiena pentru unitatile
de alimentatie publica stabilite in anexa nr.5 la Legea nr.231/2010 cu privire la comertul
interior.

2. In sensul prezentului Regulament sanitar se definesc urmatoarele notiuni:

bucatarie — spatiu 1n care hrana este preparata, tratata termic sau reincalzitd pentru a fi
servita si nu include spatiile de prelucrare preliminara a materiilor prime si de depozitare
a produselor alimentare;

contaminare — prezenta sau patrunderea substantelor indezirabile 1n produs;

curatare — indepartarea solului, resturilor de produse alimentare, prafului, grasimilor
sau a altor substante indezirabile, inclusiv de pe suprafetele de lucru, vesela, utilaj,
inventar;

daunatori — insecte, pasari, rozatoare si orice alte animale capabile sa contamineze
hrana direct sau indirect;

igiena a produselor alimentare — toate masurile necesare pentru asigurarea sigurantei
(inofensivitatii), integritatii si valorii nutritive a produsului culinar la toate etapele de
obtinere a hranei de la crestere, in cazul in care sunt crescute de comerciant, producere sau
preparare pana la servirea ei finald consumatorului;

lot — cantitatea totala a produselor culinare produse in aceleasi conditii esentiale si in
acelasi interval de timp;

manipulare a produselor culinare — orice operatie de preparare, procesare, ambalare,
depozitare, transportare, distribuire si servire a produselor culinare;

manipulator al produselor culinare — persoana care manipuleaza sau intra in contact cu
produsele culinare ori cu echipamentul sau ustensilele folosite la pregatirea produselor
culinare;

portionare — divizarea hranei inainte sau dupa preparare in una sau mai multe portii;

produs alimentar perisabil — produs alimentar instabil din punct de vedere
microbiologic, cu termenul de valabilitate scurt, care necesita a fi pastrat si comercializat
la un anumit regim de temperatura pentru a-si mentine inofensivitatea si calitatile sale;

produs culinar congelat — produs culinar mentinut la temperatura egala cu sau sub -
18°C in orice parte a produsului;
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produs culinar preparat cu grad inalt de finisare — produs culinar tratat termic, racit
rapid si pastrat refrigerat sau congelat;

produs culinar racit — produs culinar destinat a fi pastrat la temperaturi ce nu depasesc
+4°C 1n orice parte a produsului pentru o perioada de maximum 5 zile;

produse culinare potential periculoase — produse culinare capabile sa sustind cresterea
rapida si progresiva a microorganismelor toxinogene si celor provocatoare de toxiinfectii
alimentare si/sau boli diareice acute;

produs culinar tratat termic (cooked) — produs culinar tratat termic si pastrat fierbinte
sau reincalzit si pastrat fierbinte pentru servirea consumatorului, sau produse culinare
preparate reci si pastrate la rece pana la servirea consumatorului;

serviciul catering — serviciu care consta in furnizarea de produse alimentare si/sau de
bautura, preparate sau nepreparate, pentru consumul uman, Insotitd de servicii conexe
suficiente care sa permitd consumul acestora in afara suprafetei comerciale a unitatii de
alimentatie publica.

3. Activitatile si serviciile de alimentatie publica se desfasoara in incaperi specializate
dotate corespunzdtor specificului unitdtii, cu livrare la comanda, catering si/sau ,,la
pachet”.

4. Spatiile si dotarile unitatilor de alimentatie publica trebuie sa corespunda cerintelor
tehnice indicate in anexa nr. 1 la prezentul Regulament sanitar.

5.1n cazul sistirii provizorii a activitatii unititii de alimentatie publici (efectuarea
masurilor sanitare planificate, reparatii etc.), agentul economic anuntd autoritatile
administratiei publice locale si consumatorii despre data inchiderii, termenul preconizat,
precum si despre data redeschiderii unitatii. Informarea se face prin orice mijloace de
comunicare disponibile, fard depunerea unei notificari in acest sens la administratia
publica locala.

I1I. CERINTE SPECIFICE PRIVIND PROIECTAREA
SI AMENAJAREA UNITATILOR DE ALIMENTATIE
PUBLICA

6. Incaperile si instalatiile trebuie si corespundd normelor si cerintelor securititii
tehnice si sd fie mentinute in stare bund de functionare. Toate materialele de constructie
trebuie sd fie confectionate din materiale sigure, care nu transmit produselor alimentare
substantele indezirabile, inclusiv toxice.

7. Procesul de preparare a produselor culinare trebuie organizat astfel incat sa asigure
desfasurarea fluxului operational intr-un Singur sens si sa evite incrucisarile intre fazele
insalubre si salubre.

8. In bucatirie se permite separarea functionald in zone pentru procesarea legumelor, a
carnii 1 a pestelui, pregdtirea si distribuirea bucatelor cu conditia asigurarii respectarii
normelor sanitare in cadrul procesului tehnologic de gatit. Zonele functionale sunt
separate, delimitate clar, mentinute in curatenie si amplasate in corespundere cu procesul
tehnologic. In zonele delimitate nu se admit alte operatii decat cele previzute conform
destinatiei.

9.1n unititile de alimentatie publici care sunt lipsite de spatiu pentru organizarea
bucatariei, preparatele culinare specifice acestora se pot prepara in sala de consum, in fata
consumatorilor sau in Incaperea propriu-zisa, cu obligatia ca prin organizarea, dotarea si
intretinerea locului respectiv sd se asigure o curdtenie permanentd, apa curgatoare,

ege 0w,

mecanica).
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10. Incaperile in care sunt preparate, tratate sau procesate produse alimentare, cu
exceptia spatiilor pentru servirea mesei si a unitatilor de comert ambulant, trebuie sa
corespunda cerintelor de igiena stabilite in art. 10 din Legea nr. 296/2017 privind cerintele
generale de igiena a produselor alimentare.

11. In spatiile de manipulare a produselor culinare toate structurile suspendate (fixate
de plafon) si armatura trebuie sa fie proiectate, instalate, finisate si izolate corespunzator,
astfel incat sd excludd contaminarea directd sau indirectd a produselor culinare si a
materiilor prime prin condensare si picurare (prelingere), sa fie usor de curdtat, sa previna
acumularea murdariei, dezvoltarea mucegaiurilor si caderea lor in fulgi.

12. Unitatile de alimentatie publica care folosesc produse alimentare congelate dispun
de incdperi sau zone si instalatii care sa asigure efectuareca corectd a operatiilor de
decongelare.

13. Sala de servire a unitatii de alimentatic publica are asigurat un minim de 1,2
m? pentru un loc la masa.

14. Unitdtile de alimentatie publica sunt dotate, dupa caz, cu spatii suficiente de
depozitare a materiilor prime si auxiliare, a produselor culinare si semipreparate, precum
si a ambalajelor, astfel incat sa nu se permita degradarea, impurificarea sau contaminarea
produselor.

15. Spalarea veselei pentru servire si a vaselor de bucatarie se face separat, intr-un loc
anume stabilit s1 amenajat, in care nu se fac alte operatii de preparare. Acest loc este strict
delimitat.

16. Vesela curata pentru masa este pastrata in spatii separate de vasele de bucatarie sau
in boxe ori dulapuri (sertare) separate.

III. CERINTE PRIVIND ASIGURAREA
CU APA SI CANALIZARE

17. Unitdtile de alimentatie publicd fixe trebuie sa dispuna si sa foloseasca permanent
in activitatea lor apa potabild curentd, rece si calda, sub presiune si temperatura adecvata,
in cantitate suficienta si conforma prevederilor Legii nr. 182/2019 privind calitatea apei
potabile, cu instalatii adecvate pentru pastrare si, in caz de necesitate, pentru distribuire, si
Cu protectie adecvatd impotriva contaminarii. Unitatile bazate pe unitati comerciale
ambulante trebuie sd dispund de o rezerva de apa potabilad pentru scopuri de salubritate si
de igiena, corespunzator specificului activitatii.

18. Unitétile de alimentatie publica care folosesc surse proprii de apa potabila asigura
protectia sanitara a acestora si controlul calitatii apei utilizate.

19. Folosirea ghetii naturale este permisa numai pentru racirea bauturilor imbuteliate.

20. Gheata preparata in frigidere sau instalatii specializate este preparatda numai din apa
potabila si va fi manipulata si depozitata astfel incat sa fie protejata de contaminare.

21. Aburii utilizati pentru contactul direct cu produsele culinare sau suprafetele de
contact cu produsele culinare nu trebuie sa contina substante care sa prezinte pericol pentru
sandtate sau sa contamineze produsele alimentare.

22. Apa nepotabila utilizatd pentru producerea de aburi, refrigerare, stingerea
incendiilor sau alte scopuri similare nelegate de prepararea produselor culinare este
transportatd prin retele complet separate, identificabile prin culoare, fara conectari
incrucisate cu tevi de transportare a apei potabile.

23. Pe tot fluxul tehnologic de producere, conform necesitatilor, sunt instalate
convenabil chiuvete si robinete cu amestecator pentru apa calda si rece pentru spalarea si
dezinfectarea mainilor. Uscatoarele electrice sau servetelele si recipientele pentru
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servetelele utilizate pentru uscarea mainilor sunt amplasate langad chiuveta. Chiuvetele,
baile sau alte instalatii similare sunt asigurate cu fevi prevazute adecvat cu sifon, racordate
la canalele de scurgere.

24. Retelele de evacuare a apelor uzate, inclusiv sistemele de canalizare, sunt construite
astfel Incat sa se excluda contaminarea apei potabile. Tevile de scurgere sunt dotate
corespunzator cu sifon si duc la canalele de scurgere sau la sistemele autorizate de
colectare a apelor uzate.

25. Trecerea coloanelor de canalizare prin incaperile de preparare, depozitare si servire
a produselor culinare este permisa numai cu conditia izolarii lor, astfel Incat sa se previna
orice posibilitate de infiltratie si impurificare a spatiilor si a produselor.

26. In localititile fard retea de canalizare a apelor uzate, colectarea si indepirtarea
reziduurilor lichide sunt adaptate la conditiile locale, asigurandu-se amenajarea,
exploatarea si intretinerea instalatiilor respective in permanenta stare de functionare, astfel
incat sa se prevind contaminarea spatiilor alimentare cu ape uzate, precum si poluarea
mediului inconjurator.

IV. CERINTE PRIVIND ILUMINAREA SI VENTILAREA

27. In spatiile unititii de alimentatie publica trebuie sa fie asigurata iluminare naturala
sau artificiala. Lumina nu trebuie sa altereze culorile si intensitatea ei nu trebuie sa fie mai
mica de:

1) 540 lucsi — in toate punctele de inspectare si preparare a produselor culinare;

2) 220 lucsi — in camerele de lucru, altele decat cele de inspectare si preparare a
produselor culinare;

3) 110 lucsi — in alte spatii.

28. Lampile de iluminare si accesoriile suspendate deasupra produselor culinare in orice
punct al fluxului de producere trebuie sd fie sigure si protejate, pentru a preveni
contaminarea produselor culinare in caz de spargere.

29. Sistemul de ventilare trebuie sa fie adecvat, pentru a preveni acumularea caldurii, a
prafului si condensarea aburilor, precum §1 pentru eliminarea aerului contaminat. Nu se
permite ca directia fluxului de aer in interiorul unitdtii sa fie din zona murdara in cea
curatd. Gurile de ventilare sunt asigurate cu ecrane sau alte inchideri de protectie
confectionate din materiale necorozive. Ecranele trebuie sd fie usor detasabile pentru
curatare.

30. Deasupra instalatiilor de prelucrare termica sunt instalate dispozitive pentru
inlaturarea eficienta a aburilor si a vaporilor.

V. CERINTE PRIVIND UTILAJUL, MOBILIERUL
TEHNOLOGIC SI USTENSILELE

31. Utilajul s1 mobilierul tehnologic, ustensilele utilizate in spatiile de manipulare a
produselor culinare sunt confectionate din materiale rezistente la lovituri si coroziune,
curatari repetate si dezinfectie, neabsorbante, usor de curdtat, care nu transmit substante
toxice produsului alimentar si nu afecteazd proprietatile nutritive, fizico-chimice si
organoleptice ale acestuia, care nu favorizeaza contaminarea microbiand a produselor
culinare cu care intrd in contact.

Acestea sunt intretinute in permanenta stare de functionare si amplasate astfel incat sa
fie accesibile operatiilor de inspectie si igienizare.

32. Utilajele si mobilierul tehnologic sunt cu suprafete netede, fara crapaturi si alte
locuri de retinere a reziduurilor alimentare sau greu accesibile, astfel incat sa poata fi
demontate si curatate cu usurinta.
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33. Pentru manipularea materiilor prime si a produselor culinare tratate termic sau
semipreparate sunt utilizate utilaje, mobilier tehnologic si ustensile separate, marcate
corespunzator. Utilajele, mobilierul tehnologic si ustensilele care au fost utilizate pentru
produsele alimentare crude sunt curatate regulat si dezinfectate inainte de utilizarea lor
pentru produsele culinare tratate termic sau produse culinare preparate cu grad inalt de
finisare.

34. Dotarea cu utilaje si ustensile se face in functie de natura, volumul si de profilul
unitatii. Capacitatea acestora trebuie sd fie adecvatd pentru a permite prepararea si
manipularea igienica a produselor culinare. Nu se utilizeaza vase si ustensile de bucatarie
degradate.

35. Recipientele pentru materialele necomestibile si reziduuri sunt rezistente la scurgeri,
confectionate din metal sau alte materiale impenetrabile care pot fi usor curatate.

VI. CERINTE PRIVIND MATERIA PRIMA

36. Unitatile de alimentatie publica au obligatia sa foloseascd materii prime, materii
auxiliare, ingredienti, semifabricate, pentru care dispun de acte ce atesta inofensivitatea si
calitatea acestora, conform Legii nr. 306/2018 privind siguranta alimentelor. Se permite
achizitionarea 1n piete a produselor agricole si alimentare care sunt insotite de actele ce
confirma calitatea, trasabilitatea si inofensivitatea acestor produse, prevazute de legislatie.

37. Unitatea de alimentatie publica poate folosi in activitate produse agricole si
alimentare proprii, cu conditia ca acestea sa corespunda cerintelor privind siguranta
alimentelor.

38. Cantitatea produselor alimentare §i a materiei prime se confirma prin factura fiscala
(sau alt act prevazut de lege) sau prin act de achizitie a produselor.

Se interzice receptionarea si pastrarea marfurilor fara facturi sau alte documente ce
confirma originea marfurilor, cu exceptia celor prevazute la pct. 37.

39. La receptionare, cantitatea produselor alimentare si a materiei prime se verifica
conform actelor de insotire a marfurilor, iar calitatea produselor se controleaza prin metoda
organoleptica.

40. Calitatea produselor alimentare si a materiei prime se confirma prin documente ce
atestd calitatea si inofensivitatea acestora, si anume:

1) calitatea materiei prime de origine animala se confirmd prin certificat sanitar-
veterinar;

2) calitatea materiei prime de origine nonanimala se confirma prin certificate de calitate
eliberate de producator in baza autocontrolului;

3) calitatea produselor alimentare finite se confirma prin certificate de calitate, iar pentru
productia alcoolica prin certificate de conformitate.

41. Conditiile de pastrare a materiei prime si a produselor alimentare sunt urmatoarele:

1) existenta depozitelor in functie de specificul si volumul activitatii;

2) respectarea regimului de pastrare a produselor (temperatura, umiditatea, ventilatia);

3) respectarea termenului de valabilitate a produselor;

4) respectarea regulilor vecinatatii marfurilor (pentru evitarea transmiterii mirosului si
a contaminarii incrucisate);

5) prezenta utilajului special in depozite (stelaje, polite, carlige), ce asigura pastrarea
calitativa a marfurilor.
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Pastrarea in comun a materiei prime, semifabricatelor si productiei gata pentru consum
se permite doar in cazul utilizdrii recipientelor impenetrabile specifice fiecarui produs.

42. Materia prima alimentara de origine animala refrigerata este depozitata la o
temperatura intre 0°C si +4°C. Alte materii prime alimentare care cer refrigerare, cum sunt
legumele, fructele si verdeturile, sunt depozitate in intervalul de temperatura +2°C si +6°C.

43. Materia prima congelata care nu este folosita imediat este depozitata la temperatura
de sub -18°C.

44. n cazul in care pentru depozitarea materiilor prime perisabile si neperisabile nu se
poate asigura decat o singura incapere, este obligatorie indeplinirea urmatoarelor condifii:

1) dotarea corespunzatoare cu rafturi, hambare sau recipiente pentru toate produsele
neperisabile;

2) asigurarea unui spatiu frigorific pentru produsele perisabile, cu compartiment separat
pentru carne cruda, cu asigurarea unei temperaturi intre 0°C s1 +4°C;

3) asigurarea ventilatiei satisfacdtoare prin geamuri sau ochiuri cu rame si plasa
protectoare;

4) aprovizionarea cu materii prime perisabile, Indeosebi cu carne si lapte, sa nu
depaseasca necesitatile de consum pentru 7 zile.

VII. CERINTE PRIVIND PREPARAREA PRODUSELOR ALIMENTARE

45. Unitatile de alimentatie publica intocmesc de sine statator sortimentul bucatelor,
articolelor de patiserie si cofetdrie, precum si al bauturilor preparate.

46. In meniu se indici lista preparatelor culinare si a bauturilor, denumirea preparatului
si compozitia (in limba romand, dublatd, dupa caz, in oricare altd limba la discretia
comerciantului), gramajul si pretul pentru o portie. Operatorul din domeniul alimentar
indica in meniu orice ingredient sau adjuvant tehnologic care provoaca alergii sau
intoleranta, utilizat la fabricarea sau prepararea unui produs alimentar si inca prezent in
produsul finit, chiar si intr-o forma modificata, conform art. 8 alin. (1) lit. b) si c) si art. 19
din Legea nr. 279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele
alimentare.

47. Productia culinard se prepara in corespundere cu documentatia tehnologica.
Unitatile de alimentatie publicd sunt in drept sd prepare bucate conform propriilor
tehnologii ,,specialitétile casei”.

48. Bucatarii si cofetarii trebuie sa dispuna la locurile de munca de fise tehnologice de
preparare a bucatelor.

49. Atunci cand dezghetarea este efectuata ca operatie separatd de prepararea termica,
aceasta trebuie sa fie efectuatd numai daca unitatea dispune de urmatoarele conditii:

1) refrigerator sau incapere de dezghetare, unde se mentine temperatura de la 0°C pana
la +4°C;

2) apa potabila curgatoare, care mentine temperatura de maximum +21°C pentru o
perioada ce nu depaseste 4 ore;

3) cuptor cu microunde, in cazul in care produsul alimentar este transferat imediat in
unitatea conventionald de preparare termica ca parte a procesului continuu de preparare
termica sau cand intregul proces neintrerupt de preparare termica are loc in cuptorul cu
microunde.

50. Produsele preparate congelate se pastreaza la o temperatura de -18°C sau mai joasa.
Temperatura de pastrare este permanent monitorizata.

51. Produsele alimentare preparate congelate sunt pastrate la o temperatura de +4°C sau
mai joasd, dar nu mai mult de 24 de ore si nu pot fi recongelate.
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52. Prepararea produselor culinare din materii prime si utilizarea bauturilor alcoolice
aduse de persoane fizice neautorizate in vederea deservirii la desfasurarea unor ceremonii
sunt interzise.

VIII. DEPOZITAREA SI TRANSPORTUL MATERIEI
PRIME SI AL PRODUSELOR CULINARE

53. Unitatile de alimentatie publica sunt dotate cu spatii frigorifice, compartimentate
astfel incat sa se excluda contaminarea materiilor prime, a produselor culinare tratate
termic sau a semipreparatelor/semifabricatelor si imprumutul de mirosuri de la produsele
alimentare care emana mirosuri specifice. Acestea sunt separate si depozitate in functie de
temperatura de pastrare, durata de pastrare si cantitatea produselor destinate a fi depozitate,

54. Toate spatiile de refrigerare sunt dotate cu dispozitive de masurare a temperaturii
sau Inregistrare a ei, amplasate vizibil, cu asigurarea Tnregistrarii temperaturii maxime a
spatiului de refrigerare.

55. Precizia dispozitivelor de inregistrare a temperaturii este verificata la intervale fixe
de timp si testatd pentru precizie cu un termometru standard de precizie cunoscuta.
Asemenea teste sunt efectuate anterior instalarii si ulterior cel pufin o data pe an sau mai
frecvent, pentru a asigura precizia lor. Se va tine evidenta acestor teste.

56. Depozitarea produselor alimentare se face in conditii care sd asigure pastrarea
maximala a valorii nutritive, a proprietatilor organoleptice si fizico-chimice, precum i sa
excluda contaminarea microbiani. In acest scop produsele alimentare sunt depozitate in
incdperi sau spatii special amenajate, protejate de daunatori, dotate cu instalatiile si
aparatura necesare pentru asigurarea controlului conditiilor de temperatura, umiditate si
ventilatie.

57. Produsele alimentare ambalate sunt depozitate separat de obiectele de inventar,
ambalajele goale, substantele pentru curatenie si dezinfectie.

58. Preparatele finite si cele care se consuma fard a mai fi tratate termic se pastreaza
separat de carne, peste, viscere crude, preparate din carne cruda, oud, de alte materii prime
crude.

59. Painea, produsele de panificatie si cele de patiserie neperisabile se pastreaza in spatii
special amenajate, in cosuri sau n navete acoperite, confectionate din materiale admise
pentru contact cu produsele alimentare.

60. Produsele alimentare neperisabile (crupele, pastele fainoase, zaharul, sarea) se
pastreaza Tn ambalaje originale, pe suporturi speciale in incaperi curate, bine aerisite, in
conditii de umiditate relativa de pana la 75%.

61. Transportul produselor alimentare se efectueazd in functie de perisabilitatea
acestora, numai cu mijloace autorizate sanitar-veterinar in conformitate cu prevederile
Legii nr. 221/2007 privind activitatea sanitara veterinard, care sd asigure pe toatd durata
transportului pastrarea nemodificatd a caracteristicilor nutritive, organoleptice, fizico-
chimice si microbiologice, precum si protectia impotriva prafului, a daunatorilor si a altor
poluanti, a degradarii si a contaminarii atat a produselor transportate, cat si a ambalajelor.

62. La transportare produsele alimentare sunt insofite de documente care certifica
receptionarea lor conform actelor normative.

63. Personalul care asigura transportarea si manipularea produselor alimentare, inclusiv
a celor perisabile si a painii, poarta vestimentatie speciala pentru a evita contaminarea
produselor alimentare.

IX. CERINTE PRIVIND REINCALZIREA SI SERVIREA
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64. Reincalzirea produselor culinare se efectueaza astfel incat temperatura sa ajunga la
cel putin +75°C in mijlocul produsului culinar.

65. Produsele culinare neconsumate sunt ridicate si evacuate sau donate in conditiile
Legii nr. 299/2022 privind prevenirea pierderii si risipei de alimente. Reincalzirea sau
reintoarcerea lor pentru pastrare in stare racita sau congelata se interzice.

66. In unititile cu autoservire sistemul de servire este organizat astfel incat produsele
culinare oferite sa fie protejate de contaminare directa prin apropierea de sau prin actiunile
consumatorului. Temperatura produselor culinare trebuie sa fie sub +4°C pentru produsele
servite reci si mai mare de +60°C pentru produsele servite calde.

X. CERINTE PRIVIND PREVENIREA
CONTAMINARII iNCRUCISATE

67.In unitatea de alimentatic publici se iau misuri eficiente pentru a preveni
contaminarea produselor alimentare preparate si semipreparate prin contactul direct sau
indirect cu materia prima cruda.

68. In unitatile de alimentatie publicd se respectd urmatoarele conditii de protectie
sanitara a produselor culinare si de prevenire a contaminarii Incrucisate:

1) operatiile de prelucrare a carnii, a pestelui, a legumelor si a produselor de cofetarie
si patiserie se efectueaza in incaperi sau compartimente separate;

2) operatiile de preparare a carnii si a pestelui crud se separa de operatiile finale de
preparare a acestor produse;

3) toate operatiile de preparare a carnii crude (transare, tocare, prepararea mititeilor,
carnatilor proaspeti, chiftelelor si altor produse) se efectueaza in zone destinate numai
acestor operatii. Spatiul este dotat cu echipament necesar marcat distinct (masina de tocat,
cutit, topor etc.), bazine ce sunt racordate la instalatiile de apa calda si apa rece si la
sistemul de canalizare. Operatiile de preparare a pestelui crud se efectueaza in conditii
similare;

4) materia prima si produsele finite se prelucreaza pe mese, tocatoare de bucatarie, cu
cutite diferite, marcate vizibil (,,peste crud”, ,,peste fiert”, ,,paine”);

5) se interzice refolosirea ca materie prima a preparatelor culinare finite ori amestecarea
tocaturilor de carne cruda cu cele tratate termic;

6) ouale crude se folosesc numai cu coaja intactd, spalate si dezinfectate inainte de
spargere;

7) legumele si fructele care se consuma in stare cruda sau se utilizeaza in calitate de
ingrediente se spala sub jet (curent continuu) de apa potabila;

8) nu se permite pastrarea produselor culinare (cu exceptia pestelui crud) in contact cu
gheata sau cu apa rezultata din topirea ghetii ori servirea bauturilor, a fructelor si a
legumelor 1n contact cu gheata (cu exceptia cuburilor de gheata preparate din apa potabila).

69. Latrecerea de la manipularea materiilor prime crude sau a produselor semiprocesate
capabile sa contamineze produsul finit la operatiile de manipulare care vin in contact cu
produsele tratate termic sau semipreparate, personalul este obligat sa-si schimbe
vestimentatia sanitard de protectie si sa respecte igiena mainilor.

70. Mainile sunt igienizate Intre manipularea produselor la diferite etape ale prepararii
si manipuldrii produselor culinare. Practicile de manipulare a produselor culinare si de
igienizare a mainilor de catre personalul intreprinderii se considera puncte critice si sunt
supravegheate, constituind parte integrantd a sistemului de control in punctele critice
(Hazard analysis and critical control points — HACCP).

57



Consiliul orasenesc Stefan Voda

71. Produsele crude potential periculoase trebuie sa fie prelucrate in incaperi separate
sau Tn zone separate prin bariera de zonele utilizate pentru prepararea produselor culinare
gata pentru consum.

72. Toate ustensilele care au fost in contact cu materia prima sau materialele
contaminate trebuie sa fie minutios curatate si dezinfectate anterior utilizarii in contact cu
produsele culinare tratate termic sau semipreparate. Pentru manipularea materiei prime si
a produselor culinare tratate sau semipreparate, in special pentru operatiile de portionare
s1 maruntire (tocare), se utilizeaza utilaje si ustensile separate.

XI. CERINTE PRIVIND CURATAREA SI IGIENA
SPATIILOR, UTILAJELOR, INSTALATIILOR SI USTENSILELOR

73. Toate Incaperile, utilajele, instalatiile, inclusiv canalele de scurgere, ustensilele sunt
intretinute permanent in stare de curdtenie si buna functionare. Incaperile sunt intretinute
libere de condensat, vapori si surplus de apa, iar periodic sunt curatate si reparate.

74. Unitatile de alimentatie publica sunt dotate si aprovizionate, conform necesitatilor
si in cantitate suficientd, cu utilaje, ustensile si produse, substante specifice pentru
intretinerea igienica corespunzatoare (spalare, dezinfectare).

75. Utilajele, instalatiile si ustensilele care intrd in contact cu produsele alimentare sunt
curdtate, inclusiv prin demontare, pe parcursul zilei, la trecerea de la un produs la altul, iar
la sfirsitul fiecarei zile sunt suplimentar supuse dezinfectiei.

76. Substantele detergente si dezinfectante trebuie sa corespundd destinatiei, sa fie
folosite in concentratiile corespunzatoare si, dupa caz, sa fie autorizate conform cerintelor
Legii nr. 277/2018 privind substantele chimice.

77. Pe parcursul curdtarii si dezinfectarii incaperilor, a utilajelor, a instalatiilor si a
ustensilelor se iau masurile de precautie adecvate pentru a preveni contaminarea
produselor culinare cu apa de spdlat, detergenti si substante dezinfectante.

78. Solutiile de curatare sunt depozitate in recipiente nealimentare corespunzator
marcate. Orice reziduuri de detergenti sau substante dezinfectante de pe suprafata care
poate veni in contact cu produsele alimentare sunt indepartate prin spalare minutioasa cu
apa potabila inainte de folosirea suprafetei sau a instalatiei pentru manipularea produselor
culinare.

79. Utilizarea furtunurilor sub presiune 1nalta se face cu grija pentru a nu contamina
suprafetele care intrd in contact cu produsele culinare, cu microorganismele de pe
paviment, canalele de scurgere. In timpul preparirii sau manipulirii produselor culinare
nu sunt utilizate furtunuri sub presiune inaltd. Instalatiile si pavimentul trebuie sa fie
mentinute uscate.

80. Zilnic, imediat dupa terminarea lucrului sau in alta perioada potrivitd de timp,
pavimentul, inclusiv canalele de scurgere, structurile auxiliare si peretii in zonele de
manipulare a produselor culinare trebuie minutios curatate.

81.In functie de necesitate, dar nu mai rar decat o dati in trei luni, comerciantii
efectueaza lucrari de igienizare si de revizuire a instalatiilor si utilajelor.

82. Instrumentele si echipamentele de intretinere si curatare, chimicalele, maturile,
spalatoarele, aspiratoarele, detergentii si dezinfectantele si alte substante si instrumente
similare sunt pastrate si depozitate separat, astfel incat sa nu contamineze produsele
alimentare, ustensilele sau instalatiile.

83. Pentru curatarea si igienizarea grupurilor sanitare sunt folosite utilaje si ustensile
special destinate acestor scopuri, care sunt marcate corespunzator si se pastreaza separat,
in spatii special destinate.
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84. Camerele-vestiar si grupurile sanitare sunt mentinute in permanentd stare de
curatenie.

85. Fiecare unitate de alimentatie publica dispune de programe procedurale scrise
pentru proceduri de curatare si dezinfectare, asigurand ca toate suprafetele sunt
corespunzator curatate si ca zonele critice, instalatiile s1 materialele sunt marcate pentru a
li se acorda atentie speciala.

XII. CERINTE PRIVIND COLECTAREA,
DEPOZITAREA SI EVACUAREA DESEURILOR

86. Unitatile de alimentatie publica dispun de spatii inchise, separate de incaperile de
depozitare a materiilor prime si a produselor culinare sau spatii corespunzator amenajate
ori instalatii pentru depozitarea deseurilor anterior elimindrii lor, intretinute permanent in
stare buna de igiena si de functionare.

87. Proiectarea si amplasarea spatiilor si a instalatiilor se face astfel incat sa fie bine
ventilate, sa prevind accesul daunatorilor la deseuri si sa excluda contaminarea materiei
prime, a produselor culinare, a apei potabile, a echipamentelor, a cladirii sau a localului.

88. Spatiile pentru depozitarea deseurilor sunt dotate cu echipamente de spalare si
curatare. Pavimentul trebuie sd fie impermeabilizat, amenajat in pantd spre o gurd de
scurgere.

89. Instalatiile pentru depozitarea deseurilor sunt confectionate din material rezistent,
usor de spalat si de dezinfectat.

90. Deseurile din spatiile de manipulare a produselor culinare sunt colectate in saci de
unica folosinta, rezistenti la scurgere, sau 1in recipiente reutilizabile, marcate
corespunzator. Ele sunt scoase din zona de lucru pe masura umplerii ori dupd fiecare
perioada de lucru si sunt plasate (sacii de unica folosintd) sau descarcate (recipientele
reutilizabile) in 1azi de gunoi acoperite, a caror introducere in bucatarie este interzisa.
Recipientele reutilizabile, precum si lazile de gunoi sunt curdtate si dezinfectate dupa
fiecare descarcare.

91. Cutiile de carton si ambalajele sunt inlaturate pe masura eliberarii, in aceleasi
conditii ca si deseurile.

92. Instalatiile de presare a deseurilor sunt separate de zonele de manipulare a
produselor culinare.

93. Daca se utilizeaza sistemul de evacuare a deseurilor prin conducta de gunoi, resturile
de carne, rebutul si deseurile sunt plasate n saci inchisi de unica folosinta. Gura conductei
este curatata si dezinfectata zilnic.

94. Recipientele de colectare si spatiile de depozitare sunt mentinute in permanenta
stare de curatenie. Evacuarea deseurilor solide si lichide se face inainte ca acestea sa
depaseasca capacitatea de depozitare sau sa intre in descompunere.

XIII. CERINTE PRIVIND CONTROLUL DAUNATORILOR

95. Incaperile unitatilor de alimentatie publici sunt amenajate si dotate astfel incat sa
nu permitd accesul daunatorilor.

96. Unitatile de alimentatie publica dispun de programe continue si eficiente de control
al daunatorilor si de prevenire a contactului cu acestia sau a prezentei lor in spatiile de
manipulare a materiilor prime si a produselor culinare. Unitatile de alimentatie publica si
zonele din jurul lor sunt examinate regulat sau la necesitate, pentru evidenta infestarii.

97. In cazul depistarii daunitorilor in unitatea de alimentatie publicd sunt efectuate
masuri de eradicare, care sd includa tratarea cu chimicale, agenti fizici sau biologici.
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98. Masurile de eradicare sunt efectuate de catre o intreprindere specializata sau de catre
personalul responsabil din unitatea de alimentatie publica, care cunoaste si constientizeaza
potentialele pericole pentru sanatate care pot rezulta din utilizarea substantelor de
combatere, inclusiv pericolele care pot aparea din reziduurile retinute in produsele
alimentare.

99. Unitatile de alimentatie publicd demonstreaza efectuarea masurilor de eradicare a
daunatorilor prin acte confirmative (contract, proces-verbal, alte acte de referinta).

100. Utilizarea preparatelor rodenticide si insecticide, a altor substante chimice
potential toxice, care pot prezenta pericol pentru sanatate, trebuie sa corespunda
Regulamentului sanitar privind punerea la dispozitie pe piata si utilizarea produselor
biocide, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 344/2020.

101. Utilizarea recipientelor alimentare sau a recipientelor destinate manipularii
produselor alimentare pentru masurarea, diluarea, prepararea sau depozitarea preparatelor
rodenticide si insecticide sau a altor substante nealimentare se interzice.

102. Substantele care pot contamina produsele alimentare nu sunt utilizate sau pastrate
in zona de manipulare a produselor culinare, cu exceptia cazurilor in care aceasta este
necesar pentru scopuri de igienizare sau procesare.

103. Intretinerea si/sau cresterea animalelor domestice si a pasdrilor in unititile de
alimentatie publica, inclusiv la mansarda, sunt interzise.

104. Pastrarea imbracamintei si a bunurilor personalului in zonele de manipulare a
produselor culinare nu se permite.

XIV. CERINTE PRIVIND IGIENA PERSONALULUI
SI CERINTE DE SANATATE

105. Comerciantul trebuie sd asigure instruirea igienicd corespunzatoare a fiecarui
manipulator de produse culinare in manipularea igienica a acestora si in igiena personala,
astfel incat manipulatorii sda inteleagd si1 sa constientizeze masurile necesare pentru
prevenirea contamindrii produselor culinare. Instruirea igienica se va efectua in conditiile
stabilite de Ministerul Sanatatii si prevederile prezentului Regulament sanitar.

106. Toate persoanele care lucreaza la manipularea, la prepararea si la servirea
produselor culinare sunt obligate sa insuseasca si sa-si perfectioneze cunostintele in igiena
produselor culinare si igiena personald, in conditiile stabilite de Legea nr.306/2018 privind
siguranta alimentelor si Legea nr.296/2017 privind cerintele generale de igiend a
produselor alimentare.

107. Toate operatiile de manipulare, de preparare, de servire si de desfacere a produselor
culinare sunt executate numai de catre persoane care au fost supuse examenelor medicale
la angajare si, ulterior, periodic in conditiile stabilite de Guvern.

108. Persoanele care lucreaza la prepararea, la manipularea si la servirea produselor
culinare sunt obligate:

1) sa poarte in timpul lucrului, in functie de specificul locului de muncad si in
conformitate cu actele normative, vestimentatiec de protectie sanitarda a produselor
alimentare, curatd, care sa acopere imbracamintea personald si parul capului si sa fie
impermeabila in partile care intrd in contact cu umezeala. Persoanele care executa operatii
de curatare vor purta vestimentatie de protectie sanitard diferitd de vestimentatia de
protectie purtatd de catre persoancle care executd operatii cu produsele alimentare sau, in
cazul in care sunt aceleasi persoane, vestimentatia va fi schimbata;

2) sa nu intre in WC cu vestimentatia sanitard de protectie a produselor alimentare;
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3) sa respecte igiena mainilor nainte de inceperea lucrului, dupd manipularea
materialului care poate sd transmitd boli ori sd contamineze produsele culinare sau
instalatiile, dupa folosirea WC si ori de cate ori este necesar.

109. Conducatorul unitdtii sau persoana special desemnatd din cadrul unitdtii de
alimentatie publica are obligatia sd verifice zilnic starea de sanatate/igiend individuala a
personalului si sd depisteze persoanele care prezinta febra, diaree sau infectii acute ale
nasului, gatului sau ale pielii, rani infectate pe suprafetele corpului, care vin sau pot sa
vina 1n contact cu produsele alimentare. Aceste persoane, precum si persoanele cunoscute
ca purtatoare de germeni patogeni, care pot fi transmisi prin intermediul produselor
alimentare, nu pot fi primite in unitate, decat cu avizul medical.

110. Toate persoanele care lucreaza la manipularea, la prepararea si la servirea
produselor culinare sunt obligate:

1) sa se supuna vaccinarilor in conditiile stabilite de Legea nr. 10/2009 privind
supravegherea de stat a sanatatii publice;

2) sa raporteze imediat conducerii unitatit de alimentatie publica despre imbolnavirile
indicate Tn pct. 109 sau despre faptul ca au fost depistate persoane purtdtoare de germeni
patogeni;

3) sa se prezinte (sau sa anunte) la institutia medico-sanitara in cazul in care au febra,
tulburari digestive acute sau infectii ale pielii s1 sd nu reia activitatea decat dupa primirea
certificatului medical favorabil.

111. Persoanele care s-au ranit nu au voie sd manipuleze produsele alimentare sau
suprafetele care intrd in contact cu produsele alimentare pana cand leziunea nu va fi
complet protejata prin acoperirea ei cu materiale impermeabile la apa si care se evidentiaza
prin culoare. Pentru aceste scopuri unitatea de alimentatie publica este asiguratd cu
mijloace pentru acordarea primului ajutor.

112. Persoanele angajate in zonele de manipulare a produselor alimentare sunt obligate
sd men{ind un grad Tnalt de curdtenie personald pe toatd perioada serviciului si sa poarte
vestimentatie sanitara de protectie.

113. Spalarea si uscarea vestimentatiei sanitare de protectie, inclusiv a sorturilor si a
articolelor similare, in spatiile de manipulare sau preparare a produselor culinare nu se
permite. Bijuteriile (inele, cercei s1 medalioane) sunt scoase si nu sunt purtate pe durata
manipuldrii produselor alimentare.

114. Orice comportament care poate conduce la contaminarea produselor culinare este
interzis in zonele de manipulare a produselor alimentare.

115. Manusile utilizate la manipularea produselor alimentare trebuie sa fie
confectionate din materiale corespunzatoare §i sigure, permise pentru contactul cu
produsele alimentare. Ele se mentin 1n condifii sigure, curate si igienice. Purtarea
manusilor nu il elibereaza pe angajat de spalatul minutios al mainilor. Manusile rupte sau
gaurite sunt inlaturate.

116. Administratorul unitatii de alimentatie publica trebuie sa se asigure ca persoanele
antrenate in activitatea unitatii au efectuat examenul medical conform cerintelor legislatiei.

XV. CERINTE PRIVIND ANEXELE SOCIAL-SANITARE

117. Anexele social-sanitare sunt amplasate comod si convenabil, ca numar si
capacitate corespund actelor normative de proiectare si de protectie a muncii si constau
din camere-vestiar, grupuri sanitare, chiuvete pentru personal si, dupa caz, separat pentru
clienti, birouri, boxe pentru deseuri. Spatiile vor fi bine iluminate, ventilate si
corespunzator incalzite.
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118. In cadrul unitatilor de alimentatie publica in care sunt prevazute terenuri de joaca
pentru copii sunt amenajate Incaperi destinate pentru mama si copil, dotate cu mese pentru
infasat si alt mobilier folosit pentru ingrijirea copiilor.

119. Terenurile de joacd amenajate in localurile de alimentatie publica sunt dotate cu
mobilier si utilaje de joaca inofensive pentru sanatatea copiilor.

XVI. IDENTIFICAREA PRODUCTIEI SI SISTEMUL
DE CONTROL AL CALITATII SI SIGURANTEI
PRODUSELOR CULINARE

120. Recipientele cu produse culinare sunt etichetate prin indicarea datei de producere,
a tipului de produse alimentare, a denumirii unitatii si a numarului lotului (pentru
produsele in lot), cu exceptia produselor culinare preparate si ambalate pe loc ca urmare a
comenzii clientului.

121. Procedurile de control al calitatii si al sigurantei sunt efectuate de personalul tehnic
competent care cunoaste principiile si practicile de igiena a produselor alimentare,
prevederile prezentului Regulament sanitar si care foloseste principiille HACCP 1in
controlul practicilor igienice.

122. Din fiecare lot de produse culinare preparate, corespunzator sigurantei, la sfarsitul
perioadei de portionare, se recolta cate o proba de cel putin 50 g din fiecare articol. Proba
este plasata intr-un recipient steril sau curat si oparit, acoperit si corespunzator etichetat si
este pastratd 1n spatii frigorifice special destinate acestui scop la o temperatura de la 0°C
pana la +4°C fara a o congela, pentru o perioadd de cel putin 2 zile dupd consumarea
intregului lot. Aceste probe sunt valabile pentru investigatii in cazul suspectiei de
toxiinfectie alimentara sau alte afectiuni de origine alimentara.

XVIl. SUPRAVEGHEREA DE STAT ASUPRA
RESPECTARII PREVEDERILOR PREZENTULUI
REGULAMENT SANITAR

123. Supravegherea de stat asupra respectarii prevederilor prezentului Regulament se
efectueaza de catre Agentia Nationala pentru Siguranta Alimentelor.

124. Agentia Nationala pentru Siguranta Alimentelor autorizeaza sanitar-veterinar
unitatile de alimentatie publica conform prevederilor art. 7 lit. €) din Legea nr. 221/2007
privind activitatea sanitard veterinara si ale art. 23* alin. (5) din Legea nr. 50/2013 cu
privire la controalele oficiale pentru verificarea conformitatii cu legislatia privind hrana
pentru animale si produsele alimentare si cu normele de sdnatate si de bunastare a
animalelor.

125. In cazul incetirii activititii unititii de alimentatie publica, agentii economici
informeaza despre aceasta subdiviziunile teritoriale ale Agentiei Nationale pentru
Siguranta Alimentelor din structura administrativ-teritoriald in care este amplasata
unitatea, concomitent cu depunerea notificarii privind incetarea activitatii de comert, in
conformitate cu art. 17° din Legea nr. 231/2010 cu privire la comertul interior.

126. In scopul prevenirii toxiinfectiilor alimentare si a altor boli de origine alimentara
prin nerespectarea regulilor sanitare, specialistii Agentiei Nationale pentru Siguranta
Alimentelor pot recolta, la solicitarea agentului economic sau periodic, dar nu mai des
decat o data in semestru, din unitatile de alimentatie publica, probe de produse alimentare,
teste de salubritate de pe suprafetele de lucru, utilaje, ustensile, ambalaje, de pe maini si
de pe vestimentatia de lucru a personalului care manipuleaza produsele culinare si din
aerul din incdperile de lucru. Astfel de teste de salubritate se recolta si in caz de suspiciune
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de contaminare a produselor alimentare si in cazul toxiinfectiilor alimentare sau al altor
boli de origine alimentara.

127. Rezultatele analizelor probelor de produse alimentare trebuie sda corespunda
prevederilor actelor normative aplicabile, iar ale testelor de salubritate — normelor
microbiologice din anexa nr. 2 la prezentul Regulament sanitar.

Anexanr. 1
la Regulamentul sanitar pentru unitatile
de alimentatie publica

Cerinte tehnice
fata de spatiile si dotarile unitatilor
de alimentatie publica

1. In functie de specificul activitatii, unitatile de alimentatie publicd pot dispune de
urmatoarele spatii:

1) spatii pentru consumatori:

a) spatii pentru primire — vestibul, hol sau garderoba;

b) spatii pentru servire — sala de consumatie, separeuri, terasa, gradina de vara;

¢) spatii pentru grupuri sanitare destinate consumatorilor;

2) zone pentru productie:

a) zone pentru prelucrarea primara a materiilor prime;

b) zone pentru prepararea la cald;

c) zone pentru bucdtaria rece;

d) zone pentru prepararea produselor de cofetarie si patiserie;

3) zone pentru sectii de productie si servire (bar, bufet);

4) zone pentru spalarea veselei de servit, a paharelor si a tacAmurilor sau a vaselor de
bucatarie;

5) spatii pentru primirea-receptia si depozitarea marfurilor;

6) spatii necesare personalului unitatii:

a) vestiar pentru salariati;

b) grup sanitar pentru personalul unitatii;
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7) spatii cu caracter tehnic/auxiliar.
2. Dotarea cu obiecte de inventar, utilaje si instalatii se realizeaza tinand cont de
specificul activitatii si necesitatile unitatii de alimentatie publica.

Anexanr. 2
la Regulamentul sanitar pentru unitatile
de alimentatie publica

Normele microbiologice pentru testele de salubritate
Se considera corespunzatoare conditiile care respecta urmatoarele prevederi:

Locul de| Micro| Microorganisme Bacterii
recoltare |- Enterobac| Stafiloc | Streptoc | Mucegai |coliforme
organis |te-riaceae  |oCi oci uri
me coagulazo- |hemolitici
aerobe pozitivi
mezofile
(NTG)

Ambalaje|  1/ml — — — — absent/
din sticla, |capacitat ml
carton, e capacitate
material
plastic,
metal, care
vin in
contact
direct cu
produsul
alimentar

se acceptd NTG = 2/ml capacitate, daca bacteriile coliforme sunt absente
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Suprafete
de lucru de
pe fluxul
tehnologic,
care vin in
contact
direct cu
produsele
culinare, cu
exceptia
meselor din
blocurile
alimentare

2/cm?

absent/1
00 cm?

se acceptd NTG = 20/cm?, daca bacteriile coliforme sunt abs

ente pe 100 cm

2

Mese din
blocurile
alimentare

absent/100 cm?

Echipam
ent de
protectie
sanitara

2/cm?

absent/1
00 cm?

se acceptd NTG = 20/cm?, dacd bacteriile coliforme sunt abs

ente pe 100 cm

2

Tacamuri
(1 obiect)

10/ml
solutie
de

spalare

absent

absent

absent

absent

Farfurii
(1 obiect)

1/cm?

absent

absent

absent

absent

Cani,
cesti,
pahare etc.
(1 obiect)

10/mi
solutie
de
spalare

absent

absent

absent

absent

Hartie si
folie de
plastic
folosite in
vanzare

1/cm?

3/cm?

absent/c
m2

Maini

absent

absent

absent

Aerul din
incaperile
de

productie

600/m
3

300/m3
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Anexa nr. 5 la Legea nr. 231/2010 cu privire la comertul interior

NOMENCLATORUL
unitatilor comerciale

Nr. Tipul unitatii comerciale Descriere Nota
crt.
A. CARACTERISTICI GENERALE
Unitate comerciald cu suprafatd | Unitate comerciala cu o suprafata comercialad de pana la
1 comerciald A 30 m?
2 Unitate comerciald cu suprafatd | Unitate comerciala cu o suprafata comerciala de la 30
comerciald B m?pana la 400 m?
3 Unitate comerciald cu suprafatd | Unitate comerciala cu o suprafata comerciala de la 400
comerciald C m? pana la 1000 m? inclusiv
4 Unitate comerciald cu suprafatd | Unitate comerciala cu o suprafata comerciald mai mare

comerciald D

de 1000 m?
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Unitate comerciald fixd

Unitate comerciala amplasatd pe teren sau in cladiri,
constructii sau structuri legate rigid prin fundatie cu
terenul aferent

Magazin

Unitate comerciala fixa destinata comercializarii
marfurilor, care dispune de o structura corespunzatoare
tipului de magazin si specificului marfurilor
comercializate. Magazinele se constituie pentru
activitate de comert, spatiile din cadrul acestora putand
fi oferite In locatiune pentru amplasarea altor unitati
comerciale.

Magazinele pot avea urmatoarele caracteristici:
autoservirea, plata marfurilor la casele de marcat
amplasate la iesire. Comertul electronic prin
intermediul magazinelor se desfasoara in conditiile
stabilite la pozitia 32

Unitate de comert ambulant

Unitate comerciald cu amanuntul, constituita/ridicata
din elemente constructive usor demontabile —
amovibild (care poate fi mutata din loc in loc) sau
mobil3, inclusiv tractata sau pe roti (cu sau fara
propulsie proprie), sau care presupune amplasarea
marfurilor in locuri special amenajate din piete sau
amplasamente ori alte locatii, precum si prin trecere din
loc in loc, pentru comercializarea unui sortiment redus
de marfuri

7.1

amovibild

care este alcatuita din elemente constructive usor
demontabile, care pot fi mutate din loc in loc in stare
demontata sau integral prin mijloace speciale

7.2

mobild

care poate fi deplasatd/dusa din loc in loc, inclusiv prin
tractare sau pe roti (cu sau fara propulsie proprie,
inclusiv pedalata sau electrica)

Unitate de alimentatie publica

Unitate comerciala care reprezinta un loc public, in care
se servesc mese, preparate culinare, produse de
cofetdrie si patiserie, bauturi, caracterizandu-se prin
activitatea de pregatire/preparare a alimentelor pentru
consum, deservire a clientilor, ceremoniilor si
festivitatilor, precum si in care se desfasoara activitati
de agrement aferente acestor servicii (infrumusetare,
inflorare, acompaniere muzicala sau vocala, tehnici de
agrement), insotita de servicii specifice care asigura
consumul acestora preponderent pe loc, inclusiv prin
imbinarea cu activitatea de comercializare a bucatelor
preparate si a altor marfuri care se asociaza in consum
cu produsele preparate pe loc sau in afara acesteia
(catering).

Unitatile de alimentatie publica se clasifica pe tipuri in
functie de specializarea unitatii, profilul incaperii, felul
de servire a clientilor si prestarea serviciilor aferente

consumului de bucate. Pentru unitatile de alimentatie

67




Consiliul orasenesc Stefan Voda

publica cu activitate complexa, care cumuleaza
caracteristici specifice mai multor tipuri, tipul unitatii va
fi notificat in functie de activitatea predominanta.
Unitatile de alimentatie publica pot fi fixe sau
ambulante, in corespundere cu scopul si tipul. in
unitatile de alimentatie publica pot fi amplasate diverse
tehnici de agrement (mese de biliard, aparate de joc
etc.), fara ca acestea sa comporte caracteristici ale
unitatilor de agrement.

Comentzile de produse sau servicii in unitatile de
alimentatie publica pot fi efectuate si executate si cu
utilizarea mijloacelor electronice, inclusiv a serviciilor
web (internet), a telefoniei, a adreselor electronice sau
altor mijloace caracteristice comertului electronic, prin
intermediul carora se difuzeaza publicitatea produselor
sau serviciilor, se efectueaza si se accepta comenzile de
produse sau servicii si se ofera utilizatorului
posibilitatea de a alege modalitatea de achitare,
precum si cea de livrare/receptionare a marfii
(incluzand posibilitatea ridicarii marfii de catre clienti
pentru consum (servire) in afara unitatii sau a livrarii
acesteia).

Activitatea de comert ca unitate de
alimentatie publica se notifica la initierea activitatii
respective, iar datele din notificarea existenta nu se
modifica, inclusiv Tn cazurile in care vanzarile
caracteristice comertului electronic sau vanzarile de
marfuri pentru consum (servire) in afara unitatii
depasesc vanzarile celor pentru consum (servire) in
unitate

Unitate de agrement

Unitate comerciala destinata recrearii, distractiilor, prin
utilizarea de tehnici sau instalatii speciale, atat fixe, cat
si ambulante.

Tehnicile de distractii pot fi de orice natura, daca
asigura securitatea consumatorilor, cum ar fi: curse
mecanice, carusele, tobogane, tobogane gonflabile,
atractii pe/cu apa (acvatice), aviatice (de survolare),
jocuri (de exemplu: trageri din arc, arme pneumatice,
arme), terenuri pentru picnic etc. Infrastructura unitatii
de agrement poate contine unitati comerciale
ambulante si/sau magazine.

Practica vanzarilor caracteristice comertului electronic
nu constituie un element definitoriu pentru unitate, ci
se considera o practicd/modalitate de comercializare si
nu se notifica suplimentar
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10

Unitate de prestari servicii

Unitate comerciala destinata satisfacerii necesitatilor
clientului, prin utilizarea de tehnici sau instalatii
speciale, atat fixe, cat si ambulante.

Serviciile pot fi prestate atat in unitati comerciale fixe
sau ambulante, cat si in afara unitatii de comert (cu
deplasare la fata locului conform solicitarii clientului).
Serviciile prestate in afara unitatii de comert urmeaza a
fi indicate in notificare ca unitate (loc de prestare a
serviciului) separata n cazul in care este o unitate
distincta destinata prestarii de servicii doar in afara
unitatii de comert.

Tehnicile sau facilitatile de prestari servicii pot fi de
orice natura, daca asigura securitatea si sanatatea
consumatorilor.

Practica vanzarilor caracteristice comertului electronic
nu constituie un element definitoriu pentru unitate, ci

se considera o practicd/modalitate de comercializare si
nu se notifica suplimentar

B. MAGAZINE DE COMERT CU AMANUNTUL

11

PARC COMERCIAL

Unitate comerciala complexa, destinatd, in principal,
amplasarii unitatilor de comert, a carei suprafata totala
poate fi constituita din mai multe cladiri, cu suprafete
de tipul C sau D destinate diverselor forme de comert,
inclusiv crearii de piete sau spatii deschise pentru
comert ambulant, utilizand o infrastructura comuna,
inclusiv spatii de parcare si de circulatie comune,
precum si o infrastructurd adecvata. Suprafata totald a
unui parc comercial este rezultata din suma
suprafetelor totale ale unitatilor de comert amplasate
pe acesta, la care se adauga suprafetele spatiilor de
parcare si de circulatie comune, precum si suprafetele
celorlalte elemente de infrastructura comune si spatiile
destinate pietelor sau comertului in spatii deschise.
Suprafata comerciala se constituie din suma
suprafetelor comerciale ale unitatilor fixe sau
ambulante. Pe suprafetele parcului comercial pot fi
amplasate unitati de comert de orice tip

12

CENTRU COMERCIAL (MALL)

Unitate comerciala, constructie cu suprafata comerciala
Csau D, in care se desfasoara activitati de comert cu
amanuntul, utilizdndu-se o infrastructura comuna si
adecvata satisfacerii necesitatilor consumatorilor si ale
comerciantilor, care dispune, de regula, de spatii
destinate alimentatiei publice. Suprafata comerciala
totald a unui centru comercial este formata din suma
suprafetelor comerciale cuprinse Tn acesta. Centrul
comercial dispune de parcare auto

13

HIPERMAGAZIN

Unitate comerciala cu suprafata comerciala D, in care se
desfasoara activitati de comert cu amanuntul,
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utilizadndu-se o infrastructura comuna si adecvata
satisfacerii necesitatilor consumatorilor si ale
comerciantilor, destinata comercializarii, in principal, a
produselor de acelasi tip. Suprafata comerciala totala a
unui centru comercial este formata din suma
suprafetelor comerciale cuprinse in acesta.
Hipermagazinul dispune de parcare auto

14

SUPERMAGAZIN

Unitate comerciala cu suprafata comerciala B sau C, in
care se desfasoara activitati de comert cu amanuntul,
avand, de regula, un singur nivel si amplasate, de
regula,in zonele de locuit (de cartier)

15

PRAVALIE

Unitate comerciala cu suprafata comerciala A, destinata
comercializarii marfurilor cu amanuntul, care poate
dispune de incaperi pentru receptionarea, depozitarea,
pregatirea prealabila a marfurilor spre vanzare si
vanzarea acestora, inclusiv de servicii comerciale, de
incaperi auxiliare, administrative si de uz social, precum
si alimentatie publica

16

HALA

Unitate comerciala amplasata, de regula, pe teritoriul
(Tn incinta) pietei sau parcului comercial, avand legatura
de fundatie cu solul care asigura conditii minime de
protectie impotriva conditiilor climaterice nefavorabile

17

SECTIE COMERCIALA

Unitate comerciala cu suprafata comerciala A, care
functioneaza, de regul3, in spatiile comerciale din
magazine, incaperi, constructii sau structuri, fara a
dispune de spatii auxiliare de procesare a marfurilor,
fiind admisa separarea suprafetei totale pentru
stocarea unei cantitati de marfuri necesare asigurarii
calitative a ofertei. Vanzarea unui sortiment de produse
alimentare sau marfuri nealimentare, decis de
comerciant, se efectueaza prin intermediul vanzatorului

18

PIATA

Unitate comerciala alcatuita din teritoriu si/sau
structuri in care sunt create conditii pentru
desfasurarea activitatilor de comert prin unitati de
comert, atat fixe, cat si ambulante

19

CASA DE LICITATIE

Unitate comerciala care ofera public spre vanzare sau
mediaza vanzarea de bunuri, valori mobiliare,
proprietati private, opere de arta si alte obiecte, bunuri
sau valori ale altor persoane prin licitatii

20

MAGAZIN CASH AND CARRY

Unitate comerciala ce se incadreaza in conditiile si
cerintele generale de desfdsurare a comertului cash and
carry

C. MAGAZINE DE COMERT CU RIDICATA

21

CENTRU DE REPARTITIE(HUB)

Unitate comerciala cu suprafatd comerciala D, alcatuita
din constructii, cladiri, incaperi, spatii libere sau parti
ale acestora amenajate pentru depozitarea si
gestionarea marfurilor, inclusiv receptionarea, sortarea,
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modificarea, ambalarea, incdrcarea/descarcarea,
pregatirea de livrare/vanzare, care poate fi realizata din
constructii singulare sau dupa principiul parcurilor
comerciale, cu sau fara acordarea serviciilor comerciale
complementare, inclusiv prin detinerea unui parc de
vehicule destinat asigurarii necesitatilor logistice

22

DEPOZIT

Unitate comerciala constituita dintr-o singura structura
sau spatiu deschis, destinata comercializarii cu ridicata,
in care sunt pastrate bunurile comercializate.

Complementar se pot practica activitati caracteristice
HUB-urilor. Practica vanzarilor cu amanuntul si a
vanzarilor caracteristice comertului electronic nu
constituie un element definitoriu pentru unitate si nu se
iau In considerare in sensul notificarii activitatii de
comert

Baza angro

23

DEPOZIT DE COLECTARE Sl
COMERCIALIZARE A DESEURILOR

Unitate comerciala fixa dotata corespunzator pentru
colectarea si comercializarea deseurilor metalice si
nemetalice (sticlei, maculaturii, metalului uzat,
anvelopelor uzate etc.)

. SPECIALIZAREA MAGAZINELOR

24

MAGAZIN ALIMENTAR

(,,Produse alimentare” sau
,Alimentard”)

Unitate comerciala cu vanzare predominanta de
produse alimentare (toate grupele de produse), bauturi,
tutun, precum si unele articole nealimentare de uz
curent aferente consumului de marfuri alimentare.
Suprafata comerciala dedicata produselor nealimentare
nu poate depasi 20% din suprafata comerciala totala

25

MAGAZIN NEALIMENTAR

Unitate comerciala in care se vinde un sortiment vast de
marfuri nealimentare, cu posibila utilizare a unei parti
din suprafata comerciala pentru vanzarea unor marfuri
alimentare de prima necesitate, inclusiv amplasarea de
aparate comerciale. Suprafata comerciala dedicata
produselor alimentare nu poate depasi 10% din
suprafata comerciala totala

26

MAGAZIN MIXT

Unitate comerciala in care se combina caracteristicile
expuse la pozitiile24 si 25 in proportii egale, fiind
admisibila o marja de diferentiere dictata de conditiile
economice de practicare a afacerii

27

MAGAZIN SPECIALIZAT

Unitate comerciala cu amanuntul care comercializeaza
marfuri dintr-o singura grupa, cu un sortiment larg sau
o parte a acesteia (strict specializat), cum ar fi: ,Statie
PECO”; ,Farmacie”; ,Librarie”; ,Paine”; ,Lapte si
produse lactate”; ,Peste si produse din peste”; ,Legume
si fructe”; ,,Produse de cofetdrie”; ,,Produse culinare”;
,Marfuri electronice si electrocasnice”; ,Marfuri de uz
casnic”; ,Mobil3d”; ,Covoare”; ,Incltdminte”;
Limbricdminte”; ,Textile”; ,Vehicule” etc. (dup3
specificul marfii comercializate)
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28

MAGAZIN

SECOND-HAND

Unitate comerciala care comercializeaza marfuri
uzate/folosite

29

MAGAZIN DE CONSIGNATIE

Unitate comerciala care comercializeaza marfuri
receptionate conform contractului de consignatie

30

31

MAGAZIN DE FABRICA

Unitate comerciala care apartine
producatorului/procesatorului, in care se
comercializeaza preponderent produse proprii

32

UNITATE COMERCIALA DE
COMERT CU AMANUNTUL PRIN
INTERMEDIUL CASELOR DE
COMENZI SAU PRIN INTERNET

Unitate comerciala care desfasoara activitate de comert
electronic fara a dispune de suprafata comerciala.

1. Modalitatea de achitare, precum si cea de
livrare/receptionare a marfii nu constituie element
definitoriu pentru tipul respectiv.

2. Pentru unitatile comerciale care dispun de suprafata
comerciala, aceasta activitate se considera o
practicd/modalitate de comercializare si nu se notifica
suplimentar in cazul in care nu reprezinta activitatea
principald. Tn cazul in care practicile/modalititile de
comercializare caracteristice comertului electronic
reprezinta activitatea principald, se impune notificarea
activitatii de comert ca unitate comerciala de comert cu
amanuntul prin intermediul caselor de comenzi sau prin
internet, separat de activitatea de comert ca unitate cu
suprafata comerciala.

3. Unitatile comerciale ambulante nu pot desfasura
activitate de comert electronic

E. UNITATI DE COMERT AMBULANT

1. AMOVIBILE

33

PAVILION

Structura usor demontabild, cu o suprafata totala mai
mare de 12 m?, care dispune de spatiu pentru
depozitarea si comercializarea marfurilor

34

GHERETA

Structurd prefabricata nedemontabil3, transportabila
integral, cu o suprafatd totald de pana la 12 m?

35

TONETA (cort)

Structurd usor demontabild, cu o suprafata totala de
pana la 12 m?, ce detine un stoc de marfuri pentru o zi,
fara a dispune de sald comerciala si spatiu pentru
pastrarea marfurilor

36

TARABA (tejghea, stand,
vitrind/utilaj frigorific sau alt
utilaj specializat in comert)

Masd/suport pe care vanzatorul isi expune marfa si/sau
serveste cumparatorul, cu o suprafata de pana la 2 m2
Taraba poate fi usor demontata (plianta)

37

APARAT AUTOMAT PENTRU
VANZARI (vendingmachine —

Unitate comerciala care are forma unui dispozitiv
(utilaj) pentru eliberarea produselor (marfii), prestarea

72




Consiliul orasenesc Stefan Voda

conform uzantelor
internationale)

serviciului, dupa receptionarea platii prin orice forma
legala

38

UNITATE SANITARA AMBULANTA

(toaletdbio)

Bloc sanitar conceput constructiv pentru a fi deplasat si
care nu este conectat la retele edilitare

2. MOBILE

39

AUTOMAGAZIN

Unitate comerciala instalata pe un autovehicul sau
constituind un ansamblu de vehicule, modificate sau
nemodificate constructiv, care dispune de spatiu pentru
depozitarea unui stoc nesemnificativ de marfuri, cu sau
fara spatiu de prezentare a marfurilor (vitrind). Poate fi
utilizata in cadrul comertului Street Food

40

RULOTA (de tip comercial)

Unitate comerciala ce reprezinta un vehicul fara
autopropulsie si urmeaza a fi tractat sau transportat,
care dispune de spatiu pentru depozitarea unui stoc
nesemnificativ de marfuri, cu sau fara spatiu de
prezentare a marfurilor (vitrind). Poate fi utilizata in
cadrul comertului Street Food

41

CARUCIOR

Dispozitiv mecanic de dimensiuni reduse, care poate fi
deplasat de o singura persoana si dispune de spatiu
pentru depozitarea unui stoc nesemnificativ de marfuri,
cu sau fara spatiu de prezentare a marfurilor (vitrina).
Poate fi utilizat Tn cadrul comertului Street Food

42

COS/LADA (facilitate care poate
fi manuita de o persoana fizica)

Cos de mana sau alte facilitati, fara a fi aranjate in/sau
transportate prin unitati mobile sau amovibile,
destinate vanzarii bunurilor de dimensiuni mici

43

VOIAJOR COMERCIAL (negustor
ambulant)

Persoana care vinde bunuri de dimensiuni mici fara a fi
asezate pe sol, fara a avea un loc fix, prin deplasarea
dintr-un loc in altul. Se notifica conform adresei juridice
sau domiciliului

Poate fi

considerat la
art. 15 alin.

(4%)

44

VRAC SEZONIER

Facilitati improvizate, autovehicule si/sau remorci
utilizate pentru vanzarea produselor agroalimentare de
sezon

F. UNITATI DE ALIMENTATIE PUBLICA

45

COMPLEX DE ALIMENTATIE
PUBLICA

Unitate (structurd) care cuprinde, in acelasi spatiu, teren
sau intr-un complex de cladiri, doud sau mai multe
unitati de alimentatie publica, ce pot avea intrari
separate. Suprafata comerciald cuprinde suma
suprafetelor comerciale ale tuturor unitatilor de
alimentatie publica

46

RESTAURANT

Unitate care ofera consumatorilor un sortiment larg de
produse culinare si de cofetarie si patiserie, precum si
diverse bauturi sau produse de fumat.

Comerciantul poate decide specializarea restaurantului
in anumite tipuri de bucétarii (nationale sau geografice),
cu decoratiuni si vestimentatie specifice.
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Restaurantul dispune de Incaperile necesare de preparare
a bucatelor si a bauturilor si de servire a acestora, este
dotat cu utilaj i inventar corespunzator.

Restaurantul este dotat cu pliante de reclama, coperte de
firma pentru meniuri §i invitatii prezentate artistic. In
foaier poate fi organizata comercializarea suvenirelor si
florilor.

Restaurantul poate fi dotat cu formatie muzical-artistica.

Restaurantul poate oferi servicii suplimentare: deservirea
banchetelor, receptii, alte festivitati

47

BAR

(bodega/crasma
(carciuma)/bordei)

Unitate cu program de zi, noapte sau combinat, in cadrul
careia se pune accent pe o gama larga de bauturi si
sortiment de produse culinare si de cofetarie, inferior
celui de restaurant

48

DISCOBAR

Unitate cu profil de divertisment realizat prin
intermediul muzicii si al dansului, In acest sens unitatea
fiind dotata si amenajata corespunzator

48.1

discobar

(discoteca, night-club)

discotecd (unde servirea bauturilor este predominanta)

48.2

ring de dans

ring de dans (unde activitatea de dans este predominata)

49

BAR BILIARD

Unitate cu profil preponderent recreativ, realizat prin
posibilitatea practicarii biliardului, unde se servesc
bauturi si un sortiment restrans de bucate, produse de
patiserie si cofetarie

50

CAFENEA

Unitate care ofera consumatorilor o gama de bucate
culinare de complexitate medie si bauturi, inferioara
celei de restaurant dupa modul de servire si prezentare.

Cafenelele se pot deosebi conform specializérii pe
grupuri de clienti sau interes, cu sortimentul de preparate
culinare si produse corespunzatoare tematicii (cafenea-
inghetata, lacto-cafenea, cafenea pentru adolescenti,
cafenea pentru copii, dietetica, internet etc.).

Metoda de deservire a clientilor se efectueaza, de regula,
prin chelneri sau autodeservire

51

CAFENEA DE VARA

Unitate amenajata pe teren in aer liber, in baza de hala,
pavilion sau alte constructii usor demontabile sau dotate
cu umbrele i mobilier pentru servirea consumatorilor.
In cafenelele de vari, consumatorii sunt serviti cu
produse de preparare simpla (tartine, pizza, articole de
patiserie, produse de panificatie), bauturi nealcoolice si
productie alcoolica cu o concentratie de alcool etilic sub
15% din volum

52

COFETARIE

Unitate avand drept specific al comercializarii, cu
prioritate, sortimente variate de cafea si derivate din
ciocolata, cacao, ceai, bauturi, sandviciuri, produse de
cofetarie si patiserie. In dotarea unitatilor, un rol
important revine utilajelor pentru pregétirea cafelei

53

BUFET

Unitate amplasatd separat sau amenajata 1n incinta unor
institutii sau structuri, destinata, in principal, pentru
deservirea unui cerc anumit de persoane (functionari,
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angajati sau vizitatori), unde se comercializeaza un
sortiment restrans de gustari, produse culinare,
sandviciuri, reci sau incalzite, bauturi, preparate in
bucataria proprie sau livrate de la altd unitate de
alimentatie publica

54

CANTINA

Unitate utilatd pentru prepararea bucatelor si produselor
culinare, care dispune de incéperi si utilaj corespunzator
pentru producerea, procesarea si pastrarea materiei
prime neprocesate si consumul pe loc al diverselor
bucate pentru dejun, pranz si cind. Este amplasata, de
reguld, pe teritoriul sau in incinta intreprinderilor,
uzinelor, santierelor de constructie, institutiilor sociale,
blocurilor studentesti etc.

Cantinele dispun de séli comerciale pentru servirea
consumatorilor, incaperi de productie, depozite, incaperi
administrative.

In cantine functioneaza un sistem de autoservire liniar
sau cu punerea prealabila a bucatelor pe masa, in functie
de contingentul ce urmeaza sa fie servit.

In cantine, suplimentar, poate fi organizata
comercializarea productiei prin bufete

55

CANTINA DE DISTRIBUTIE
(autoservire)

Unitate destinata pentru distribuirea §i servirea
sortimentului de bucate preparate 1n altd unitate de
alimentatie publica. Este dotata cu utilaj pentru
mentinerea temperaturii necesare si distribuirea
bucatelor si articolelor culinare, a gustarilor

56

SECTIE DE PREPARARE A HRANEI
PENTRU A FI SERVITA PRIN
METODA CATERING

Unitate fixa, utilatd pentru prepararea bucatelor si
produselor culinare, care dispune de incaperi si utilaj
corespunzator pentru producerea, procesarea si pastrarea
materiei prime neprocesate, pentru a fi livrate si servite
in alte locatii (la locul de munca, la bordul navelor, la
diverse evenimente sociale) Tn baza unui contract

57

STREET FOOD

Unitate ambulanta care propune clientelei sale o servire
rapida de produse, a caror preparare nu implica
necesitatea prelucrarii produselor prin tehnici complexe,
la preturi unitare. Oferta de produse se reduce la un
sortiment prestabilit, prezentata, de reguld, in forma
grafica. Preparatele sunt preluate de clienti de la
vanzator Tn momentul achitarii i consumate in afara
unitatii. Produsele sunt oferite, de regula, in vesela
(inventar) de servire de unica folosinta

58

FAST-FOOD

Unitate care propune clientelei sale o servire rapida de
produse la preturi unitare. Oferta de produse se reduce la
un sortiment prestabilit, prezentata, de reguld, in forma
grafica. Preparatele sunt preluate de clienti la casa sau 1n
locuri special amenajate in momentul achitarii si
consumate pe loc sau 1n afara unitatii. Produsele sunt
oferite 1n inventar de servire de unica folosinta

59

TERASA

Unitate amenajata pe teren in aer liber, in baza de
pavilion, hald sau alte structuri sau parti ale acestora ori
constructii usor demontabile, fiind admisa montarea de
podiumuri usor demontabile (in cazul denivelarii
terenului), dotata cu mobilier, precum mese, scaune,
umbrele, copertine etc., pentru a servi consumatorii cu
produse pentru a servi consumatorii cu produse si
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inclusiv din unitatea de alimentatie publica careia i se
atribuie.

In unitate trebuie asigurate conditii minime de
salubritate, precum si acces la WC (toaleta, closet)
pentru consumatori. Detinatorii de terase alaturate pot
organiza un spatiu comun (blocuri sanitare) destinat
serviciilor de WC, la o distanta rezonabila de suprafata
comerciald. Autoritdtile publice locale vor asigura
asistenta 1n planificarea, proiectarea, conectarea la
retelele edilitare si amenajarea blocurilor sanitare
mentionate sau acordarea de spatii/terenuri pentru
amplasarea toaletelor bio.

Se va notifica doar subtipul corespunzator
caracteristicilor de lasubpozitia59.1, 59.2 sau 59.3. La
notificarea subtipului prevazut la subpozitia59.3 se face
referintd la unul dintre sub tipurile prevazute la
subpozitiile59.1 si 59.2

50.1

terasa de sine statatoare

Unitate amenajata separat de o altd unitate de alimentatie
publicd, care urmeaza a fi notificata separat.

Alaturi de denumirea de firma se scrie cuvantul
,,TERASA”

59.2

terasa adiacenta

unitate adiacentd unitatii de alimentatie publica, care
urmeaza a fi notificata separat

59.3

terasa de sezon

(de vara)

unitate care poate functiona in perioade determinate de
autoritatea administratiei publice locale si poate fi de
subtipul prevazut lasubpozitia59.1 sau 59.2

60

SALA DE FESTIVITATI

Unitate fixa amenajata specific pentru desfasurarea
festivitatilor (inclusiv a nuntilor, a cumetriilor sau a altor
evenimente). Unitatea poate dispune de incaperile
necesare pentru prepararea bucatelor si a bauturilor si
pentru servirea acestora, fiind dotata cu utilaj si inventar
corespunzator subtipurilor restaurantelor, sau poate
utiliza metoda catering, fiind dotata, 1n acest caz,
corespunzator pentru a mentine bucatele si bauturile in
starea necesard pentru servire la iesire. in cazul in care
Nnu activeaza conform specificului de baza, unitatea
poate activa ca restaurant sau cafenea

Poate fi

considerat la
art. 15 alin.

(4%)

61

SALA DE DEGUSTATIE

Unitate amenajata specific pentru degustarea bauturilor
alcoolice. In timp de seara poate activa ca bar sau
cafenea, cu conditia cd dispune de incaperi
corespunzatoare si este dotatd cu inventarul si vesela
necesare pentru acest tip de unitate

62

RESTAURANT DE SERVIRE
ANIMALE

Unitate destinata preponderent serviciilor de
alimentatie pentru animale de companie, cu
caracteristicile de restaurant sau cafenea

G. UNITATI DE PRESTARI SERVICII

1. SERVICII DE INTRETINERE CORPORALA

63

FRIZERIE

Unitate comerciala fixa amenajata corespunzator
pentru prestarea serviciilor de infrumusetare,
preponderent coafura, frizura, barbierire, sau altor
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servicii de intretinere corporala, cu cel mult 5 locuri de
prestari servicii

64

SALON DE INFRUMUSETARE

Unitate comerciala fixa amenajata corespunzator
pentru prestarea unui spectru larg de servicii de
infrumusetare si diverse servicii de intretinere
corporal3, cu peste 5 locuri de prestari servicii

65

CABINET DE INFRUMUSETARE

Unitate comerciala fixa amenajata corespunzator
pentru prestarea unui serviciu distinct de infrumusetare
sau de intretinere corporala,cu un singur loc de munca

66

SALON SPA

Unitate comerciala fixa amenajata corespunzator
pentru prestarea unui spectru larg de servicii de
intretinere corporal3, realizate preponderent prin
practici de tratamente de tip SPA

67

BAIE/SAUNA

Unitate comerciala fixa dotata corespunzator pentru
prestarea serviciilor de intretinere a igienei corporale,
care presupune o varietate de tehnici sau instalatii

68

WC PUBLIC

Unitate comerciala fixa destinata serviciilor de
intretinere corporala

69

UNITATE DE RECEPTIONARE A
COMENZILOR CURATATORIILOR
CHIMICE, SPALATORIILOR

Unitate comerciala fixa sau mobila de receptionare a
comenzilor pentru prestarea serviciilor in curatatorii
chimice si/sau spalatorii

Poate fi
considerat la
art. 15 alin.
(4%)

70

CURATATORIE CHIMICA

Unitate comerciala fixa sau mobilad pentru prestarea
serviciilor de curatare chimica a articolelor de
vestimentatie, lenjeriei, pernelor etc.

Poate fi
considerat la
art. 15 alin.
(4%)

71

SPALATORIE

Unitate comerciala fixa pentru prestarea serviciilor de
spalare a articolelor de vestimentatie, lenjeriei,
pernelor etc.

2.SERVICII DE REPARATII VEHICULE

72

CENTRU DE ASISTENTA TEHNICA

Unitate comerciala fixa cu o suprafata comerciald mai
mare de 500 m?, care presteaza o gama larga de servicii
de reparatie si deservire a vehiculelor, in a carei
componenta pot intra: spalatorie auto, magazin de
piese de schimb, sectie specializata pentru vopsirea
vehiculelor etc.

Centrul trebuie sa dispuna de parcare auto

73

STATIE DE ASISTENTA TEHNICA

Unitate comerciala fixa cu o suprafata de pana la 500
m?2, care presteaza servicii de reparatie si deservire a
vehiculelor

74

ATELIER DE ASISTENTA TEHNICA

Unitate comerciala fixa cu o suprafata de pana la 100
m?, care presteaza un spectru redus sau specializat de
servicii de reparatie sau deservire a vehiculelor (motor,
retea electrica, schimbarea uleiurilor etc.)
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75 SERVICII VULCANIZARE/

BALANSARE

Unitate comerciala fixa sau mobila, utilata
corespunzator pentru prestarea serviciilor de reparare,
montare sau inlocuire a anvelopelor sau pneurilor si a
partilor acestora

76 SPALATORIE AUTO

Unitate comerciala fixa, amplasata in incaperi special
amenajate, in care se presteaza servicii de
spalare/curatare exterioara si interioara a
autovehiculelor. Notificarea se face per boxa (suficienta
pentru un vehicul, cu sau fara intrare/iesire separata)

77 SPALATORIE AUTO MOBILA Unitate comerciald mobil3, destinatd prestarii serviciilor | Poate fi
de curatare ,uscata” a automobilelor (fara utilizarea considerat la
jeturilor de apa). Notificarea se face per boxa (cumulul art. 15 alin.
de personal si tehnici suficiente pentru deservirea unui | (4%)
vehicul)
. ALTE SERVICII DE REPARATII
78 ATELIER DE REPARATIE Unitate comerciala fixa sau ambulantd,amenajata Poate fi
corespunzator prestarii serviciilor de reparatie a considerat la
calculatoarelor si a echipamentelor de comunicatii art. 15 alin.
(hardware si software), a articolelor personale (inclusiv | (4%)
de vestimentatie) si de uz gospodaresc, de reparatie a
constructiilor/structurilor/instalatiilor
79 UNITATE DE REPARATIE Unitate comerciala fixa sau ambulanta, amenajata Poate fi
corespunzator prestarii unui serviciu distinct prevazut la | considerat la
pozitia 78 art. 15 alin.
(4%)
80 SALON FOTO/VIDEO Unitate comerciala fixa sau ambulantad, amenajata Poate fi
corespunzator prestarii serviciilor foto, video considerat la
(fotografiere, developare, imprimare, copiere, retusare, | art. 15alin.
restaurare, prelucrarea filmelor etc.) (4Y)
H. UNITATI DE AGREMENT
81 PARC DE DISTRACTIE IN AER Unitate comerciala in aer liber (spatiu deschis) care Poate fi
LIBER include mai multe tehnici sau metode de agrement considerat la
(atractie), inclusiv acvatice (curse mecanice, carusel, art. 15 alin.
tobogan, tobogan gonflabil, rolerdrom, atractii pe ap3, (4Y)
aviatice (de survolare), jocuri (de exemplu: trageri din
arc, arme pneumatice, arme), teren/terenuri pentru
picnic etc.).
Unitatile comerciale ambulante si/sau magazinele
amplasate pe teritoriul parcului nu pot cuprinde mai
mult de 1/3 din suprafata acestuia
82 PARC DE DISTRACTIE (centru de Unitate comerciala fixa care include mai multe tehnici Sali de
agrement) sau metode de agrement (atractie), inclusiv din agrement in
categoria F, precum si caracteristici ale altor unitati de mall-uri,
prestari servicii. -
biliard,
bowling
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Unitatile comerciale cu amanuntul (ambulante sau
stationare) amplasate pe teritoriul parcului nu pot
cuprinde mai mult de 1/3 din suprafata acestuia.

Unitatile comerciale din categoria F (alimentatie
publicd) nu pot cuprinde mai mult de 10% din suprafata
parcului

83

UNITATE DE AGREMENT

Unitate comerciala de agrement fixa sau ambulant3,
care include o singura tehnica sau metoda de agrement
(atractie), inclusiv aparate electronice/mecanice de joc

Poate fi

considerat la
art. 15 alin.

(4%)

84

UNITATE DE SERVICII ACVATICE

Unitate comerciala distincta de prestare a serviciilor
acvatice (bazine, piscine, tobogane de ap3, centre
sportive acvatice etc.).

Unitatile comerciale de alimentatie publica (ambulante
sau fixe) amplasate pe teritoriul destinat prestarii
serviciilor acvatice nu pot cuprinde mai mult de 1/3 din
suprafata si se notifica separat in cazul in care serviciile
sunt prestate de catre o alta persoana

85

UNITATE DE SERVICII
DISTRACTIVE

Unitate comerciala care presteaza servicii de agrement
(prezentari costumate, orchestrare, inclusiv prin
difuzarea aranjamentelor muzicale electronice
(Inregistrari) sau pe viu, mici spectacole/scenete etc.).

Acest tip nu include institutiile de educatie, inclusiv cele
de drept privat

86

CENTRU SPORTIV

(centru de fitness)

Unitate comerciala care presteaza servicii de dezvoltare
a anumitor aptitudini ale persoanei fizice prin cultura
fizica, prin intermediul diverselor tehnici sau utilaje,
fiind dedicate unuia sau mai multor genuri de sport.
Acest tip include si acele centre in care este practicat
fitnessul si/sau bodybuildingul, precum si unitatile de
intretinere corporala.

Unitatile comerciale de alimentatie publicd (ambulante
sau fixe) amplasate pe teritoriul centrului sportiv nu pot
cuprinde mai mult de 1/3 din suprafata acestuia si se
notifica separat in cazul in care serviciile sunt prestate
de catre o alta persoana.

Acest tip nu include scolile sportive, cluburile sportive
sau centrele educationale de stat ori sociale care nu
obtin venit direct din scolarizare/instruire

87

SALA DE AGREMENT TEMATICA

Unitate comerciala destinata prestarii serviciilor de
recreere si agrement, care include o singura tehnica sau
metoda de agrement (sala de biliard, popice/bowling,
rolerdrom, patinoar, carting, golf sau altele
caracteristice unui sport sau hobby)

88

CLUB SPORTIV

Unitate comerciala fixa de domeniu privat, destinata
prestarii serviciilor de antrenamente profesioniste
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dedicate unui gen de sport/atletism (club de fotbal, club
de popice, club de natatie, club de golf, club de box,
club pentru sporturi de iarna, club de sah, club de
atletism, club de tir, culturism etc.)

I. UNITATI

DE PRESTARE A JOCURILOR DE NOROC

89

CAZINOU

Unitate fixa de prestari servicii, amplasata doar in cladiri
capitale separate, in conformitate cu reglementarile in
vigoare,destinata organizarii activitatilor din domeniul
jocurilor de noroc, precum si a activitatilor auxiliare,
inclusiv a serviciilor de alimentatie publica, a serviciilor
hoteliere, organizarii de evenimente sociale,
prezentarilor sau altor programe de divertisment

90

SALA CU AUTOMATE DE JOC
CU CASTIGURI BANESTI

Unitate fixa de prestari servicii, amplasata in incapere
separata, izolata de privirile din afara, special
amenajata,intr-o cladire capitala, destinata in
exclusivitate amplasarii utilajului de joc si desfasurarii
jocurilor de noroc

91

SALA DE PARIURI

Unitate comerciala destinata organizarii si desfasurarii
pariurilor pentru competitii/evenimente sportive,
special amenajata pentru primirea mizelor, inclusiv
dotata cu dispozitive electronice cu ajutorul carora sunt
primite mizele

J. HOTELURI Sl ALTE FACILITATI DE CAZARE

92

HOTEL

Unitate comerciala fixa, destinata cazarii persoanelor
fizice, constituita din cladiri sau corpuri de cladiri,
structuri, care pune la dispozitie camere sau
apartamente dotate corespunzator, presteaza servicii
specifice, dispune de receptie si oferda o gama larga de
servicii comerciale complementare, inclusiv alimentatie
publica si agrement

93

HOTEL-APARTAMENT

Unitate comerciala fixa, destinata cazarii persoanelor
fizice, constituita din cladiri sau corpuri de cladiri,
compuse din apartamente, dotata astfel incat sa asigure
pastrarea si prepararea alimentelor in apartamente,
care poate oferi o gama de servicii comerciale
complementare, inclusiv alimentatie publica si
agrement

94

MOTEL

Unitate comerciala fixa, destinata cazarii persoanelor
fizice, constituita din cladiri sau corpuri de cladiri,
situata, de regula, in afara localitatilor, in imediata
apropiere a arterelor rutiere importante, dotata si
amenajata cu spatii pentru parcarea mijloacelor de
transport in conditii de deplina siguranta, care poate
oferi servicii de alimentatie publica

95

BOTEL

Unitate comerciala destinata cazarii persoanelor fizice

pe vase plutitoare (nave maritime/fluviale), amenajata
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corespunzator ca hotel plutitor, ancorat in porturi sau in
locuri special amenajate

96

VILA TURISTICA

Unitate comerciala fixa cu capacitate relativ redusa,
destinata cazarii persoanelor fizice, functionand in
cladire independenta, situata, de regula, in zone de
interes turistic, care presteaza servicii specifice turistilor
si poate oferi o gama de servicii comerciale
complementare, inclusiv alimentatie publica si
agrement

97

PENSIUNE TURISTICA

Unitate comerciala fixa, situata Tntr-o localitate urbana
sau rurald, destinata cazarii persoanelor fizice, cu o
capacitate intre 3 si 20 de camere, functionand in casele
de locuit individuale sau una ori mai multe cladiri
independente, care asigura conditii pentru pregatirea si
servirea mesei si poate oferi o gama de servicii
comerciale complementare, inclusiv alimentatie publica
si agrement

98

PENSIUNE AGROTURISTICA

Unitate comerciala fixa, situata intr-o localitate rurala
sau pe teren cu destinatie agricola, fara schimbarea
destinatiei terenului respectiv, destinata cazarii
persoanelor fizice, cu o capacitate intre 3 si 20 de
camere, functionand in casele de locuit individuale sau
una sau mai multe cladiri independente, care asigura o
parte din alimentatia turistilor cu produse din
gospodaria proprie

99

HOSTEL

Unitate comerciala fixa, destinata cazarii persoanelor
fizice, cu grupuri sanitare comune (separate pe sexe),
avand facilitati comune de gatire si pastrare a hranei,
precum si de servire a mesei in bucatarii comune
echipate cu ustensile.

n prezenta unitate nu se incadreazd cdminele

100

CAMPING

Unitate comerciala fixa sezoniera, destinata cazarii
persoanelor fizice in casute de lemn, corturi sau rulote,
amenajata astfel incat sa asigure conditii pentru
parcarea mijloacelor de transport, pregatirea bucatelor,
sa asigure grupuri sanitare si prestarea serviciilor
complementare

101

SAT DE VACANTA

Unitate comerciala fixa, destinata cazarii persoanelor
fizice, constituitd, de reguld, din vile turistice sau
bungalouriori dintr-un ansamblu de cladiri, amplasate
intr-un perimetru bine determinat, cu grupuri sanitare
comune, dupa caz, cu unitati de alimentatie si o gama
larga de prestatii turistice suplimentare (de agrement,
sportive, culturale etc.)

102

ALTAFACILITATEDE PRIMIRE
TURISTICA

Unitate comerciala fixa, dotata cu blocuri sanitare fixe
sau ambulante, cu sau fara acces la retelele edilitare,
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care poate fi dotata cu ustensile de picnic sau unitati de
alimentatie publica fixe sau ambulante, foisoare.

Se refera si la:
— facilitati pentru pescuit si vanatoare;

— facilitati de recreere si refugii montane

K. AGENTII DE TURISM $I IMOBILIARE

103

TOUR-OPERATOR

Unitate comerciala fixa care organizeaza pachete de
servicii turistice si le vinde sau le ofera spre vanzare
direct sau prin intermediul unei agentii de turism

104

AGENTIE DE TURISM (VOIAJ)

Unitate comerciala fixa care vinde sau ofera spre
vanzare servicii turistice proprii sau contractate de la
alti furnizori, precum si pachete de servicii turistice
stabilite de tour-operator

105

AGENTIE IMOBILIARA

Unitate comerciala fixa care:

—presteaza servicii in domeniul tranzactiilor imobiliare
(servicii de intermediere pentru cumpararea, vanzarea
si inchirierea bunurilor imobiliare);

—furnizeaza alte servicii imobiliare

106

UNITATE DEEXPLOATARE
IMOBILIARA

Unitate comerciala fixa care presteaza servicii de
inchiriere si exploatare a bunurilor imobiliare proprii
sau inchiriate, a cladirilor nerezidentiale, inclusiv a
pavilioanelor expozitionale, a depozitelor.

Unitatile comerciale prevazute la pozitiile 11-14 care
ofera in locatiune spatii comerciale notifica tipurile
respective

L. ALTE UNITATI DE PRESTARI SERVICII

107

SECRETARIAT

Unitate comerciala fixa care presteaza servicii de
secretariat, multiplicare, fotocopiere, tiparire digitala,
copertare, laminare, de traducere/interpret etc.

108

UNITATE DE SERVICII DE
CURATENIE

Unitate comerciala care presteaza servicii de curatenie
interioara si exterioara a tuturor tipurilor de cladiri si
incdperi, a masinilor si utilajelor, a piscinelor, a
gradinilor etc.

Poate fi
considerat la
art. 15 alin.
(4%)

109

UNITATE DE INTERMEDIERE IN
COMERT

Unitate comercialad care presteaza servicii de
intermediere, brokeraj sau care presteaza servicii in
numele sau pe contul altor persoane, ce implica
stabilirea contactelor dintre vanzatori si cumparatori,
sau care preiau tranzactii comerciale Tn numele unui
tert, procura marfuri in vederea comercializarii
ulterioare, cu sau fara spatii proprii de depozitare, cu
sau fara detinerea unui parc de vehicule destinat
asigurarii necesitatilor logistice sau a altor facilitati de
transport corespunzatoare specificului marfurilor ,
inclusiv marketplace (unitati comerciale care utilizeaza

Poate fi
considerat la
art. 15 alin.
(4%)

82




Consiliul orasenesc Stefan Voda

practici/modalitati de comercializare caracteristice
comertului electronic sau serviciilor societatii
informationale)

110 UNITATE DE SERVICII DE Unitate comerciala fixa sau mobila prin care se dau in Poate fi
INCHIRIERE folosinta temporara bunuri cum ar fi vehicule, aparate considerat la
de uz casnic si gospodaresc, bunuri personale, utilaje si | art. 15 alin.
tehnica pentru constructii sau reparatii, alte obiecte (4Y)

conform cerintelor pietei

Anexa nr. 7 la Legea nr. 231/2010 cu privire la comertul interior

1. Initiere (Eliberare)
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1.1. Notificarea privind initierea activitatii de comert (NIAC)

NOTIFICARE PRIVIND INITIEREA ACTIVITATII DE COMERT

CATRE [Priméria localitétii]

Data notificarii

Data incetarii activitatii

DE LA COMERCIANTUL

Denumirea/numele (numele de familiesi prenumele)

IDNO/IDNP

Sediul/domiciliul

Reprezentat de

Tel. , fax

, e-mail

in calitate de

Notific initierea activitatii de comert in urmatoarele conditii:

Pentru unitatea comerciala:

Adresa

Amplasamentul/piata/evenimentul

, locul/nr.

Numarul cadastral

Denumirea unitdtii comerciale

Tipul

Suprafata comerciala (m?)

Suprafata totala (m?)

Suprafata comerciali a terasei (m?):
— de sine statatoare

— aferente unitatii de alimentatie publica
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—de sezon

Numarul de:

locuri de prestari servicii : fixe , ambulante

boxe : fixe , ambulante

coloane

computere : fixe , ambulante

altele ( ) : fixe , ambulante

(descrierea)

Pentru unitatea de alimentatie publica:

capacitatea unitatii comerciale (numarul de locuri/persoane)

— terasd aferenta (numarul de locuri/persoane)

,inclusiv la:

— terasa de sine statatoare (numarul de locuri/persoane)

— terasd de sezon (de vard) (numarul de locuri/persoane)

Date privind programul de activitate:
Activitatea 1n:

Zile de lucru: ,ora: de la pana la

Zile de odihna

Zi cu program redus: ,ora: de la pana la

Pauza in:
Zile de lucru, ora: de la pana la

Zi cu program redus, ora: de la pana la

Activitati de comert desfasurate conform CAEM, la nivel de 4 simboluri (cifre):
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Comercializarea productiei alcoolice/vinului/berii
Comercializarea produselor din tutun
Comertul ambulant

Prestarea de servicii prin unitati de comert ambulant
aferente unitatii fixe

Bloc locativ

Terenul de amplasare a unitatii comerciale este de domeniu:

a) privat, indiferent de faptul daca deponentul este
proprietar, locatar sau arendas;

b) public, detinut prin arenda sau locatiune;

¢) public, cu amplasarea unitatii de comert ambulant

Date privind unitatea de comert ambulant:

Tipul

Lungimea , latimea , Inaltimea

DA/NU

DA/NU
DA/NU

DA/NU
DA/NU

DA/NU
DA/NU
DA/NU

suprafata totala

Date privind aparatul comercial(la desfasurarea activitatii de comert prin aparat comercial):

Numarul de aparate

Lungimea , latimea , inaltimea

(pentru fiecare aparat in parte)

Anexe:
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Declar pe propria raspundere ca:
1) datele indicate in prezenta notificare si in anexe sunt veridice si corecte;

2) intrunesc conditiile legislatiei in domeniul activitatii de comert.

fmi asum obligatia:
1) sa respect legislatia;

2) sa compensez, in conformitate cu legislatia, orice prejudiciu cauzat ca urmare a
nerespectarii legislatiei sau a prezentarii, in cadrul prezentei notificari si al anexelor, a unor date

eronate.

(numele de familie si prenumele) (semnatura)

1.2. Mesajul electronic de informare privind receptionarea on-line a NIAC (nu ofera
dreptul de functionare)

ACEST MESAJ NU ESTE O INSTIINTARE DE RECEPTIONARE
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Primaria , adresa

Data , ora

Stimate deponent,

Va informam despre receptionarea notificarii privind initierea activitatii de comert depuse pe data de

Tn cazul in care ati selectat optiunea de solicitare a actelor permisive lipsa aferente notificirii depuse
(obligatorii pentru desfasurarea activitatii/activitatilor selectate), urmeaza sa vizitati cabinetul
personal pentru depunerea/verificarea cererii/cererilor respective in regim on-line sau sa solicitati
asistenta operatorului ghiseului.

1.3. Instiintarea de receptionare a NIAC (ofera dreptul de activitate in conditiile legii)

TNSTIINTARE DE RECEPTIONAREA NIAC

Primaria , adresa

Nr. notificarii privind initierea activitatii de comert ,
data , ora

COMERCIANTULUL:

Denumirea/numele (numele de familie si prenumele)

IDNO/IDNP

Sediul/domiciliul

Date din NIAC:

Numele (numele de familie si prenumele) persoanei responsabile

, functia )
tel. , fax , e-mail

1.4. Instiintarea privind refuzul de receptionare a NIAC (respingerea receptiondrii, cu
indicarea temeiurilor legale)
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TNSTIINTARE PRIVIND REFUZUL DE RECEPTIONARE

Primaria

Nr. dosarului electronic al notificarii privind initierea activitatii de comert ,
data , ora

COMERCIANTULUI:

Denumirea/numele (numele de familie si prenumele)

IDNO/IDNP

Sediul/domiciliul

Temeiul refuzului:

Recomandari de remediere (dupa caz):

Numele (numele de familie si prenumele) persoanei responsabile
, functia p
tel. , fax , e-mail

Tn caz de dezacord cu prezenta instiintare, cererea prealabild poate fi depusd, in termen de 30 de zile
de la data comunicarii, la organul emitent.

2. Modificare
2.1. Notificarea de modificare a datelor din NIAC (in cazul necesitatii de schimbare a
datelor indicate in NIAC)

NOTIFICARE DE MODIFICARE A DATELOR PRIVIND
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ACTIVITATEA DE COMERT

CATRE [Priméria localitétii]

DE LA COMERCIANTUL

Denumirea/numele (numele de familie si prenumele)

IDNO/IDNP

Data
notificarii

Data ncetarii activitatii cu
termen

Sediul/domiciliul

Reprezentat de

1n calitate de

Tel. , fax

Notific modificarea activitatii de comert in urmaitoarele conditii:

Pentru unitatea comerciala:

Adresa

Amplasamentul/piata/evenimentul

Numarul cadastral

Denumirea unitatii comerciale

Jdocul/nr.

Tipul

Suprafata comerciala (m?)
Suprafata total (m?)

Suprafata comerciali a terasei (m?):
— de sine statatoare
— aferente unitatii de alimentatie publica

—de sezon
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Numarul de:

locuri de prestéri servicii : fixe , ambulante

boxe - fixe , ambulante

coloane

computere : fixe , ambulante

altele ( ) : fixe , ambulante

(descriere)

Pentru unitatea de alimentatie publica:

capacitatea unitatii comerciale (numarul de locuri/persoane)

— terasa aferentd (numarul de locuri/persoane)

— terasd de sine statatoare (numarul de locuri/persoane)

— terasa de sezon (de vard)(numarul de locuri/persoane)

Date privind programul de activitate:
Activitatea 1n:

Zile de lucru: ,ora: de la

Zile de odihna

Zi cu program redus: , ora: de la pana la

Pauza in:
Zile de lucru, ora: de la pana la

Zi cu program redus, ora: de la pana la

pana la

Activitati de comert desfasurate conform CAEM, la nivel de 4 simboluri (cifre):

, inclusiv la:
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Comercializarea productiei alcoolice/vinului/berii

Comercializarea produselor din tutun

Comertul ambulant

Prestarea de servicii prin unitati de comert ambulant aferente unitatii
fixe

Bloc locativ

Terenul de amplasare a unitatii comerciale este de domeniu:

a) privat, indiferent de faptul daca deponentul este proprietar, locatar sau
arendas;

b) public, detinut prin arenda sau locatiune;

¢) public, cu amplasarea unitatii de comert ambulant

Date privind unitatea de comert ambulant:

Tipul

Lungimea , latimea ,inaltimea

suprafata totala

Date privind aparatul comercial(la desfasurarea activitatii de comert prin aparat comercial):

Numarul de aparate

Lungimea , latimea , Inaltimea

parte)

Anexe:

DA/NU

DA/NU
DA/NU

DA/NU
DA/NU

DA/NU
DA/NU
DA/NU

(pentru fiecare aparat n
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Declar pe propria raspundere ca:
1) datele indicate in prezenta notificare si in anexe sunt veridice si corecte;

2) intrunesc conditiile legislatiei in domeniul activitatii de comert.

fmi asum obligatia:
1) sa respect legislatia;
2) sa compensez, in conformitate cu legislatia, orice prejudiciu cauzat ca urmare a

nerespectarii legislatiei sau a prezentarii, in cadrul prezentei notificari si al anexelor, a unor
date eronate.

(numele de familie si prenumele) (semnatura)
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2.2. Mesajul electronic de informare privind receptionarea notificarii de modificarea

datelor(nu confirma acceptarea modificarilor si practicarea activitatii de comert)
ACEST MESAJ NU ESTE O INSTIINTARE DE RECEPTIONARE

Primaria , adresa

Data ora

Stimate deponent,

Va informam despre receptionarea notificarii privind modificarea activitatii de comert, nr. dosarului
electronic , data , privind NIAC nr. , data

Tn cazul in care ati selectat optiunea de solicitare a actelor permisive lipsd aferente notificirii depuse
(obligatorii pentru desfasurarea activitatii/activitatilor selectate), urmeaza sa vizitati cabinetul
personal pentru depunerea/verificarea cererii/cererilor respective in regim on-line sau sa solicitati
asistenta operatorului ghiseului.

2.3. instiintarea de receptionare a notificirii de modificarea datelor
TNSTIINTARE DE RECEPTIONARE
A NOTIFICARII DE MODIFICARE A DATELOR PRIVIND

ACTIVITATEA DE COMERT

Primaria , adresa

Data ora

Nr. notificarii privind modificarea activitatii de comert ,

data , ora
La notificarea privind initierea activitatii de comert nr. , data
COMERCIANTULUI:

Denumirea/numele (numele de familie si prenumele)

IDNO/IDNP

Sediul/domiciliul

Date introduse:

Numele (numele de familie si prenumele)persoanei responsabile

)
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functia Jtel. ,
fax , e-mail

2.4. instiintarea privind refuzul de receptionare a notificirii de modificarea
datelor(respingerea receptionarii, cu indicarea temeiurilor legale)

TNSTIINTARE PRIVIND REFUZUL DE RECEPTIONARE

A NOTIFICARII DE MODIFICARE A DATELOR PRIVIND

ACTIVITATEA DE COMERT
Primaria
Nr. electronic al notificarii privind modificarea datelor , data ,
ora
COMERCIANTULUI:

Denumirea/numele (numele de familie si prenumele)

IDNO/IDNP

Sediul/domiciliul

Temeiul refuzului:

Recomandari de remediere (dupa caz):

Numele (numele de familie si prenumele) persoanei responsabile
Sfunctia )
tel. , fax , e-mail

n caz de dezacord cu prezenta instiintare, cererea prealabild poate fi depus3, in termen de 30 de zile
de la data comunicarii, la organul emitent.
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3. Incetare
3.1. Notificarea de incetare a activitatii de comert (informarea autoritatii publice locale
privind Tncetarea activitatii si achitarii taxelor locale pentru unitatea respectiva)

NOTIFICARE PRIVIND INCETAREA ACTIVITATII DE COMERT

Primariei , adresa

Data ,ora

Nr. notificarii privind incetarea activitatii de comert , data ,
ora

DE LA COMERCIANTUL:
Denumirea/numele (numele de familie si prenumele)

IDNO/IDNP
Sediul/domiciliul
Reprezentat de in calitate de
Tel. , fax , e-mail
Notific incetarea activitatii de comert in baza NIAC nr. ,
data

Comentarii (acte anexate, dupa caz):

Declar pe propria raspundere ca:
1) datele indicate in prezenta notificare si in anexe sunt veridice si corecte;
2) intrunesc conditiile legislatiei in domeniul activitatii de comert.

Tmi asum obligatia:

1) sa respect legislatia;

2) sa compensez, in conformitate cu legislatia, orice prejudiciu cauzat ca urmare a nerespectarii
legislatiei sau a prezentarii, Tn cadrul prezentei notificari si al anexelor, a unor date eronate.

(numele de familie si prenumele) (semndtura)
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3.2. Mesajul electronic de informare privind receptionarea notificarii de incetare a

activitatii de comert

ACEST MESAJ NU ESTE O INSTIINTARE DE RECEPTIONARE

Primaria , adresa

Data , ora

Stimate deponent,

Va informam despre receptionarea notificarii privind incetarea activitatii de comert, nr. dosarului
electronic , data ,privind NIAC nr. , data

3.3. Instiintarea de receptionare a notificirii de incetare a activititii de comert

INSTIINTARE DE RECEPTIONARE

A NOTIFICARII PRIVIND INCETAREA ACTIVITATII DE COMERT

Primaria , adresa

Data ,ora

COMERCIANTULUI:

Denumirea/numele (numele de familie si prenumele)

IDNO/IDNP

Sediul/domiciliul

Notificarea privind initierea activitatii de comert nr. din
data se considera ncetata.

Numele (numele de familie si prenumele) persoanei responsabile
, functia
, tel. , fax ,e-

mail
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4. Suspendare
4.1. Suspendarea activitatii de comert

SUSPENDAREA ACTIVITATII DE COMERT

Primaria , nr. , data , ora

PERSOANA CARE INSTIINTEAZA:

1. Autoritatea publicad/instanta:

(datele/persoana de contact)

sau
2. Comerciantul:

Denumirea/numele (numele de familie si prenumele)

IDNO/IDNP

Sediul/domiciliul

Adresa unitatii comerciale

Reprezentat de in calitate de
Tel. , fax , e-mail
Semnatura

Nr. notificarii suspendate , data

Temeiul suspendarii (cu anexarea actelor oficiale):

Recomandari de remediere (dupa caz):
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Perioada suspendarii:
1) permanentd;
2) temporara:

a) perioada de la pana la ;

b) perioada in zile ( )

Numele (numele de familie si prenumele) persoanei responsabile

, functia

tel. , fax , e-mail

4.2. Reluarea activitatii de comert

RELUAREA ACTIVITATII DE COMERT

Primaria , nr. , data ,ora

COMERCIANTULUI:

Denumirea/numele (numele de familie si prenumele)

IDNO/IDNP

Sediul/domiciliul

Reprezentat de in calitate de
Tel. fax ,e-mail
Nr. notificarii suspendate , data

Temeiul reludrii activitatii(cu anexarea actelor oficiale):

Data incetarii suspendarii

Numele (numele de familie si prenumele) persoanei responsabile
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, functia

tel. , fax , e-mail

4.3. instiintarea privind suspendarea/reluarea activititii

TNSTIINTARE PRIVIND SUSPENDAREA/RELUAREA ACTIVITATII DE COMERT

Primaria

SUSPENDAREA/ RELUAREA ACTIVITATII

Nr. suspendarii/reluarii , data

, ora

COMERCIANTULUI:

Denumirea/numele (numele de familie si prenumele)

IDNO/IDNP

Sediul/domiciliul

Nr. notificarii suspendate data

Temeiul suspendarii/incetarii:

Numele (numele de familie si prenumele) persoanei responsabile
, functia

tel. , fax , e-mail

”
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